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WIRTSCHAFT
AM MITTWOCH

Gekauft wird
am liebsten
beim Bauern

Zwolf Christbaummarkte gibt es in Graz.
Woher die Baume kommen und wie sich
Preise und Nachfrage entwickelt haben.

Von Andrea Rieger

ir rund 68 Prozent der sted-
rischen Haushalte gehort
ein Christbaum nach wie
vor einfach zu Weihnachten da
7u - keiner aus Plastik, sondem
ein .echter”. Den kaufen laut
Landwirtschaftskammer Steier-
mark auch die Grazer am liehs
ten beim Christhaumbauern. Di
rekt im Stadtgebiet ist das auch
heuer wieder bei 14 Christbaum-
markten maglich, die teilweise
sogar am 24. Dezember noch of
fen halten werden.
16 Christbaumbauern am
Stadtrand und im Grazer Um-
land sorgen dafar, dass die satt

o

Prozent der Steirer kaufen
ihre Christbaume direkt
beim Bauern ab Hol oder
bei einem Christbaumstand,
den der Produzent selbst
betreibt. In Graz, wo die
Konkurrenz durch Diskonter
groBer ist als am Land, sind
es5 laut Landwirtschafts-
kammer rund 45 Prozent.

griunen Weihnachisfreuden auf
kurzem Weg in die Grazer Wohn
Fimmer kommen. Dazn kommen
noch viele, die ihre Baume ab
Hof verkaufen. Wo man dem
Christkind im Haum Graz am
MeiBigsten unter die Arme
greift, wei Rosemarie Wilhelm
von der Landwirtschafiskam-

mer Steiermark. Stark verlre
ten sind die Christhaumbaunern
in Mariatrost, Hitrendorf, Va-
soldsberg, Kainbach, Raaba,
Gratwein und Sankt Bartholo-
mii®, erllart sie.

Gerhard S5chwalger aus 5t Pan-
krazen ist mit seinem Stand
heuer schon Fum 38, Mal in der

Produzenten

In der Stelermark gibt es 350
Betriebe, die ihr Einkommen
Zum leil durch den Verkaul
von Christbaumen erwirt-
schaften. Im Raum Graz sind
es laut Landwirtschaftskam-
miar 1&. Ein Grofteil ist im
Umland ansassig, es gibt aber
auch Christbaumbauern am
Stadtrand. Im Schnitt legt ein
steirischer Christbaum 65
Kilometer zurtick, bevor er
beim Kaufer landet

Mana-Theresia-Allee Im Grazer
Stadtpark zu finden. Tenden
ziell greifen die Leute heuer zn
etwas kleineren Baumen®, be-
schreibt et die aktuelle Entwick-
lung der Nachirage. Seine Schil
derungen machen klar Leicht
verdient ist das Geld mit den
Christbaumen nicht. Das ist ei-
ne GanzZjahresarbeil. Wir selzen

1,6

Meter groli sind die Baume,
die sich heuer am besten
verkaufen. lendenziell geht
der Trend zu kleineren Bau-
men. Bei den Grazer Christ-
baummarkten sind aber auch
Exemplare mit finf Metern
Hohe zu haben. Rund 410.000
Christbaume wurden heuer in
der Steiermark geschnitten.

Kleine Zeitung — 20. Dezember
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Andreas &
wWogger ve
kauft seine
Christbdume
am Burgring
RIEGER

die Baume, dann mahen wir
mehrmals das Gras, Korrigieren
lanfend den Wuochs”, erzihlt er
aus der Praxis.

~a, wir sind elwas leurer gewor

den”, raumt Schwaiger genauso
ein wie Andreas Glawogger aus
St. Bartholoma, der am Burgring
seine Baume anbietel. e

Preissteigerung

Auch bei Christhaumen muss
man mit gestiegenen Preisen
rechnen. e wurden moderat
angehoben, pro Laufmeter
zwischen 050 bis 1 Euro®, s0
Martina Lienhart, Obfrau des
Vereins Steirische Christ-
baumbauvern”. Der Preis rich-
tet sich nicht nur nach Gréfe,
sondern auch danach, wie der
Baum gewachsen ist. An-
geboten werden fast nur
Tanmen.

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Gerald Schwaiger: seit 38 Jahren
im Stadtpark zu finden RIFGER

standgebihr, die Netze, das Par-
ken, alles ist teurer geworden®,
so Glawogger. Je nach Wuchs
und Qualitat liegt der Preis der
Tannen bei ihm heuer zwischen
18 und 35 Euro. Es ist Kein In
stant-Produkt, das man dafir
bekommt. (Ein vier Meter hoher
Baum braucht zwischen 14 und
16 Jahre, bis er so grofd ist’, er-
Klart Glawogger. [Das Geschafl
lauft so wie in den letzten Jah-
ren’, zrieht er eine erste Zwi-
schenbilanz. Das Wetter sollte
halt nicht so schlecht werden
wie vorausgesagt”, wilinscht er
sich noch fiir die restlichen Tage
bis Weihnachten. Und dass die
Kunden beim Christbaumkauf
genau schauen. e Banderole
der steirischen Christbaumbau-
em garantiert, dass der Baum
aus der Steiermark kommit”, un-
lerstreichl er.

steirische Betriebe dirfen ihre
Baume mit Banderolen kenn-
zeichnen, die die Baume als
LChte Steirer” ausweisen.

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung — 20. Dezember Steiermark
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STEIRER DER WOCHE

Dieser Wein
schmeckt nach
Weltmeister

Karl Menhart und Christian Jauk freuen sich
uber den Sieg fir ihre fruchtigen Tropfen auf
einer internationalen Weinchallenge.

Von Daniel Kruppa

ie AWC-Vienna ist der
D grifite offiziell anerkann-

te Weinwettbewerh der
Welt. Uber 1L000 Weine aus 42
Lindern KonkKurrieren um die
Spitzenpositionen in ihrer je-
welllgen Sorte. Zwel, dle es ans
dieser groffen Riege geschafft
haben, sind die steirischen Win-
zer Karl Menhart und Christian
[auk - sle dirfen sich nach der
Preisverleihung im Wiener Rat-
haus nun als Weltmeister be-
zelchnen.

Dabel war die Sache mit dem
Wein nicht beiden Gewinnern
unbedingt vorherbestimmt: Der
Betrieb, den Christian Jauk (49)
vaor Janren erbte, war elgentlich
auf Schweinemast ausgelegt.
Joch ich habe gemerkt, dass der
Weln mein Herzensanliegen ist”.

(ber die Jahre Kaufte er ver
schiedene Weingarten rund um
Polfing-Brunn (Weststejer-
mark) auf.

Heute bewirtschaftet er zwiif
Hektar, verteilt auf Zwalf unter-
schiedliche Lagen. Das ist zwar
ein grofier Aufwand bei der Be-
wirtschaftung, aber bel der
Frucht ein Riesenvortell” Weil
der Wein so vielen unterschied-
lichen Neigungen und klimati-
schen Bedingungen ausgesstrt
ist, entsteht der einZigartige Ge-
schmack seines Sauvignon
Blanc, der besonders lang am
Gaumen hangen blaibt. Me Kih
len Nachte im Herbst, verbun-
den mit warmen Tagen und all-
gemein ausreichend Nieder-
schlag, sind ginstige Bedingun
gen fir die Sorte, Das sind wohl
auch die ausschlaggebenden
Grinde, dass er sich gegen Kon-

Kleine Zeitung — 16. Dezember

Kurrenten aus Neuseeland und
Deutschland durchsetzen Konn-
te, Inzwischen arbeitet auch
sein Sohn Tobias Jauk (22) mit
JDass wir den Preis gewonnen
haben, ist auch seln Verdienst®
Vom Welngarten 0ber den Keller
bis Zum Vertrieb liegt die ge-
samte Verantwortung in der
Hand der Familie.

Landwirtschaftskammer

I k Steiermark
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arl Menhart (25) wieder-
um ist der Leiter des Lan-

deswelnguts Silberberg
bel Leibnitz, das dem Land Stei-
ermark gehirt. Angegliedert an
den 35 Hektar grofen Betrieb ist
auch eine Weinbauschule. Im
Rahmen ihres Praxisunterrichts
helfen die Schiller bei einzelnen
Schritten der Welnwerdung mit

- zum Beispiel bei der Emte im
Herbst oder belm Eebschnitt im
Winter. Ein Ziel des Betriebs Ist
es deshalb auch, Know-how an-
zusammeln, das sie an die Schii-
ler weltergeben konnen. Seit
diesem Jahr sefzen sie ejine
Pllanzenschutzdrohne ein, um
technisch vorne mit dabei zu
sein. Sein nun ausgerelchneter

Welschriesling entsteht als Ko-
produktion zwischen Menhart
und zwel Kollegen sowohl auf
Terrassen- als auch Hanglagen
auf Schisferbdden. Geschmack-
lich ist er fruchtig zwischen gri-

nem Apfel und Zitrus - flir den
Winzer eine besonders animie-
rende Kombination: Das ladt zu
einem weiteren Glas ein”

Kleine Zeitung — 16. Dezember
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Kletzenbrot

Landespramierung Fruchte- und

Goldenes Kletzenbrot: Schiiler, Lehrer und Direktor Wolfgang Fank im
Kreis der Gratulanten rund um LWK-Vizeprasidentin Maria Pein.

Franz Suppan

Goldenes Kletzenbrot aus
der Fachschule Kirchberg

GRAZ/GRAFENDORE. Bei der
Landespramierung der Land-
wirtschaftskammer fur Friich-
te- und Kletzenbrote wurde
die landwirtschaftliche Fach-
schule Kirchberg am Walde
mit Gold ausgezeichnet. Das
Geheimnis fiir den Erfolg:
Nur natiirliche Zutaten und
echtes Handwerk stehen fir
beste Qualitit und hervorra-
genden Geschmack. Kletzen-
und Friichtebrote sind ein

traditionelles und beliebtes
Brauchtumsgeback rund um
die Weihnachtszeit, das in Kklei-
neren linglichen Laiben geba-
cken wird. Es ist saftig und im
Anschnitt sind die Frucht- und
Nussstiicke sichtbar.

Das primierte Kletzenbrot ist
im Hofladen der Fachschule
Kirchberg erhidltlich. Letzter
Hofladen-Termin im Jahr 2023
ist am Freitag, 22. Dezember,
von 12 bis 15.30 Uhr.

Woche, Hartberg-Furstenfeld — 20. Dezember

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark



Landespramierung Fruchte- und
Kletzenbrot

Friichte- und Kletzenbrot in Gold

Wieder ausgezeichnete Leistung von Familie Nigitz - sie holten 3 Goldene.

Echtes Handwerk trifft ganz na-
tiirliche Zutaten. Wenn es um
das Traditionsgeback Kletzenbrot
geht, fithrt einfach kein Weg an
Margarethe Loibner vorbei. Die
Landwirtschaftskammer hat die
besten Kletzen- und Frichtebrote
des Landes pramiert.

Die etablierte Brotbauerin Mar-
garethe Loibner aus Eibiswald
holte sich nach 2012 heuer zum
2. Mal den Landessieg bei den
Fruchtebroten. Das Erfolgsrezept
der Landessiegerin: Nur naturli-
che Zutaten aus der Region, ge-
konnte Handwerkskunst sowie
viel Erfahrung und Leidenschaft
beim Backen. Kletzen- und Friich-
tebrote sind ein traditionelles
und beliebtes Brauchtumsgebick
rund um die Weihnachtszeit, das
in kleineren langlichen Laiben
gebacken wird. Es ist saftig und
im Anschnitt sind die Frucht- und
Nussstticke sichtbar.

Neben dem Landessieg hat die
Jury weitere Medaillen vergeben.
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Die strahlende Siegerfamilie Franz, Maria und Romana Nigitz (Mitte) - sie

holten sich drei Goldene. Im Bild mit ihren Gratulanten.

Gleich drei Goldene gingen an
Familie Nigitz, aus St. Margare-
then an der Raab, und zwar fur ihr
Friichte-, Kletzen- und Apfelbrot.

Traditionelles Kletzen- und Frich-
tebrot wird mit den letzten Friich-
ten des Jahres gebacken. In den
Trocken-Fruchten steckt die letzte
Kraft des alten Jahres und wird in
die Adventbrote hineingebacken,
um sie mit ins neue Jahr zu neh-
men. Kletzen sind getrocknete
Birnen und im klassisch-traditio-

Franz Suppan

nellen Kletzenbrot ein Muss. Aber
auch andere heimische Frichte
wie Apfel, Dorr-Zwetschken oder
Walnisse finden Verwendung. In-
teressanterweise hat man schon
friher Feigen und Weinbeeren
fur dieses Brot verwendet, um das
Brot aufzuwerten. Man hat sich
uber die Leistbarkeit dieser Tro-
ckenfruchte gefreut. Kletzen- und
Frichtebrote werden vielfach mit
Sauerteig gebacken, sodass sie
langer saftig bleiben.

Woche, Weiz — 20. Dezember
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Landespramierung Fruchte- und
Kletzenbrot

Gold fiir das Kletzenbrot gab es fiir Christine und Josef Neuhold von Jaga's

Steirerei (Mitte) = im Bild mit ihren Gratulanten.

Franz Suppan

Vergoldetes Kletzenbrot
aus St. Veit/Siidsteiermark

Einen schonen Erfolg konnten
Christine und Josef Neuhold
von Jaga's Steirerei aus St. Veit in
der Sidsteiermark im Rahmen
der jlingsten Landespramierung
der Landwirtschaftskammer fir
Frichte- und Kletzenbrote fir
sich verbuchen. Ihr traditionelles
Kletzenbrot wurde mit einer Gold-
Medaille gekront.

In den Trocken-Friichten steckt
die letzte Kraft des alten Jahres
und wird in die Adventbrote hin-

eingebacken, um sie mit ins neue
Jahr zu nehmen. Kletzen sind
getrocknete Birnen und im klas-
sisch-traditionellen Kletzenbrot
ein Muss. Aber auch andere hei-
mische Friichte wie Apfel, Dorr-
Zwetschken oder Walniisse finden
Verwendung. Interessanterweise
hat man schon friiher Feigen und
Weinbeeren verwendet, um das
Brot aufzuwerten. Der Landessieg
ging diesmal nach Eibiswald an
Margarethe Loibner.

Woche, Leibnitz — 20. Dezember

Landwirtschaftskammer
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Facebook LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark
Gepostet von MNina Schénherr @ - 2 Tage &

.Zelg uns deinen Sommer am Bauernhof”, so lautete das Motto beim diesjahrigen

Malwettbewerb der Landwirtschaftlichen Mitteilungen. Viele Kinder schickten uns

groBartige Kunstwerke! s
Das sind die Gewinner:
Viktoria Hartl
Johanna & Alexander Brettenhofer... Mehr anzeigen

Gesamte Insights
Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen Beitragsreichweite ()

3.426 3.235

D 5

d5 Gefillt mir () Kommentieren

Interaktionen &

207

1 Kommentar 3 Mal geteilt

> Teilen

Facebook LWK Steiermark — KW 51

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Facebook Steirische Lebensmittel

@ Steirische Lebensmittel

2/ Gepostet von Mina Schénherr @ + 1 Tage -+ @
#Kiichengeheimnis:

Mindesten haltbar bis bedeutet nicht sofort tédlich ab! .

Bevor du wertvolle Lebensmittel in die Tonne wirfst, die das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD)
Uberschritten haben, solltest du auf deine Sinne héren: Schauen, riechen & schmecken! =

D... Mehr anzeigen

Schauen, rlechen & schmecken
ol=] ubersohrtttenen .
Mlndeshaltbarkeltsdatwl ﬁ.

Gesamte Insights >

Sieh dir weitere Details zu deinem EBeitrag an.

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite € Interaktionen €H

554 538 8

b I 3 Mal geteilt
d5 Gefallt mir () Kommentieren > Teilen

I k Landwirtschaftskammer
Facebook Steirische Lebensmittel — KW 51 Steiermark
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Gut

furs Klima

Schlecht |,

furs Klima ¢

steirische_landwirtschaft Fakten-Check Transportkilometer:
Wer nicht achtete, woher die Lebensmittel kommen, kann bése
berrascht werden [|

Unser Fakten-Check zeigt: 50.964 Kilometer haben
internationale Produkte zurlickgelegt, bevor aus diesen
Lebensmitteln ein Gericht gezaubert werden kann. (&) Regionale
Lebensmittel legen nur 427 Kilometer zuriick. @

Woflr entscheidest Du dich? &)
S5ag es uns in den Kommentaren!

#landwirtschaft #steiermark #styria #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #¥osterreich #lkstelermark

Bearbeitet . 1 Tag

Qv N

&E‘*ﬁﬁ Gefallt maria.pein13 und 27 weitere Personen

Gestern

Landwirtschaftskammer
Instagram LWK Steiermark — KW 51 Steiermark
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