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Zum Beiltrag

LANDWIRTSCHAFT

Vifzack 2024": Innovative Ideen sind
gefragt

Die Landwirtschaftskammer zeichnet innovative Projekte von steirischen
Landwirtinnen und Landwirten aus. Im Rahmen von ,Vifzack Preis 2024"
stehen sechs Projekte in der finalen Auswahl fiir den Innovationspreis.

Online seit gestern, 18.21 Uhr

Wenn man auf einen Bauernmarkt, in einem Hofladen oder auch in
einem Supermarkt einkauft bemerkt man schnell, den heimischen
Landwirtinnen und Landwirten fallen immer wieder neue Produkte und
innovative Ideen ein. Daflr werden sie jetzt wieder ausgezeichnet.
Projekte und Ideen gibt es viele. Der Gewinner des ,Vifzack Preises”
wird dann am 7. Marz bekannt gegeben. Wir stellen die einzelnen
Projekte im Detail vor:

»Die Stalltiiren offnen”

Die steirischen Bauerinnen und Bauern versuchen mit spanndenden
und interessanten Geschichten und Ideen zu punkten. So gibt zum
Beispiel Melanie Haas als ,Farmfluencerin” - zusammen mit ihrem
Ehemann — auf der sozialen Plattform ,Instagram” Einblicke in das
Leben einer Bauerin. ,Unser erstes Posting auf Instagram war im
Oktober 2022. Ich war damals Lehrerin und habe gemerkt, die
Jugendlichen werden tagtdglich von Social Media beeinflusst. Ich
wollte einfach zeigen, was Landwirtschaft kann, dass Landwirtschaft
mehr kann, dass Landwirtschaft innovativ und essenziell ist. Die
Jugendlichen sind die nachsten Generationen und unsere
Konsumentinnen und Konsumenten und das muss man einfach zeigen.
Mein Motto ist es, die Stalltiren éffnen um zu zeigen was die
Landwirtschaft kann und sie kann extrem viel.”

I k Landwirtschaftskammer
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Tofu in Kiirbiskernpanier

Das wollen auch Christoph und Christina Knittelfelder zeigen. Sie
haben sich auf steirischen Tofu spezialisiert. Die erste Soja-Ernte war
mit £.000 Kilogramm sehr zufriedenstellend, daraus kdnnen wir rund
4,000 Kilogramm Tofu herstellen", so der 33-jdhrige, der mit seiner
Frau Christina in der hauseigenen Edelstahlkliche nun standig an der
Perfektionierung des als Superfood titulierten Tofu tiftelt. Ein Tipp
vom Bauern selbst: Den Tofu in Kirbiskernpanier herausbacken oder in
Kerndl schwenken. Damit es aber uberhaupt erst soweit kommt, wird
viel Zeit investiert, erklart Christoph Knittelfelder: ,Man muss Soja
Zuerst einweichen, so wie Kaferbohnen, dann wird Soja weich. Dann
wird alles zu einer Sojamilch gemahlen, dann wird die Sojamilch
gekocht, um die Bitterstoffe auszufiltern und Soja genielibar zu
machen. Dann kommt ein Gerinnungsmittel dazu, dann wird alles
gepresst und dann ist das fertige Produkt da. Man kann es rauchern
oder veredeln, man muss viel probieren.”
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Die 6-Top-Platzierten des Innovationswettbewerbs Vifzack 2024 der Landwirtschaftskammer

Vertriebs-Zielgruppe sind neben den Hofladen- und Catering-Kunden
auch Gasthdauser und Restaurants, aber ebenso Buschenschanken in
der Region, die ihrerseits eine starker werdende Nachfrage nach
vegetarischen und veganen Speisen orten. ,Beilagen”, die Familie
Knittelfelder sozusagen frei Haus mitliefern, sind kurze Anfahrtswege,
minimale CO2-Belastung und ein Trendprodukt aus eigener
Bauernhand.

I k Landwirtschaftskammer
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Europas erster mobiler Gefliigelmaststall aus der Steiermark

Die Familie von Waltraud und August Hutter in Krusdorf hat sich schon
vor vielen Jahren mit Weidehaltung fiur Ganse, Enten, Puten und auch
Mastgefligel einen Namen gemacht. Hier gibt es nun den ersten
mobilen Gefliigelmaststall Europas. Ihr Motto: ,Ein Leben in Freiheit -
auch firs Federvieh”. Wahrend es mobile Stalle fur Legehennen in
vielfacher Ausfuhrung zu kaufen gibt, sieht es bei Mastgefligel anders
aus. Also hat August Hutter vor einigen Jahren kurzerhand zwei alte
Lkw-Sattelanhanger erworben und sie mit viel Hirnschmalz und
technischer Meisterleistung mit seinen Séhnen Patrick und Martin und
einem befreundeten Schlosser umgebaut. Dabei wurden nicht nur
Fenster, Silos, Heizung und Einrichtung auf- beziehungsweise in den
Anhanger gebaut, Sohn Patrick hat auch die teilautomatisierte
Futterung selbst programmiert.

Das Projekt ist daher noch weiter im Ausbau — der dritte Anhanger
steht schon am Hof und wartet auf seinen Umbau. Im Herbst 2022 zog
die erste Gruppe von 400 Masthihnern in ihre mobile Weide-WG ein.
.Sie leben ab dem ersten Tag rund 14 Wochen hier”, erzahlt Martins
Lebensgefahrtin Julia Knittelfelder. Damit werden die Weidehuhner,
die nach drei Wochen grol3 genug fir den ersten Weidegang sind, gut
dreimal so alt wie gewdhnliche Masthuhner. Sie werden mit 1,8 bis 4
Kilo auch deutlich schwerer. Durch die Schlachtung am Hof gibt es
praktisch keine Transporte wahrend der gesamten Lebenszeit.

Feuer und Flamme aus dem Vulkanland

Richard Krenn aus dem Vulkanland brennt fir malgeschneidertes Grill-
und Backofenholz und liefert den Wald in das Wohnzimmer. Bei
Lebensmitteln ist es langst ein Megatrend, dass Produkte so weit
aufbereitet werden, damit die Konsumentinnen und Konsumenten
maoglichst wenig Arbeit damit haben. Diesen ,,Convenience”-Trend
Ubersetzt der Hatzendorfer Nebenerwerbslandwirt in den Brennholz-
Bereich. 2019 begann er damit, unter der Marke ,Vulkanland Hulz"
Kaminholz in handlichen Pappkartons im Set mit Anziundholz und
selbst gemachten Anzlndern anzubieten. Die hohe Nachfrage gab ihm
Recht — und hat — vielfach auf Kundenwunsch” — mittlerweile zu einem
breiten Angebot geflhrt: von aufbereitetem Grillholz und rindenfreiem
Backofenholz bis hin zu Raucherchunks fur Smoker oder Rauchermehl
und Raucherchips, damit auch das Grillgut auf Gasgrillern die
besonderen Aromen von Holzkohlegrillern erhalt.

Landwirtschaftskammer
OREF, online — 16. Janner Steiermark
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Maria (Mitte) und Richard (2v..) Krenn sind Feuer und Flamme fir ihr auBergewdhnliches Grill- und Backofenholz der Marke
Mulkanlandhulz®. Im Bild mit Vizeprasidentin Maria Pein (2.v.r.), Prasident Franz Titschenbacher (links) und Oliver Krapfl,
Vorstandsmitglied Steiermdrkische Sparkasse (rechts)

Vermarktet wird in Kaufhdausern, Baumadrkten, via Online-Shop und vor
allem ab Hof. ,Es gibt viele Gaste aus Wien, die auf der Heimfahrt
nicht nur Kerndl oder Wein mitnehmen, sondern auch Vulkanland
Hulz”, so der berufliche Haustechniker, der mit seiner Familie auch
Schweinehaltung, Streuobstwiesen und eine Imkerei betreibt. Jedes
Stiick ,Hulz” haben die Krenns mehrmals in der Hand, von der Ernte
uUber das exakte Zuschneiden ,ist da wirklich sehr viel handische Arbeit
dabei, die mit keiner Automatisierung so schon hinzubekommen ist”,
sagt Richard Krenn. ,Denn das Auge kauft auch beim Holz mit. Viele
nutzen es als Dekoration.”

Bunte Eier von Huhn und Wachteln

Bei Susanne Rauch und Anton Uller gleicht ganz bewusst kein Ei dem
anderen. Vielfalt macht das Leben bunt, lautet ihr Motto und die Eier
vom Sepplhof auch. Freilandhthner laufen auf dem kleinen Pferdehof
bei Gnas mit acht Hektar Grinland schon seit je her herum. ,Aber vor
Zwei Jahren begannen wir bewusst mit der Zuchtung und Kreuzung
verschiedenster Hihnerrassen”, erzahlt Susanne Rauch, die den
Sepplhof mit Anton Uller im Nebenerwerb bewirtschaftet. Ziel der
beiden: eine grolie Auswahl an natirlich bunten Eiern durch
Eigenzichtungen zu erhalten. Diese werden in 1-Kilo-Boxen ab Hof und
in regionalen Kaufhausern vermarktet. ,,Das kommt auch bei den
Kunden an, viele erzahlen uns, dass sie und bei jeder Packung neugierig
nachschauen, was flr Eier diesmal drin sind”, sagt Susanne Rauch.

I k Landwirtschaftskammer
OREF, online — 16. Janner Steiermark
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Susanne Resch

Bei Susanne Rauch (2v.r.) und Anton Uller (3v.r.) gleicht kein Ei dem anderen. Im Bild mit Vizeprasidentin Maria Pein (2.v.1.),
Prasident Franz Titschenbacher (rechts) und Oliver Kripfl, vorstandsmitglied Steiermarkische Sparkasse (links)

Mit steigender Nachfrage wollen die beiden sukzessive von 100 auf
300 eigengezichtete Legehennen aufstocken, die allesamt spezielle
Charaktereigenschaften aufweisen. So legen Vertreterinnen der Rasse
.Cream Legbar” schone blaue Eier, ,sie gelten aber auch als sehr
eigensinnig”, lacht Rauch. Am Sepplhof leben auch rund 30 Wachteln,
fur die kirzlich ein speziell auf ihre Bedurfnisse zugeschnittener Stall
gebaut wurde. Das erleichtert die Arbeit — legen Wachteln doch ihre
Eier nicht in ein MNest, sondern taglich woanders ab.

Berufsmusiker erweckt stillgelegten Elternhof zum Leben

Martin Temmel wiederum hat dem stillgelegten Hof seiner Eltern
neues Leben eingehaucht — mit Gemise und einer Aguafarm. Der Weg
zurick zu den bduerlichen Wurzeln verlief fir den friheren
Berufsmusiker Martin Temmel nicht wie eine gerade Linie, sondern wie
ein verschlungener Pfad. Der Song-Contest-Teilnehmer (Global Kryner)
haderte lange damit, dass am stillgelegten Bauernhof seiner Vorfahren
im Ort Timmersdorf der alte Kuhstall ungenutzt leer stand. Bis der
heute 39-Jahrige, der seit seiner Kindheit ,von Aquarien, Fischen und
Teichen fasziniert ist”, auf das Aquaponik-Kreislaufsystem stield. Kurz
erklart: In einem Becken schwimmen Fische, dasselbe Wasser nutzen -
in einem getrennten Becken — Gemiusepflanzen und schlagen ihre
wurzeln ins Wasser statt in die Erde. Damit reinigen sie das Wasser
und filtern Nahrstoffe heraus.

I k Landwirtschaftskammer
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Frei von Mikroplastik und Antibiotika

Die Coronazeit nutzte der Musiklehrer, um den Hof in eine Aguafarm
umzubauen und um seither den gratenfreien ,Liesingtaler Edelwels”
salonfahig zu machen. Im Marz 2021 wurden die ersten Fische
eingesetzt. ,Sie kommen mit zehn Gramm zu uns und bleiben ein
halbes bis Dreivierteljahr, bis sie eineinhalb bis zwei Kilogramm haben”,
schildert Temmel. Alle zwei Wochen gibts fur Privatkunden ab Hof und
fur die gehobene Gastronomie Edelwelse frisch oder gerduchert. Die
Reste der Fischverarbeitung werden kinftig getrocknet und zu Hunde-
Leckerlis verarbeitet. Das Gemuse ist ebenso ab Hof zu haben.

Potenzial sieht Temmel reichlich: Einerseits, weil er die auf 15 bis 20
Tonnen Jahresfischproduktion ausgelegte Anlage noch nicht voll
ausschopft. Andererseits liegt der Eigenversorgungsgrad in Osterreich
mit Fisch noch immer im einstelligen Prozentbereich. Das grol3e Plus,
das der Aquafarmer ins Treffen fuhrt: ,Unsere Fische leben zu 100
Prozent frei von Mikroplastik und Antibiotika.” Aber er verhehlt auch
nicht, dass ,die Lernkurve noch immer steil ist, um die Wasserbiologie
im Gleichgewicht zu halten”.

I k Landwirtschaftskammer
OREF, online — 16. Janner Steiermark
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Kronen
Leitung

Das sind die ., vifsten*“

Sie zeigen auf, wie landwirtschaftliche Betriebe mit frischen Ideen und

Mut auch in schwierigen Zeiten Zukunft haben kénnen: Sechs steirische

Bauernfamilien sind im Finale um den Agrar-Innovationspreis ,Vifzack".

e anhaltenden

Bauernproteste  in

Deutschland werfen
ithre Schatten auch in die
Steiermark und befeuern
die Debatte um die Zu-
kunft der Landwirtschaft.
Denn auoch hierzulande
geht die Kurve seit Jahren
nach unten. immer mehr
Hife sperren zn und die
librigen Betriebe werden
grier. Das unheilvolle

Credo .Wachsen oder wei-
chen® bestimmt die Zukunfit
vieler Bauernfamilien.

Doch just wiihrend in Ber-
lin gestern wieder die Trak-
toren zu einer Demo anroll-
ten, zeigten  steirische
Bauern, dass es mit Innova-
tionsgeist, unternehmeri-
schem Weithlick und Mut
auch anders geht. Sechs Be-
triehbe (siche unten) stehen
im Finale des Innovations-

preises . Vifzack®, der jedes
Jahr Eemeim:am von der
Landwirtschaftskammer

und der Steiermirkischen
Sparkasse vergeben wird.
Was die . Vifzacks® bei all
der Unterschiede eint: Man
schligt neue Wege ein, um
oft seit Generationen be-
stehende Familienbetriebe
auch in Zukunft wirtschaft-
lich fihren zu kinnen. Und
die Ideen der Bauern sind

FARMFLUENCER
DER HOF IM NETZ

Melanie Haas und Markus
Vorraber flihren in Passail
einen gemischten Hof mit
Almo-0Ochsen, Schafen,
Hithnern und
Christbdumen. Auf
Instagram gibt die
Farmfluencerin” Einblicke
in den bduerlichen Alltag
und ist damit Vermittlerin
zwischen Landwirten und
Konsumentean.

@)

B

hota: Foin Flschar

FRISCHE FISCHE
EDELWELSE

Den Berufsmusiker Martin
Temmel hat es auf den
stillgelegten elterlichen
Hof in Traboch gezogen,
wo er nun in einem alten
Kuhstall Edelwelse
produziert— und im selben
System Gemiise anbaut
(Aquaponic-System). In
ginem getrennten Becken
wurzeln die Pflanzen und

reinigen dabei das Wasser.

Kronen Zeitung — 16. Janner

Fati: Foto Asdier

TOFU-PIONIERE
SOJA AM TELLER

Dass sich Schweinemast
und vegane Alternativen
nicht ausschlieften,
beweisen Christoph und
Christina Knittelfelder aus
Gnas. Sie sind ndmlich die
ersten Tofu- Produzenten
der Steiermark, mit
Snjl?ﬂhﬂhnen aus eigenem
Anbau. Ihre vielfiltigen

:  Produkte kann man auch

:  bei Caterings geniefien.

Landwirtschaftskammer

I k Steiermark
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beeindruckend: vom ersten
steirischen Tofu-Produzen-
ten iiber eine Symbiose aus
Fischzucht und Gemiisebau
im alten Kuhstall bis hin
ZUm eurppaweit ersten mo-
bilen Geflligelmaststall.
<iese  Leuchtturmpro-
jekte machen Berufskolle-
en Mut, Trends aufzugrei-
en und spornen an, Neues
im Einklang mit der gesell-
schaftlichen  Entwicklung
und der Wirtschaftlichkeit 3
zu schaffen®, sagt Kammer- 2
Boss Franz Tltschenhnchar
Der Gewinner des heurige

§
EI'_

Kronen
Leitung

steirischen lumlwirte

Vifzacks™ wird am 7. I"n.-'lﬁrz Kammer-Spitzen Franz Titschenbacher urld Maria Pein mit
Sparkasse-Boss Oliver Kripfl (re.) und Fam. Knittelfelder.

prﬁﬂentlert

H. Baumgartner

Fotio: Foto Aschir

AM HOLZIWEG
EDLE SCHEITE

Holz ist nicht gleich Holz:
Das hat Richard Krenn aus
Hatzendorf erkannt und
verkauft unter der Marke
Nulkanland Hulz"
hochwertiges Kaminholz
in praktischen Kartons.
Aufierdem bietet er
speziell aufbereitetes Holz
fiir Griller, rindenfreies
Backofenholz oder
Raucherchips fiirs Grillen.

STALL IM HANGER
WEIDEGEFLUGEL

Familie Hiitter aus Straden

hat sich mit artgerecht auf
der Weide gehaltenen
Gansen, Enten, Puten und
Hiithnern schon lange einen
Namen gemacht. Ihr
neuester Coup: Alte
Lkw-Anhénger wurden zu
mobilen Maststillen fir
die Weide umgehﬂut — gine
Innovation, die in Europa
ihresgleichen sucht.

BUNTE EIER
HUHNERZUCH
Susanne Rauch und Anton
Uller haben sich auf ihrem
Pferdehof in Gnas immer
mehr auf Gefligelzucht
eingeschossen und
uzieren inzwischen
dank verschiedener
Rassen-Kreuzungen gine
im wahrsten Sinne des
Wortes bunte Eier-Vielfalt
von Hiihner und Wachteln.
Und die Kunden lieben es!

Kronen Zeitung — 16.

Janner

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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»DAS THEMA

Sechs Ideen fur den
Bauernhof der Zukunft

Steirischer Tofu, mobiler Hilhnerstall, Gemiise aus Fischbecken: wur-
dige Anwarter auf den . Vifzack"-Preis der Landwirtschaftskammer.

Yon Florian Eder

13 landwirtschaftliche
Branche hat es dieser Ta-

ge wahrlich nicht einfach.

Daher blickt der Innovations
preis Vifzack® der steirischen
Landwirtschaftskammer in ei-
ne positivere Zukunft. Auch
hever haben sich 19 landwirt-
schaftliche Betriebe dem Wett-
bewerb der Ideen gestellt. Nach
dem Voting stehen die sechs Fi-
nalistinnen und Finalisten fest.
Farmfluencerin Melanie Haas
1455t Menschen an ihrem Hofle
Ben tellhaben. Oh Apfelernte, die
Filtterung der Almo-Ochsen, der
Jura-Schafe oder die Christ
Baumzucht - Haas macht tig
lich Stotys auf Instagram und
machte auch Menschen auffer
halh der Landwirtschaftshlase
erreichen. Ich will zeigen, wie
modern, cool und vielseitig das
Leben als Biuerin sein kann®,
sagl ITnas., Die Familie ITaller

hat zwei alte Lkw-Sattelanhan-
ger Zu einem mobilen Gefligel-
maststall umgebaul - inkKlusive
[eilautomatisierter Fatterung.
Die Hahner sollen durch ihren
zwelwbchigen Ausflug auf die
Weide rund dreimal so alt wer-
den wie gewdhnliche Masthah-
ner, schwerer und mit qualitativ
hbherer Fleischqualitat ebenso,
ist Familie Hiitter dberzeugt.

Christoph und Christina Knittel-
felder haben den ersten steiri-
srhen Taofu produziert. Wir ha-
ben bel unseren Cateringauftra-
2en hemerkt, dass immer after
vegetarische oder vegane Pro
dukte gefragt sind”, 80 der ge
lernte Elektriker. Nun will man
den Statrar-Tafa nicht mur tm el
genen Hofladen, sondern in
gang Osterrelch - anch In der
Gastronomie - vertreiben

In steirischen Vulkanland
sagl man nmichl Holz", man sagl
Jlulz”, Und cbenjenes ITul: wird

von Richard Krenn aufbereitel
und als Grill- und Backofenholz
vertrieben. Das Besonders: Das
rindenfreie Backofenholz sowie
die Anzinder oder die aromati-
schen Rducherchips sind eln
millfreies Produkt, denn das ge-
samte  Verpackungsmaterial
kann verheizt werden

Bei den bunten Eiern won Su-
sanne Rauch und Anton Uller
gleicht kein Ei dem anderen. Vor
zwel Jahren haben sie sich ent-
schieden. Hilhnerrassen zu
Kreuzen. Das Ergebnis: natirlich
bunte Eler in verschisdenen Gri-
fen. Mese werden In 1-Kilo-Bo
¥en ab Hof und in reglonalen
Kaufhdusern vermarktaet. Nun
wallen die belden von 100 auf
300 elgengerlchtete Legehen
nen aufstocken.

rartin Temmel 32t aufl dem
rovitalisierten Hof seiner Eliemn
auf rin Agquaponik-Kreislaof-
sysiem. Das bedeutel, In einem
Brecken schwimmen Fische, das-

Kleine Zeitung — 16. Janner

Die Finalisten des
JNifzack*-Innovationspreises

selbe Wasser nutzen (jedoch in
einem getrennten BecKen) Ge-
misepflanzen, die ihre Wurzeln
ins Wasser statt in die Erde
schlagen. Damit reinigen sle das
Wasser und flitern Mihrstoffe
heraus. Sowohl Fisch als auch
Gemilse werden verarheitet und
verkauft. Und der Geschmack
des Gemilses:  Definitiv nicht
schig, Das ist die haufigste Fra-
gr”, lachl Temmel.

Am T Marz woerden die Sieger
deos Vifzack 2024 verkinded

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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FOTOS
Online alle
sechs Flnalls-
ten Im Dber-
blick ansehen.

Susanne Rauch und Anton Uller Richard und Maria Krenn liefern
setzen auf bunte Eler roorsmm steirisches Brennholz romormsoi

Christoph und
Christina Knit-
telfalder {mit
ihrer sechs-
waochigen
Tochter Elvira)
prasentieren
den ersten
steirischen
Tofu  FoTo PSR

- : r'-.:_
Tl
1.
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DREI JAHRE VERSORGUNGSNETIWERK

Regionale Lebensmittel sind gefragt

'[m Septemher 2023 trat dle macht sich auch beim Pliot- lerweile 83 stelrische Hife ru

verpflichtende Herkunits projekt des Bauerlichen Ver ihren Lleferanten. JDas Ist

Kennzelchnung in Grofki soTgungsnetzwerkes” (BVN) glne Zusdtzliche Maghchkealt

chen In Kraft. Seitdem ent posItIY hemerkhar, das seit fiir Famillenbetriebe, denn die

schelden sich immear mehr drel Jahren Klalnstrukturier Halfte aller Mahizelten wer

Stelrerinmen und Steirer In der  ter Landwirtschat eine Mg den In GroRkachen einge

Kanline bewussh fir hei- lichkeil bictel, an Grotkichen nommen®, sagh Landesratin : .

misches Essen”, so Landwirl-  zu liefern. Die genossen- Simone Schmicdibauer (OVE). ¥ jiiiis i
schaflskammerprisident schaftliche Inilialive von Das BVN mochle kinflig die - Famllle Hitter setzt auf mobilen
Franz Tilschenbacher, Das Land und Kammoer zahll mill-  Produkipaletle erweilern © Gefligelstall TOTa MSOIR

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung — 16. Janner Steiermark






Landessieger Krapfen

KLEINE

ZEITUNG

Ausgezeichnete
Krapfen

Alle Jahre wieder kiirt die
Landwirtschaftskammer Stei-
ermark im Fasching die besten
Krapfen des Landes. Die Krap-
fen von Christina und Josef
Neuhold von der ,JAGA's Steire-
rei” in St. Veit in der Siidsteier-
mark bekamen eine ,Pramiert*-
Auszeichnung.

Und jene vom Weingut
Wechtitsch-Zuser rund um
Brigitte und Robert Wechtitsch
in Grofdklein wurden vergoldet.

Pramierte Krapfen vom Weingut
Wechtitsch-Zuser LK STMK/SUPRAN

I k Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, Siid & Siidwest— 19. Janner Steiermark
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KLEINE
ZEITUNG

Die besten

Die Landwirtschafts-
Kammer Steiermark
Kurte den besten
Faschingskrapfen.
Aus dem Bezirk tiber-
Zeugte der Buschen-
schank Hofler.

Von Daniela Buchegger

ie Landwirtschaftskam-
mer Steiermark kiirte
wieder die besten und
schinsten handgemachten
Krapfen der Steiermark. Eine
Pramierung heimste dabei die
Familie Hofler aus Unterrohr,
die auch einen Buschenschank
betreibt, ein. Den Landessieg
holte sich Romana Nigitz aus
dem Bezirk Weiz.
Herta, Jasmin und Sonja Ho6f-
ler aus Mitterberg in Unterrohr

Kleine Zeitung, Oststeiermark— 19. Janner

liberzeugten die Expertenjury
unter Verkostungschef Martin
Rogenhofer mit ihrem Fa-
schingskrapfen. Diese bestehen
in der Regel aus Mehl, frischer
Hefe, Zucker, Vanilleschote bzw.
Vanillezucker, Salz, Butter, gan-
zen Eiern, Eigelb und Vollmilch.
Hinzu kommt eine Fillung, die
meistens aus Marmelade be-
steht.

Der Faschingskrapfen ist
schon seit Jahrhunderten in der
Faschingszeit eine Dbeliebte
Kostlichkeit. Zur Entstehung
des Germgebicks gibt es eine
lustige Geschichte rund um die
Wiener Hofratskéchin Cacilie
Krapf im 17. Jahrhundert: Bei ei-
nem Streit habe sie aus Wut und
Arger iiber ihren Mann, so heif3t
es, ein Stiick Germteig nach dem
Gatten geworfen. Der aber duck-
te sich und so landeteder Teig in
einem Topf mit heifiem Fett.

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Herta, Sonja
und Jasmin
Hofler aus
Unterrohr
Uberzeugten
die Jury mit
ihren hand-
gemachten
Krapfen LK
STEIERMARK/SUPPAN

I k Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, Oststeiermark— 19. Janner Steiermark
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Bekanntgabe in
eigener Sache:
NL-Zustellung

Das nepe Jahr brachie fiir
NEUES LAND zwei wesentli-
che Anderungen. Der Zeitungs-
druck erfolgt nicht mehr in der
Druckerei Herold. Diese stellte
nimlich mit Jahresende ihren
Druckbetrich ein. FPortan wird
NEUES LAND bei Styria in
Graz pedruckt. Diese Druckerei-
Umstellung erfolgte problemlos.
Die Qualitit des fertigen Print-
Produkis ist sehr gut.

Die rweite Anderung betriffi
die Zeitungszustellung. Ein
Grofiteil der jeweilipen Aus-
gabe wird nun iiber den Ver-
triebsdienstleister redmail zu
den Bauembundmitgliedern ge-
bracht. Im Regelfall ist NEUES
LAND damit schon um einige
Stunden friiher bei den Lesern
als bisher. Leider gab es aber in
den ersten zwel Wochen in ei-
nigen Gebieten vereinzelte Pro-
bleme bei der Zustellung. Diese
Unzuldnglichkeiten werden hof-
fentlich schon bald alle beseitigt
sein.

Sollte es aber vorkommen,
dass jemand am Donnerstag
kein NEUES LAND erhilt, so
bitten wir den betroffenen Haus-
halt, dass das der Redaktion be-
kanni gegeben wird (entweder
per E-Mail unter redakiion@
neuesland.at oder per Telefon
unter 0316/826361).

Die fehlende Ausgabe wird
natiirlich umgehend per Post
nachgeschickt.
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Fische, Tofu und

Vifzack: Sechs tren-
dige Leuchtturmpro-
jekte, die steirische
Bauerinnen und
Bauern mit Feuer-
eifer vorantreiben
und so die Zukunft
ihrer Hife gestalten.

it der Vergabe des Inno-
M vationspreises  Vifzack®

holt die Landwirtschafts-
kammer steirische Béuerinnen
und Bauemn vor den Vorhang,
die mit viel Mut, Tatendrang
und Einsaiz neue Wege bei der
Bewirtschaftung ihrer Hife be-
schreiten. Am 7. Mérz wird der
diesjihrige Sieger ermittelt. Die
spchs Finalisten stellten Prési-
dent Franz Titschenbacher, Vi-
zeprisidentin Maria Pein, Kam-

Neues Land- 18. Janner

merdirektor Wemer Brugner
und Vorstand Oliver Kropfl von
der Steiermfrkischen Sparkas-
s¢ der Presse vor. Darunter be-
finden sich diesmal gleich fiinf
Bauern aus der Oststeiermark.
Melanie Haas bewirtschafiet
mit Markus Vorraber in Passail
den Gschua-Hof und berichtet
iiber die sozialen Medien von
ihrer Tatigkeit. ,Ich will zeigen,
wie modern, cool und vielsei-
tig auch das Leben als Biuerin

Landwirtschaftskammer

Steiermark
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Die Verreter
der LK und
Stelermiirki-
schen Spar-
kasse mit den
sechs Vifzack-
Finalisten
Hiitter, Knit-
telfelder, Haas,
Rauch, Temmel
und Krenn.
Foto: LK/ Fischer

Grillholz

sein kann®, sagt Melanie Haas.
Die Briider Patrick und Martin
Hiitter mit Lebensgefdhrtin Julia
Knittelfelder legen am Betrieb
in Krusdorf einen ihrer Schwer-
punkte auf den mobilen Geflii-
pelmasisiall; drei LKW-Satielan-
hiinger sind schon im Einsatz.
Christoph und Christina Knittel-
felder aus Gnas sind die Einzi-
gen in der Steiermark, die Tofu
1'11.15 hauseigenem Soja herstel-
B

Richard Krenn aus Hatzen-
dorf hat sich als Spezialist fiir
Kamin-, Grill- und Backofenholz
schon einen Mamen gemacht. Am
Sepplhof in Grabersdorf kom-
men Suzanne Rauch und Anton
Uller mit ihren eigengezriichteten
Lepehennen dem Konsumenten-
wunsch nach bunten Eiemn nach.
Und Martin Temmel aus Traboch
hat am vor 30 Jahren stillgelegten
elterlichen Bauemhof mit Fischen
und Gemiise neu begonnen.

Neues Land- 18. Janner

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Diese sechs Finalisten bringen frischen
Wind in die steirische Landwirtschaft

Steirischer Tofu, mobiler Hithnerstall, Gemiise aus dem Fischbecken und mehr: Das sind die Finalisten des
landwirtschaftlichen Innovationspreises ,Vifzack" der steirischen Landwirtschaftskammer.

] s ]

Christoph und Christina
Knittelfelder (mitihrer
sechswochigen Tochter

HUTTER | s g
Elvira) setzen auf den ersten
?@@Wd steirischen Tofu. Das gefallt
- auch

Landwirtschaftskammerprasident
Franz Titschenbacher, -

vizeprasidentin Maria Pein
sowie Oliver Kraopfl,
Vorstandsmitglied der
Steiermarkischen Sparkasse

o
Die landwirtschaftliche Branche hat es dieser Tage wahrlich nicht einfach.
Wetterextreme, finanzielle Schwierigkeiten, fehlende Planungssicherheit. In
Deutschland wird nach verlautbarten Planen von Subventionskurzungen
lautstark protestiert, hierzulande scheint die Stimmung noch besser, doch die
ersten Risse werden bereits sichtbar. Umso wichtiger ist es deshalb, Plane zu fur
eine positive Zukunftsgestaltung zu schmieden. Die Anforderungen und die
Bedurfnisse der Konsumentinnen und Konsumenten verandern sich, die

Essgewohnheiten ebenso und die Kommunikation uber den Mehrwert der Zu r' l Be |trag

landwirtschaftlichen Arbeit scheint wichtiger denn je.

Passend dazu wird seit sieben Jahren von der steirischen
Landwirtschaftskammer der Innovationspreis ,Vifzack” verliehen. Auch heuer
haben sich wieder 19 landwirtschaftliche Betriebe aus dem Bundesland dem
Wettbewerb der Ideen gestellt. Nachdem das Voting den ganzen November uber
online sowie analog uber Unterschriftenlisten gelaufen war, stehen die sechs
Finalistinnen und Finalisten nun fest. ,Es ist ein wichtiger Tag fur die Zukunft der
steirischen Landwirtschaft. Es werden Menschen und ihre Leuchtturmprojekte
vor den Vorhang geholt, die mit gro3er Leidenschaft, Begeisterung und
Innovationskraft ihren Betrieb gestalten”, erklarte Landwirtschaftskammer-
Prasident Franz Titschenbacher, ehe die Finalisten in alphabetischer Reihenfolge
prasentiert wurden.

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 16. Janner Steiermark
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Farmfluencer Melanie Haas und Markus Vorhaber

Farmfluencerin Melanie Haas und ihr Freund Markus Vorhaber lassen Menschen
an ihrem Hofleben teilhaben. Ob Apfelernte, die Futterung der 45 Almo-Ochsen,
der 25 Jura-Schafe oder die Christbaumzucht - Haas macht taglich Storys auf
Instagram und mochte auch Menschen aulerhalb der Landwirtschaftsblase
erreichen. . lch will zeigen, wie modern, cool und vielseitig das Leben als Bauerin
sein kann', sagt Haas.

i i

Farmfluencerin Melanie Haas |asst Menschen am Hofleben teilhaben © Foto Fischer

Der mobile Gefliigelmaststall der Familie Hitter

August Hutter hat gemeinsam mit seinen Sohnen Patrick und Martin und einem
befreundeten Schlosser zwei alte LKW-5attelanhanger zu einem mobilen
Gefligelmaststall umgebaut - inklusive teilautomatisierter Futterung. Die
Huhner sollen durch ihren zweiwochigen Ausflug auf die Weide rund dreimal so
alt werden wie gewohnliche Masthuhner, schwerer und mit qualitativ hoherer

Fleischqualitat ebenso, ist Familie Hutter uberzeugt.

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 16. Janner Steiermark
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Die Familie HUtter setzt auf einen mobilen Gefliigelmaststall @© Foto Fischer

Die Knittelfelders und der steirische Tofu

Christoph und Christina Knittelfelder haben den ersten steirischen Tofu
produziert. Wir haben bei unseren Catering-Auftragen bemerkt, dass immer ofter
vegetarische oder vegane Produkte gefragt sind”, erklart der gelernte Elektriker.
Nun will man den Steirer-Tofu nicht nuram eigenen Hofladen, sondern in ganz
Osterreich - unter anderem in der Gastronomie - vertreiben.

LK Pressekonferenz Vifzack 15.01.2024  © Foto Fischer

Grill- und Backofenhulz aus der Steiermark

In steirischen Vulkanland sagt man nicht ,Holz", man sagt ,Hulz" Und ebenjenes
Hulz wird von Richard Krenn aufbereitet und als Grill- und Backofenholz
vertrieben. Das Besondere: Das rindenfreie Backofenholz sowie die Anzunder oder
die aromatischen Raucherchips sind ein mullfreies Produkt, denn das gesamte

Verpackungsmaterial kann verheizt werden.

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 16. Janner Steiermark
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Richard und Maria Krenn liefern das .Hulz" fir die nachste Grillparty  © Foto Fischer

Die bunten Eier aus Gnas

Beiden bunten Eiern von Susanne Rauch und Anton Uller gleicht kein Ei dem
anderen. Vor zwei Jahren haben sie sich dazu entschieden, bewusst Huhnerrassen
Zu Kreuzen. Das Ergebnis: naturlich bunte Eier in verschiedenen Grof3en. Diese
werden in 1-Kilo-Boxen ab Hof und in regionalen Kaufhausern vermarktet. Nun
wollen die beiden von 100 auf 300 eigengezuchtete Legehennen aufstocken.

Susanne Rauch und Anton Uller setzen auf bunte Eier @ Foto Fischer

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 16. Janner Steiermark
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Fische und Gemiuse vereint

Martin Temmel setzt auf dem revitalisierten Hof seiner Eltern auf ein Aguaponik-
Kreislaufsystem. Das bedeutet, in einem Becken schwimmen Fische, dasselbe
Wasser nutzen (jedoch in einem getrennten Becken) Gemusepflanzen, die ihre
Wurzeln ins Wasser statt in die Erde schlagen. Damit reinigen sie das Wasser und
filtern Nahrstoffe heraus. Sowohl Fisch als auch Gemuse wird verarbeitet und
verkauft. Und der Geschmack des Gemuses: Definitiv nicht fischig. Das ist die

haufigste Frage”, lacht Temmel.

Fisch und Gemise gehoren fir Martin Temmel zusammen @ Foto Fischer

Am 7. Marz werden die Sieger verkindet. Dem Erstplatzierten winkt eine
Siegespramie von 2500 Euro, dem Zweitplatzieren 1500 Euro und dem dritten ein
500-Euro-Gutschein fur das landwirtschaftliche Fortbildungsinstitut.

Innovationsplattform. Weitere innovative Betriebe aus der Steiermark findet
man auf der Plattform www.meinhof-meinweg.at

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 16. Janner Steiermark
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—— Zum Beitrag KL/PP

Von bunten Eiern, uber steirisches Tofu bis hin zu
Farmfluencern

1601 2024 Spots

Innovationspreis , Vifzack®: Initiativen und Ideen, wie steirische Bauer:innen die Zukunft ihrer Hofe
gestalten

.5.'-.-.'_
W= '
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Die 6-Top-Flatzierten des Vifizack 2024: Julia Knitteifelder, Martin und Patrick Hdtter (3., 4. und 5wl ), Christina (5.v[ mit Baby) und Christoph (dahinterstehend)
Knittelfelder. Melanie Haas (Mitfe), Président Franz Titschenbacher (7.v.r), Susanne Rauch (5w r) und Anfon Uller (dahinterstehend), Martin Temmel (dv.r)
NMaria und Richard Krenn (1. und 3.vr) mit Oliver Kropfi, Vorstandsmitglied Steiermdrkizche Sparkasse (2. vr) sowie Vizeprdsidentin Mana Pein (links] und
Kammerdirekior Wermer Brugner (2. v ). Foto: LK Sfelermarkdoto Fischer

.Der Innovationspreis Vifzack 2024 zeigt eindrucksvoll, dass steirische Bauerinnen und Bauern mit viel Mut und voller Elan aus
ausgereiften Ideen trendige Leuchtturmprojekte erfolgreich umsetzen und so trittsicher die Zukunft inrer Hofe gestalten®,
unterstreicht Landwirtschaftskammer-Prasident Franz Titschenbacher bei der Prasentation der sechs Bestplatzierten des

Agrarinnovationspreises in der Steiermarkischen Sparkasse.

Und auch in diesem Jahr sind die prasentierten Projekte der sechs Kandidatiinnen vielfaltig: So lassen etwa die Farmfluencer
Melanie Haas und Markus Vorraber das Word Wide Web an ihrem Hofleben teilnaben. Lachen die Hihner® in Familie Hutters
europaweit ersten mobilen Gefligelmaststall. Christoph und Christina Knittelfelder haben sich mit ihrem Tofu einen Trend
Lingesteirert”. Richard Krenn ist Feuer und Flamme fur matgeschneidertes Grill- und Backofenholz. Bei Susanne Rauch und
Anton Uller gleicht ganz bewusst kein Ei dem anderen — gibt es bunte Eier von Huhn und Wachteln. Und Martin Temmel hat mit

Aquafarm und Gemise den stillgelegten Elternhof wiederbelebt.

Landwirtschaftskammer
Klipp, online — 16. Janner Steiermark
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LDiese Leuchtturmprojekte haben Signalwirkung und machen den Berufskolleg:innen Mut, Trends aufzugreifen und spornen sie an,
Neues im Einklang mit der gesellschaftlichen Entwicklung und der Wirtschaftlichkeit zu schaffen®, betont Titschenbacher. Die
Sieger-Gala, bei der die Stockerlplatze vergeben werden, findet am 7. Marz um 18 Uhr im Steiermarkhof statt.

Innovation erfolgt direkt auf den Hofen

.0ie Landwirtschaft ist ein Hort der Innovationen, diese passieren direkt auf den Hofen und haben fur den Fortschritt in der
Landwirtschaft eine entscheidende Bedeutung. Durch Innovationen machen sich die landwirtschaftlichen Betriebe zukunfisfit®,

unterstreicht Vizeprasidentin Maria Pein. Und erganzt. ,Den Erfolg, den die Betriebe durch ihren Ideenreichtum, Tatendrang und
ihre Umsetzungsstarke einfahren, ist schwer erarbeitet.”

Kammer berat Betriebe von Idee bis Umsetzung

LErfolgreiche Innovationen fallen nicht vom Himmel, sie massen zielgerichtet entwickelt werden. Dazu braucht es neben guten
ldeen, Mut und Risikobereitschaft auch Durchhaltevermogen. Daher bietet die Landwirtschaftskammer den Bauerinnen und Bauern
als besonderes Service auch eine profunde Innovationsberatung an®, so Kammerdirektor Werner Brugner. Zahireiche
Vorzeigeprojekte, die von den Landwirtschaftskammern dsterreichweit unterstitzt wurden, finden sich auch auf der Homepage
JMein Hof — mein Weg". Brugner: ,Sie sollen erste Inspirationsquellen sein, wenn neue Wege eingeschlagen werden_*

Steiermarkische Sparkasse unterstutzt

Die Geistesblitze unserer landwirtschaftlichen Betriebe beweisen Innovationstalent und zukunftsweisendes Denken®, so Oliver
Kropfl, Vorstandsmitglied Steiermarkische Sparkasse. Diese sieht es als ihre Aufgabe, das Engagement und die innovativen
Konzepte unserer Landwirt:innen zu unterstitzen.

Landwirtschaftskammer
Klipp, online — 16. Janner Steiermark




Vifzack: WIRTSCHAFTSZEIT

Hier informiert sich die Wirtschaft.

Die 6 Bestplatzierten

Innovationspreis ,Vifzack” der Landwirtschaft: Geniale
Initiativen und frischer Wind

Zum Beiltrag

Die 6-Top-Platzierten des |nnovationswettbewerbes Vifzack 2024 der Landwirtschaftskammer. Julia Knittelfelder,
Martin und Patrick Hitter (3., 4. und 5.v.L.), Christina (5.v.1. mit Baby) und Christoph (dahinterstehend)
Knittelfalder, Melanie Haas (Mitte), Prasident Franz Titschenbacher (7 v.r.), Susanne Rauch (5.v.r.) und Anton Uller
{(dahinterstehend), Martin Temmel (4.v.r.), Maria und Richard Krenn (1. und 3.v.r.) mit Oliver Krapfl,
Vorstandsmitglied Steiermarkische Sparkasse (2.v.r.) sowie Vizeprasidentin Maria Pein (1.v.l.) und
Kammerdirektor Werner Brugner (2v.l.)

Graz (A) Die Steiermarkische Sparkasse unterstiitzt Innovationen in der Landwirtschaft. Der
Innovationspreis ,Vifzack 2024° zeigt eindrucksvoll, dass steirische Biuer:innen mit viel Mut und
voller Elan aus ausgereiften Ideen trendige Leuchtturmprojekte erfolgreich umsetzen und so
trittsicher die Zukunft ihrer Hofe gestalten®™, unterstreicht Landwirtschaftskammer-Prasident
Franz Titschenbacher bei der Prasentation der sechs Bestplatzierten des Agrarinnovationspreises

in der Steiermarkischen Sparkasse. Uberaus vielfdltig sind die Vorzeigeprojekte der Vifzack 2024-

Kandidat:innen.

.Die Geistesblitze unserer landwirtschaftlichen Betriebe, ob Superfood-, Grillholz-, Fisch und
Gefliigelproduzent:innen bis hin zu Influencer:innen - sie alle beweisen Innovationstalent und
zukunftsweisendes Denken. Die Steiermdarkische Sparkasse sieht es als ihre Aufgabe, das Engagement
und die innovativen Konzepte unserer Landwirt:iinnen zu unterstutzen. Es gilt, auch in dieser Branche
die Chancen des gesellschaftlichen Wandels zu nutzen und seinen Betrieb zukunftsfit und nachhaltig

auszurichten®, so Oliver Kripfl, Vorstandsmitglied Steiermarkische Sparkasse.

.Die Geistesblitze unserer landwirtschaftlichen Betriebe, ob Superfood-, Grillholz-, Fisch und
Gefliigelproduzent:innen bis hin zu Influencer:innen - sie alle beweisen Innovationstalent und
zukunftsweisendes Denken. Die Steiermarkische Sparkasse sieht es als ihre Aufgabe, das Engagement
und die innovativen Konzepte unserer Landwirt:innen zu unterstitzen. Es gilt, auch in dieser Branche
die Chancen des gesellschaftlichen Wandels zu nutzen und seinen Betrieb zukunftsfit und nachhaltig

auszurichten®, so Oliver Kropfl, Vorstandsmitglied Steiermarkische Sparkasse.

Landwirtschaftskammer
Wirtschaftszeit, online — 16. Janner Steiermark




Landessieger Krapfen

Buschenschank Hofler serviert den besten
Krapfen des Bezirks KL EI N E

Die Landwirtschaftskammer Steiermark kiirte den besten und schonsten handgemachten Z E | l U N G

Faschingskrapfen. Aus dem Bezirk iiberzeugten Herta, Sonja und Jasmin Hofler vom Buschenschank Hofler
in Unterrohr.

Die Pramierten Herta, Sonja
und Jasmin Hofler (Mitte)
mit Vizeprasidentin Maria
Pein (rechts),
Verkostungschef Martin
Rogenhofer (2.vr),
Landesbauerin Viktoria
Brandner Gv.1),
Kammerobmann Herbert
Lebitsch (2v.l) und Markus
Hillebrand (links)

© Lk Steiermark/Suppan

Die Landwirtschaftskammer Steiermark kurte wieder die besten und schonsten

handgemachten Krapfen der Steiermark. Eine Pramierung heimste dabei die Zu n,1 Be itrag

Familie Hofler aus Unterrohr, die auch einen Buschenschank betreibt, ein. Den

Landessieg holte sich Romana Nigitz aus dem Bezirk Weiz.

Herta, Jasmin und Sonja Hofler aus Mitterberg in Unterrohr uberzeugten die
Expertenjury unter Verkostungschef Martin Rogenhofer mit threm
Faschingskrapfen. Diese bestehen in der Regel aus Mehl, frischer Hefe, Zucker,
Vanilleschote bzw. Vanillezucker, Salz, Butter, ganzen Eiern, Eigelb und Vollmilch.
Hinzu kommt eine Fullung, die meistens aus Marmelade besteht.

Lustige Legende

Der Faschingskrapfen ist schon seit Jahrhunderten in der Faschingszeit eine
beliebte Kostlichkeit. Bereits im Mittelalter wurden energiereiche Krapfen als
Vorbereitung auf die Fastenzeit genossen, um diese besser Uberstehen zu
konnen.

Zur Entstehung des Germgebacks gibt es eine lustige Geschichte rund um die
Wiener Hofratskochin (acilie Krapf im 17. Jahrhundert: Bei einem Streit habe sie
aus Wut und Arger Gber ihren Mann, so heilt es, ein Stiick Germteig nach dem
Gatten geworfen. Der aber duckte sich und so landete der Teig in einem Topf mit
heillem Fett und der ,Krapfen” war geboren. Mit dem Verzehr des ,Kuchenunfalls®

soll auch der Ehestreit gegessen gewesen sein.

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, Hartberg-Fiirstenfeld, Steiermark

online — 17. Janner
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Landessieger Krapfen ZEITUNG

Diese siidsteirischen Krapfen gehoren zu
den Besten des Landes

In unserem Ticker liefern wir aktuelle Nachrichten querbeet durch die Siidweststeiermark und die Bezirke
Leibnitz und Deutschlandsberg. Zum Durchklicken und Durchschauen!

Die Krapfen vom Weingut
Wechtitsch-Zuser in
GroBklein wurden von der
| Landwirtschaftskammer
Steiermark mit Gold"
ausgezeichnet

Zum Beitrag

©® LK Steiermark/Suppan

Aktuell und ganz kompakt wollen wir uber Ereignisse in der Region informieren:
ob Nachberichte von Veranstaltungen oder Neuigkeiten aus Unternehmen,
Schulen und Vereinen. Kurzum, was tut sich in den Bezirken Leibnitz und
Deutschlandsberg?

Ohne Anspruch auf Vollstandigkeit bemiihen wir uns um einen Uberblick tiber die
gesamte Region - chronologisch gelistet mit mehr Infos:

Diese sudsteirischen Krapfen gehoren zu den Besten des Landes

Alle Jahre wieder kurt die Landwirtschaftskammer Steiermark kurz vor dem
Faschingshohepunkt im Februar die besten Krapfen des Landes. Der diesjahrige
Landessieg ging zwar an Romana Nigitz aus dem Bezirk Weiz, trotzdem kann sich
das Germteig-Geback auch im sudsteirischen Bezirk Leibnitz sehen lassen. So
wurden die Krapfen von Christina und Josef Neuhold von der JAGA's Steirerel” in
St. Veit in der Sudsteiermark mit einer ,Pramiert®™-Auszeichnung und jene vom
Weingut Wechtitsch-Zuser rund um Brigitte und Robert Wechtitsch in GroBRklein
mit einer Gold-Auszeichnung geehrt.

I k Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, Leibnitz, online — 17. Janner Steiermark
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Die besten Krupfenbﬁckerinnen aus dem Bezirk Leibnitz

I/ Januar 24, 15:27 Uhr
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Die Gold-Ausgezeichneten Brigitte {3 L7 r) und Robert (-’lv r] Wechtitsch-Zuser. Am Bild mit ihren Gratulanten: Vizeprasidentin Maria Pein rechts}
Verkostungschef Martin Rogenhafer (2.v.r), Landesbduerin Viktoria Brandner (3.v.l.) Kammercbmann Christoph Zirngast (2.v..) und Markus Hille-
brand (links) Foto: LK Steiermark/Suppan hochgeladen von Waltraud Fischer

Die Krapfenpramierung der Landwirtschaftskammer ist

geschlagen: Die besten Krapfen aus dem Bezirk Leibnitz kommen 2024
vom Weingut Wechtitsch-Zuser aus GroRklein und der Jaga's Steirerei
aus St. Veit in der Sidsteiermark.

LEIBNITZ. Faschingszeit ist Krapfenzeit. Und dass die stidsteirischen Krap-
fenbdckerinnen und Bdcker zu den besten des Landes zahlen, wurde

definitiv bei der jungsten Pramierung bestatigt.

Die Landwirtschaftskammer Steiermark prifte die besten und schons-
ten handgemachten Krapfen der Steiermark auf Herz und Nieren. Mit
Gold ausgezeichnet wurden die Krapfen von Weingut Brigitte und Ro-
bert Wechtitsch-Zuser. Die Auszeichnung ,Pramiert” erhielten Chris-
tina und Josef Neuhold von der Jaga’s Steirerei. Landessiegerin ist Ro-
mana Nigitz aus dem Bezirk Weiz.
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Eine Pramierungs-Auszeichnung fur die Faschingskrapfen von Christina (4.v.r.) und Josef
(3.w.r.) Neuhold von der JAGA's Steirerei. Mit am Bild: Vizeprasidentin Maria Pein (rechts), Ver-
kostungschef Martin Rogenhofer (2.v.r), Landesbéuerin Viktoria Brandner (3.v.l) Kammerob-
mann Christoph Zirngast (2.v.l.) und Markus Hillebrand (links) Foto: LK
Steiermurk!ﬁuppun hochgeladen von Waltraud Fischer

Nur heimische Zutaten

Wichtig ist, dass fur die Zubereitung der Krapfen nur heimische Zutaten
verwendet werden und das beliebte Germgebdck flaumig ist und hand-
gemacht ist. Dabei spielen Temperatur, Luftfeuchtigkeit oder die Konsis-
tenz des Teigs eine entscheidende Rolle.

Faschingskrapfen werden aus wertvollen Zutaten hergestellt. Dazu zah-
len zunachst einmal Mehl, frische Hefe, Zucker, Vanilleschote bzw. Vanil-
lezucker, Salz, Butter, ganze Eier, Eigelb und Vollmilch. Ausgebacken wird
der Krapfen zuvor in Butter- bzw. Schweineschmalz oder Sonnenblu-
mendl. Hinzu kommt eine Flllung, die meistens aus Marmelade

besteht. Gekront wird die Kostlichkeit dann noch mit feinstem Zucker.

I k Landwirtschaftskammer
Woche Leibnitz, online — 17. Janner Steiermark



Landessieger Krapfen 3/3

Krapfen sind das ganze Jahr Gber erhaltlich, aber im Fasching haben sie Hochsaison.
hochgeladen von Sascha Sautner

Lustige Legende um die Krapfen

Der Faschingskrapfen ist schon seit Jahrhunderten in der Faschingszeit
eine beliebte Kostlichkeit. Bereits im Mittelalter wurden energiereiche
Krapfen als Vorbereitung auf die Fastenzeit genossen, um diese besser
uberstehen zu konnen. Um die Faschingskrapfen rankt sich folgende lus-
tige Geschichte rund um die Wiener Hofratskoéchin Cdcilie Krapfim 17.
Jahrhundert: Bei einem Streit habe sie aus Wut und Arger Gber ihren
Mann, so heilét es, ein Stick Germteig nach dem Gatten geworfen. Der
aber duckte sich und so landete der Teig in einen Topf mit heiliem Fett
und der Krapfen® war geboren. Mit dem Verzehr des ,Klichenunfalls® soll
auch der Ehestreit gegessen gewesen sein.

I k Landwirtschaftskammer
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—> Zum Beitrag

Romana Nigitz ist steirische Krapfenkaiserin

17. Januar 2024, 12:54 Uhr
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Die strahlende Landessiegerin Romana Nigitz (rechts) mit Landesbauerin Viktoria Brandner (links). Foto: LK Steierrnark/Suppan hochgela-
den von Barbara Vorraber
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Die besten und schénsten handgemachten Krapfen der Steiermark
prifte die Landwirtschaftskammer Steiermark. Romana Nigitz aus der
vielfach ausgezeichneten Familie Nigitz aus St. Margarethen/R. (iber-
zeugte die strenge Experten-Jury mit ihren Krapfen und ist Krapfen-
Landessiegern 2024.

ST. MARGARETHEN/RAAB. Flaumig, nur heimische Zutaten und handge-
macht. Die Expertenjury der Landwirtschaftskammer Steiermark hat ent-
schieden: Romana Nigitz backt die besten Krapfen der Steiermark. Sie
sind flaumig, luftig und werden aus heimischen Zutaten zubereitet. Ihre
handgemachten Krapfen — hergestellt nach einem uberlieferten Hausre-
zept — Uberzeugen nicht nur durch exzellenten Geschmack, sondern
auch durch die aulzergewdhnlich schone gelbe Farbe, die durch die
hauseigenen Eier entsteht.

I k Landwirtschaftskammer
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Jch verwende nur qualitativ hochwertige Zutaten wie Milch von den ei-
genen Kthen oder Eier von den eigenen Hennen. Sie sind der Schlussel
far meine geschmackvollen Krapfen®, sagt Remana Nigitz. Und sie ver-
rat: ,Fir meinen Germteig schaffte ich die besten Bedingungen, denn
er muss leben. Dabei spielen Temperatur, Luftfeuchtigkeit oder die Kon-
sistenz des Teigs eine entscheidende Rolle.”

Die weiteren Ausgezeichneten — 1 Goldene und 2
Pradmierungs-Auszeichnungen

« Bezirk Leibnitz: Weingut Familie Wechtitsch-Zuser - Gold-Auszeich-
nung; Grofklein

- Bezirk Leibnitz: JAGA's Steirerei, Christina und Josef Neuhold - Pra-
miert; St. Veit in der SUdsteiermark

« Bezirk Hartberg-Furstenfeld: Buschenschank Familie Hofler — Pramiert;
Unterrohr

Lustige Legende um die Krapfen

Der Faschingskrapfen ist schon seit Jahrhunderten in der Faschingszeit
eine beliebte Kostlichkeit. Bereits im Mittelalter wurden energiereiche
Krapfen als Vorbereitung auf die Fastenzeit genossen, um diese besser
uberstehen zu konnen.

Um die Faschingskrapfen rankt sich folgende lustige Geschichte rund
um die Wiener Hofratskochin Cacilie Krapf im 17. Jahrhundert: Bei ei-
nem Streit habe sie aus Wut und Arger Uber ihren Mann, so heilt es, ein
Stuck Germteig nach dem Gatten geworfen. Der aber duckte sich und so
landete der Teig in einen Topf mit heikem Fett und der Krapfen” war ge-
boren. Mit dem Verzehr des ,KGchenunfalls” soll auch der Ehestreit ge-
gessen gewesen sein.
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Landwirtschaftskammer Steiermark
Gepostet von Nina Schanherr @ - 2 Tage - &
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Gesamte Insights >

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen &) Beitragsreichweite Interaktionen &5

25.305 24.921 2.636

@ Mina NSch und 83 weitere Personen 3 Kommentare 19 Mal geteilt
d5 Gefallt mir () Kommentieren cy Teilen
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Facebook Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel
Gepostet von Nina Schénherr @ - 2 Tage - Q&

#Kiichengeheimnis

Tofu ist geschmacklos? Wenn man Tofu vor der Zubereitung ausdrickt, kann die Marinade besser
einziehen. Dadurch erhalt man ein geschmacksintensiveres Ergebnis. =z

Habt ihr Tipps fir die Zubereitung von Tofu? Schreibt es in die Kommentare!

Tofu vor der Zubereitung ausdrucken,

fur ein geschmacksintensiveres
Ergebnis.

Gesamte Insights

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.
Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite €3 Interaktionen £
954 904 50

O 2

1 Mal geteilt

[b Gefallt mir Q Kommentieren d) Teilen
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Watearbeit ist gefahrlich:
Land Steiermark
bietet Zuschuss fur
Schutzausrustung

o steirische_landwirtschaft Waldarbeit ist gefahrlich — Zuschuss fiir
Schutzausristung i

Bei der Waldarbeit verunglicken jahrlich hunderte Waldbesitzer,
Eine Ursache ist die fehlende Schutzausristung. Daher
bezuschusst das Land Steiermark die persénliche
Schutzausristung mit 100 beziehungsweise 200 Euro. £

rAlle Infos findest du hier: Link in der Bio
#Flandwirtschaft #steiermark #styria #landwirtschaftskammer

#regional #saisonal #osterreich #lksteiermark #forstarbeit
#waldarbeit

1Tay

Reichweite @

1.114 109

Follower ® ® MNicht-Follower

QY N

a v Gefallt maria.pein13 und 91 weitere Personen

Gestern
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