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Marktbericht: Faschingskrapfen

RADIO STEIERMARK
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Radio Steiermark — 10. Februar, 8.12 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/38381/guten-morgen-steiermark
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—— /um Beitrag

LANDWIRTSCHAFT

Fisch zwischen Fastenzeit und Klimawandel

Zu Beginn der Fastenzeit hat die steirische Landwirtschaftskammer die Wichtigkeit des
heimischen Fisches betont: Die Nachfrage sei ungebrochen, hief es. Die
Herkunftsbezeichnung sollte als Vorbild fiir andere Lebensmittel gelten. Sorgen bereiten aber
Fischrauber und der Klimawandel.

14. Februar 2024, 15.05 Uhr Teilen ﬂ’

In der Steiermark gibt es aktuell 340 Mitglieder beim
Teichwirteverband, die Karpfen sowie forellenartige Fische wie
beispielsweise Forellen, Bachforellen, Saiblinge und
Regenbogenforellen halten oder Angelteiche betreiben.

+Fischrauber-Schaden sind iiberdramatisch”

Grofie Sorgen machten den heimischen Teichwirten tierische
Fischrauber wie Otter und Kormorane — aufgrund der Probleme mit den
Fischraubern hatten in den vergangenen Jahren mehr als 60 Teichwirte
das Handtuch geworfen —, sowie die Folgen des Klimawandels, so
Helfried Reimoser, Geschaftsfilhrer des steirischen
Teichwirteverbandes.

ORF, online — 14. Februar



https://steiermark.orf.at/stories/3244719/

.Die Fischrauber vernichten taglich 3.000 Kilogramm steirische Fische,
pro Jahr pliindern und téten sie eine Million Kilogramm Fische aus den
steirischen Teichen und Gewassern wie Flissen. Wir schiitzen unsere
Fische in den Teichen durch teure Zaune, Netze und Uberspannungen.
Doch die unmittelbaren Fischrauber-Schaden von zehn Millionen Euro
im Jahr sind Uberdramatisch und fir die Teichwirte nicht mehr
verkraftbar”, so Reimoser.

Er appellierte an das Umweltressort des Landes Steiermark, die
Uberzahl an Fischrdubern einzuddmmen: ,,Um eine Verbesserung der
dramatischen Situation zu erreichen, muss die seit April 2023
erlassene Verordnung praxistauglich nachgescharft werden”, so
Reimoser.

ORF, online — 14. Februar
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Nachfrage steigend

Die Nachfrage nach Speisefischen aus der Steiermark sei steigend,
sagt Landwirtschaftskammerprasident Franz Titschenbacher. In der
nun beginnenden Fastenzeit seien Karpfen und Forellen, ,ideale
Fasten- sowie Didtspeisen”.

.In den Sommermonaten fragen die Kunden vor allem Forelle,
Lachsforelle und Saibling nach, und in der kalten Jahreszeit ist es ganz
klassisch der Karpfen, der wird frisch genauso gerne genommen wie
gerduchert”, so Reimoser. Immer mehr der 340 Teichwirte — derzeit
sind es 100 - setzen auf Direktverkauf ab Hof sowie auf
Bauernmadrkten: ,Die Vielfalt und die Qualitat sind da. Die Leute wollen
weg von den Meeresfischen, und das ist auch gut so”, betont Helfried
Reimoser.

Jahrlich bringen die steirischen Karpfen- und Forellenzlichter im
Schnitt 1.083 Tonnen Speisefische auf den regionalen Markt, was
nahezu ein Viertel der gesamten dsterreichischen Produktion
ausmacht. Das Potenzial liegt laut Kammer hingegen bei 2.800 Tonnen
Speisefischen. Aktuell kommen heimische Fische nur selten auf den
Tisch: Der jahrliche Pro-Kopf-Verbrauch liegt bei acht Kilogramm,
davon sind aber nur 0,65 Kilo heimische Fische.

ORF, online — 14. Februar
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Herkunftsbezeichnung laut Kammer vorbildlich

Vorbildlich sei die Herkunftskennzeichnung bei Fisch, betont wiederum
Titschenbacher. Fur die Verbraucher ist Folgendes angegeben: Name
der Fischart, Zurichtungsform sowie Herkunftsland: ,, Auch die
Herkunftskennzeichnung von Fischen ist vorbildlich geregelt und
beispielgebend, so wie es auch fir andere Lebensmittel
wiinschenswert ware.”

red: steiermark.ORF.at

ORF, online — 14. Februar
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Kronen
Leitung

Auch ,Krapfenkaiserin®

Die Faschingssaison biegt auf die Zielgerade — mit Umziigen im ganzen

Land steht der Hohepunkt aber heute noch bevor. Zur fiinften Jahreszeit

gehéren auch die Krapfen, in der Oststeiermark sind sie gar ausgezeichnet.

ie Steiermark als Nar-
D renland — und zumin-

dest in der Faschings-
zeit stort sich an dieser
Feststellung auch garan-
tiert niemand. Jene Zeitge-
nossen, die dem niirrischen
Treiben nur wenig abgewin-
nen kinnen, sollten heute
eher zu Hause Dbleiben.
Denn im ganzen Land steht
am Faschingsdienstag der
laute und vor allem bunte
Hohepunkt der Saison be-
vor: In Schladming geht’s
mit dem Kinder-Umzug

(mit 800 Kindern!) etwa
schon um 9 Uhr los. Weite-
re Umziige gibt’s auch in

Da machen auch die Kleinen
grofRe Augen: Die legendiren

Flinserl (rechts) in ihren bunten

Kostiimen legen heute in Bad
Aussee um 14 Uhr los.

77

Die Auszeichnung

war eine wahnsinnige
Uberraschung. Das
Wichtigste bei Krapfen
sind halt qualitativ
hochwertige Zutaten.

Romana Nigitz,
Krapfen-Landessiegerin

Irdning, Eisenerz (jeweils
ab 10), Gleisdorf (12),
StraB oder Weiz (jeweils ab
14 Uhr). In Graz fillt der
Startschuss um 12.15 Uhr,

Kronen Zeitung — 13. Februar

beim traditionellen Flin-
serlumzug in Bad Aussee
geht’s um 14 Uhr los.

Und von Aussee bis Bad
Radkersburg wird auch
heute wohl iiberall zum
Krapfen gegriffen. Die siile
Kostlichkeit gehort in der
Steiermark zum Fasching
wie der Uhrturm zu Graz.
Die Landwirtschaftskam-
mer hat auch hevuer wieder
die besten Krapfen des Lan-
des gekiirt.

Eine Klasse fiir sich war
dabei Romana Nigitz. Die
21-Jihrige darf sich damit
ganz offiziell Krapfenkai-
serin“ nennen. ,Die Aus-

F-uins:]urgen Rackpialer
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stiirzt sich ins Nurrengetummel
17.

g zeichnung bedeutet mir sehr
] § viel, ich hab damit ja nie ge-
¥ rechm:t“, lichelt die Oststei-

JAHRHUNDERT L€ rerin. Mit dem Faschings-
Um den Ursprung der verein St. Margarethen an
Krapfen gibt es eine der Raab ist sie heute in St.
lustige Legende: Stefan {iibrigens selbst im
Im 17. Jahrhundert soll Umzugseinsatz.

Das Rezept fiir die Krap-
fen hat sie von ihrer Mutter.

die Wiener Hofratskochin
Cécilie Krapf bei einem

Streit ein Stiick Germteig Das Geheimnis: ,Ich ver-
nach ihrem Gatten wende nur qualitativ hoch-
geworfen haben. wertige Zutaten, wie Milch

von unseren Kiihen oder
Eier von unseren Hennen.*
Nachdem sie in den letz-
ten Wochen viele Stunden in
der Backstube verbracht hat,
sagt sie jetzt Eichelnd und
ehrlich: _Aktuell sprechen
mich die Krapfen nicht mehr
so an. Aber meiner Familie
schmecken sie zum Gliick
nach wie vor ziemlich gut.*
Nichtnurder ... MS

Dieser duckte sich

und der Teig landete in
heiffem Fett, der
+Krapfen® war geboren.

Der traditionelle Umzug

in Graz wird auch heute
wieder Tausende Besucher
in die Altstadt locken. ®

Fotos: Franz Suppan

"

Ein echter Krapfengenuss: Von Landesbéuerin Viktoria
Brandner (l.) erhielt Romana Nigitz die Urkunde und darf
sich nun offiziell steirische , Krapfenkaiserin” nennen.

Kronen Zeitung — 13. Februar
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Bauernhof des Jahres

Gartenbaubetrieb Wruss in Gamlitz
setzt auf Nachhaltigkeit. wichaet oertis

Wer wird ,,Bauernhof
des Jahres 2024?

Die Hofe won Ursula Kostl,
Franz und Claudia Tropper so-
wie Gartenbau Wruss sind im
Rennen um den begehrten Titel
LBauernhol des Jahres zozg®
Der Antoniushol von Ursula
kostl ist ein landwirtschafli-
cher Betrieb mit Schwerpunkt
Ziegenmilchproduktion. Da-
rilber hinaus wird der Hof als
Landeskompetenzzentrum fiir
Mensch-Tier-Beziehung  ge-
fiihrt wihrend der Gartenbau-
betrieb Wruss in Gamlitz vor
allem auf Nachhaltigkeit und
natiirliche Kultivierung setzt.
Der Betrieb von Franz und Clau-
dia Tropper in St. Velt/Siidstmk.
1st eln Generationenbetrieh mit
Weinbau, Ackerbau, Schweine-
mast, Wald, Direktvermarkiung
und einem Buschenschank.
Die drei Betriebe zeigen beein-
druckende Vielfalt und Engage-
ment in ihrer Arbeit und sind
tolle Kandidaten fiir den Titel
LBauernhof des Jahres 2024"

Ursula Kastl fihrt den Green-Care-
Hof am 5eggauberg. privat

Woche, Leibnitz — 14. Februar
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Familie Luckner will's wissen

Kraubather Milchviehbetrieb ist im Rennen um den Bauernhof des Jahres.

KRAUBATH. 22 landwirtschafili-
che Betriebe aus der Steiermark
rittern um den begehrten Titel
~Bauernhof des Jahres 2024", den
die Landwirtschaftskammer heu-
er zum bereits zehnten Mal ver-

gibt. Mit Andrea und Bernhard
Luckner aus Kraubath ist auch
ein Milchviehbetrieb aus dem
Bezirk vertireten. ,Ein Bauer ist
mittlerweile ein Unternehmer ge-
worden”, betont Andrea Luckner,
der es ein Herzensanliegen ist,
Begeisterung und Verstindnis flr
die Landwirtschaft zu erzeugen.
Was sie und ihre Familie betrifft,
herrscht jedenfalls alles andere
als ein Mangel an Leidenschaft far
die bauerliche Arbeit. Wirsind ein
typischer Generationen- und Fa-
milienbetrieb, wo alle anpacken.”
Dass die Rahmenbedingungen
passen, dafur haben die Luckners
in den vergangenen Jahren mit
kréftigen Investitionen gesorgt.

Zurzeit gibt es am Hof'in Kraubath
45 Milchkiihe und an die 110 Stick

Die Luckners sind Landwirte aus
Leidenschaft. Folo: LK Steiermark/Danner

Nachzucht. Die Milch wird Gber
die Obersteirische Molkerei ver-
marktet. Bei der Tierhaltung setzt
die Familie auf einen tierfreund-
lichen Laufstall, die jlingeren Kail-
ber tummeln sich im Obstgarten,
die alteren werden auf die eigene
Niederalm gebracht. Auf 26 Hekt-
ar Ackerfliche wird abwechselnd
Klee, Getreide, Mais und Olkiirbis
angebaut, womit es fur die Tiere

hochwertiges Futter aus eigener
Produktion gibt. Auch einen Wald
besitzen die Luckners.

Mehr Riickhalt gewiinscht
Nach den grofien Herausforde-
rungen gefragt, meint Andrea
Luckner: ,Wir brauchen eine Ge-
sellschaft und eine Politik, die
hinter der Landwirtschaft stehen.
Wir sind nur mehr zwei Prozent
der Bevolkerung, die etwas produ-
ziert, was alle auf dem Tisch haben
wollen.” Auch die Teuerung sei ein
Problemfaktor. Threr Freude und
Leidenschaft tue das dennoch
keinen Abbruch. Luckners Appell:
»oich nicht leichtfertig von der
Landwirtschaft  wverabschieden.
Wenn die Stalltiir einmal zu ist, ist
sie zu." Am eigenen Betrieb ist mit
den Kindern Franziska, Mathias
und den Zwillingen Lorenz und
Leo die Zukunft gesichert.

Bis 15. Februar fiir Familie Luckner
abstimmen unter www.simk.lko.at

Woche, Leoben — 14. Februar




Die Familie Alois und Alexandra Kiegerl ist mit ihren reinrassigen Murbed-

Bauernhof des Jahres

ner Rindern auch in der Zucht erfolgreich. KE

Zwei Deutschlandsberger
Bauernhofe stehen zur Wahl

Zum zehnten Mal kiirt die stei-
rische r
den , Bauernhof des Jahres”. Noch
his 15. Februar kann man online
auf stmklkoat fber den Sleger
abstimmen. 22 Bauemhdfe aus
der ganzen Stefermark stehen zur
Wahl, darunter zwei aus dem Be-
zirk Deutschlandsberg:

Alois Kieger] aus Trahiitten

Mit den Standbeinen Mutterkuh-
haltung, Styria Beef, Urlaub am
Bauernhof und Wald betre{bt Alo-
is Kiegerl mit seiner Familie den
Bauernhol Priegl in Trahiitlen.
JWir haben jetzt zwel Jahrzehnte
intensiv  investiert. Inzwischen
sind wir sogar in den Vollerwerb
gegangen”, erzihlt Kiegerl Seine
Herzensangelegenhelt: die Alm-
und Weldewirtschaft und die
Flelscherzeugung aus Grilnland.
In diesemn Sinne ist Kiegerl auch
beim Plonierprojekt 'Stressireies
Schlachten® dabei. Kiegerl ist es
ein Anliegen, zu sensibilisieren
und sich zu engagieren, auch als
Landeskammerrat. Mellelcht
wird elne unserer dref Tochter den

Prieglhof eines Tages iberneh-
men”, hoffen Alois und Alexandra

Kiegerl.

Wolfgang Klug aus St. Stefan

Seit den goern beschiftigt sich Fa-
milie Klug nicht nur mit Weinbau,

sondern auch mil Edelkastanien.
Jber die Generationen war der
Hof immer ein Mischbetrieb. Mei-
ne Grofieltern hatten neben Wein
Ackerbau und Wald”, erzihlt Wolf-
gang Klug. Die Eltern haben sich
ganz auf Wein spezialisiert. Auf
Flichen, die dadurch Trei gewor-
den sind, wurden die ersten Edel-
kastanien pepflanzt. Mittlerweile
ist die Anbaufliche in Hochgrail
auf vier Hektar und 500 Edelkas-
tanienbiume angewachsen. Bel
Weinlese und Kastanlenernte wer-
den Wolfgang und seine Frau An-
gelika u.a, von seinen Eltern un-
terstiitzt, den Kindern Simon und
Laura schmecken Papas Kastanien
bestens. Jetzt wird die Sektpro-
duktion auf den eigenen Betrieb
verlegt. Und vielleicht gibt's auch
elnmal ein Ferlenhaus®, so Klug.

C e

Wolfgang Klug (1.) mit seinen Eltern, der auf seinem Betriebin Hochgrail

nicht nur auf Wein sondem auch auf Edelkastanien setzt. K

Woche, Deutschlandsberg — 14. Februar
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Zwel Bauernhofe

Andreas und Kathrin
Graschi sowie Florian
Zach vom Bezirk Voits-
berg wollen Bauern-
hof des Jahres werden.

HARALD ALMER

Zwei Bauernhofe aus dem Bezirk
Voitsberg sind im Rennen um den
begehrten Titel ,Bauernhof des
Jahres®, den die Landwirtschafts-
kammer Steiermark bereits zum
zehnten Mal vergibt. Noch bis 15.
Februar kann fiir den Lieblings-
bauernhof auf der LK-Homepage
gevotet werden. 22 Bauernhofe
aus der ganzen Steiermark rittern
um diese Auszeichnung.

Neuer Tierwohl-Stall

Andreas und Kathrin Graschi aus
St. Martin am Wollmifiberg sind
ein Vorzeigebetrieb. Bei der Fami-
lie Graschi, die Direktvermarkter
und Mutterkuhhalter ist, geht

es den Tieren gut. Andreas und
Kathrin haben einen neuen Tier-
wohl-Stall gebaut. ,Dort haben
die Kiihe jetzt freie Liegeflichen,
Stroh als Einstreu und viel Aus-
lauf. Gefiittert wird nur mit Heu",
gibt Andreas Graschi Einblick.
Dass das Fleisch seines genetisch
hornlosen Fleckviehs dement-
sprechend schmeckt, ist klar. ,Wir
bekommen sehr gute Riickmel-
dungen und haben eine grofie
Stammkundschaft. Man merkt
das wachsende Interesse daran,
wie Tiere gehalten werden.”

Verkauf direkt ab Hof

Andreas Graschi ibernahm den
Betrieb seiner Schwiegereltern
vor zwei Jahren. ,Obwohl ich von
keinem Bauernhof stamme, be-
geistert mich die Landwirtschaft
schon von Kindheit an. Deshalb
habe ich nach der Matura auch
auf der Boku Wien Nutztierwis-
senschaften studiert und schon
wahrend des Studiums in der

Woche, Voitsberg — 14. Februar

Florian Zach mit Lebensgefdhrtin

Jasmin haben viele Produkte.  ama
Landwirtschaft gearbeitet” Im
Zuge des Stallbaus wurde das alte
Stallgebdude vollig erneuert und
fir die Schlachtung am Betrieb
sowie die Direktvermarktung ad-
aptiert und modernst ausgestat-
tet. Frischfleich wie auch die ver-
edelten Produkte gibt es direkt ab
Hof. Was die Zukunft angeht, sind
sich Andreas und Gattin Kathrin,
eine Steuerberaterin, einig. ,Wir
wollen nicht grofier werden, aber
wir arbeiten an der Effizienz und
Qualitit unserer Produkte.”
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Der villig umgebaute Wohlfiihlstall der Familie Graschi in 5t. Martin am

sind im Rennen

WoallmiBberg, der fiir Tierwohl garantieren soll. RMS

Der zweite Kandidat ist die Fa-
milie Zach in Mooskirchen. Ihre
Fleischspezialititen wurden so-
gar mit dem Landessieg fir das
Lendbratl ausgezeichnet. Dass
der Trend in Sachen Erndhrung
einem Schweinemastbetrieb mit
Direktvermarktung nicht gera-
de in die Hande spielt, ist Florian
Zach aus Mooskirchen absolut be-
wusst. Dass darin auch eine grofie
Chance liegen kann, darauf baut
er seine Zukunft. ,Die Leute essen
vielleicht weniger Fleisch. Wenn

sie aber zu Fleisch- und Wurstpro-
dukten greifen, wollen sie die bes-
te Qualitat”, so Florian Zach.

Den Landessieg fiir sein Lendbratl
sieht er als gute Werbung. Die bes-
te Werbung macht er jedoch mit
seiner hochwertigen Produkt-
palette. Die reicht von Wiirsteln,
Salami und Geselchtem {iber
Rohschinken bis zu Knodeln,
Brotchen, Aufschnittplatten und
Spanferkeln. ,Wir haben rund 100
Schweine, schlachten und verar-
beiten alles am eigenen Betrieb®,

sagt Zach, der die Fachschule Ha-
fendorf besucht und auch eine
Fleischerlehre abgeschlossen hat.
Die Leidenschaft fiir die Fleisch-
hauerei hat er vom Vater geerbt.
»EI hat 1993 den Grundstein ge-
legt und war ein absoluter Visio-
ndr. Ich fiihre den Betrieb nun seit
2018." 2021 wurde der Stall moder-
nisiert, heuer kamen zwei weitere
Kiihlhduser dazu und die Filiale in
Ligist wurde umgebaut.

Konkrete Umbaupline hat er
derzeit nicht, doch ihm ist klar,
dass er noch Vollspaltenboden
hat. ,Auch wenn ich in Sachen
Tierwohl Akzente setze, aber kein
Bio-Betrieb bin, gehe ich in jeder
Hinsicht den fiir Tier und Natur
sanftest und natirlichst mogli-
chen Weg." Unterstiitzt wird Zach
von Lebensgefihrtin Jasmin, sei-
ner Mutter, vier Mitarbeitern und
einem Praktikanten. Und die S6h-
ne Jacob (8) und Philipp (5) sind
bereits mit viel Begeisterung bei
der Sache.

Woche, Voitsberg — 14. Februar
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Jetzt fur Bauernhof
des Jahres stimmen.
Mit dabei ist auch

Familie Hatzl aus
Feldkirchen bei Graz.

Wo fiihlen sich die Tiere
am wohlsten, wer zieht das
g'schmackigste Gemiise und
wer vereint Tradition wund
Innovation am besten? Be-
reits zum zehnten Mal sucht
die Landwirtschaftskammer
Steiermark ,Bauernhof des
Jahres”, Jeweils aus Graz, Graz-
Umgebung 5ud und Graz-
Umgebung Nord ist ein Hof
nominiert. Jede und jeder darf
mitvoten. Unsere Landwir-
tinnen und Landwirte sind
ohnehin  Aushidngeschilder
fir Regionalitit und Qualitét,
aber mit dem begehrten Titel
».Bauernhof des Jahres” zeigt
sich die Vielfalt der taglichen
Arbeit wund Produktpalette

Woche, Graz-Umgebung — 14. Februar

Beliebtester

einmal mehr. Drei Bauernhofe
aus Graz und Graz-Umgebung
sind im Rennen dabei. Bis zum
15. Februar kann noch mitge-
stimmt werden

Feldkirchner Betrieb dabei

»Als Jugendlicher war ich noch
unsicher, ob ich Bauer wer-
den will. Riickblickend wiirde
ich nun aber niemals mehr
tauschen. Ich kann mir nichts
Schdneres als diesen Beruf vor-
stellen”, sagt Bernhard Hatzl.
Seit 35 Jahren ist der Traditi-
onsbetrieb in Feldkirchen bei
Graz schon die Adresse, wenn
es um gutes regionales Fleisch
geht. Die hochwertigen Pro-
dukte in der Direktvermark-
tung sind aber nicht nur vor
Ort bekannt, sie sind auch im
Lagerhaus Kalsdorfund im Ge-
nussbauernhof Hillebrand in
Premstitten vorhanden und
die Familie selbst ist auf den
Bauernmarkten in Feldkirchen
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und Judendorf-Strafiengel ver-
treten. 2011 hat der Landwirt-
schafts- und Fleischermeister
den Betrieb von seinen Eltern
libernommen. Zusammen
mit Frau Petra und den Eltern
wird er ganz unter dem Mot-
to gefiihrt: ,Beste Qualitit
produzieren, aber nicht noch
mehr haben und noch gri-
3er und noch schneller sein
wollen. Es braucht auch eine
gewisse Zufriedenheit, um
letztlich gut an dem arbeiten
zu kénnen, was man hat” Das
Landwirte-Paar hat zurzeit
320 Mastschweine, die teils an
den Schlachthof Graz geliefert
und teils im eigenen Betrieb
geschlachtet, verarbeitet und
veredelt werden - zu diversen
Fleischprodukten,  Wiirsten,
Leberknédeln und Ahnlichem.
»Oft haben gerade wir Schwei-
nebauern in der Offentlich-
keit kein so gutes Image. Aber
mit wunseren hochwertigen

Bauernhof gscht

Daml‘t die Schweine au:h gesuml essen, mrgl Famllle Hat:l aus Feldltln:hen

bei Graz fiir entsprechendes Futtermittel selbst.

Produkten und dem direkten
Kontakt zu den Kundinnen
und Kunden kénnen wir da
viel wettmachen und erkla-
ren. Da kommt dann auch viel
Wertschidtzung zurtick — und
das motiviert®, sagt Hatzl. 80
Prozent eigenes Futtermittel
und der ganzliche Verzicht auf
Antibiotika soll dafur sorgen,

AMA Genuss Begion/Mias Photoart

dass sich die Schweine best-
maoglich erndhren konnen.

ZUR ABSTIMMUNG

Wer einen der Betriebe zum
~Bauernhof des Jahres"” ma-
chen mochte, kann dies einmal
taglich noch bis 15. Februar
unter www.stmk.lko.at tun.

Woche, Graz-Umgebung — 14. Februar




Bauernhof des Jahres

Johanna und Florian Limmerer
aus Irdning-Donnersbachtal sind
beneso im Rennen, wie Sebas-

tian Reith aus Oblarn PULSINGER

ZWEI HOFE AUS DEM BEZIRK

KLEINE

ZEITUNG

Im Rennen um den ,.Bauernhof des Jahres*

Noch bis Donnerstag, den 15. Februar, kann man fiir seine Favoriten abstimmen.

ie Landwirtschaftskammer

Steiermark sucht auch
heuer wieder den ,Bauernhof
des Jahres®. Mit dabel sind
dleses Mal zwel Hofe aus dem
Bezirk, und zwar jene, die von
Florian und Johanna Lammerer
sowie Sebastian Reith betrie-
ben werden. Die Wahl geht ins
Finale, noch bis Donnerstag, 15.
Februar, konnen Stimmen far
die jungen Landwirte abge-
geben werden.

LElnen Schritt zuriick ma-
chen, Altes aufgreifen, Zeitge-
maf aufbereiten und mit Neu-
em Kombinieren® - das ist das
Konzept von Johanna und

Kleine Zeitung, Liezen — 13. Februar

Florian Lammerer. Die Stand-
beine des Paares aus Irdning-
Donnersbachtal sind Vermie-
tung, Ackerbau und Direkt-
vermarktung. So werden Gas-
trobetriebe der Reglon mit
Rindfleisch, Gemilse und Eiern
beliefert, Mehl und Edelbriande
hergestellt.

Sebastian Reith hat im ver-
gangenen Jahr den elterlichen
Bauernhof in Oblarn tiber-
nommen. 70 Mutterkiihe, 15
Jungschafe, drel Widder und 35
Legehennen zahlt der Betrieb.
Die Schafzucht ist dem Neben-
erwerbslandwirt besonders
wichtig. Die Jura-Schafe wer-

den dber die Marke ,Ennstal
Lamm"® vermarktet, Zuchttiere
verkauft Reith ab Hof. Die Wolf-
Thematik sient er als grof3e
Herausforderung, dazu ,wiirde
1ch mir wiinschen, dass den
Landwirten das Arbeiten gene-
rell leichter gemacht wird, etwa
in Hinblick auf die enorme
Blrokratie.”

,Schon wére es auch, wenn
fiir das, was Bauern leisten,
wieder mehr Wertschatzung
geben wiirde®, sagt der Oblarner,
der bei der Arbeit am Hof von

den Eltern und seinen vier
Schwestern unterstiitzt wird.
Dorit Burgsteiner
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Krapfen — Familie Hofler

Das Geheimnis

Von Anna Pilch o ldsst sie durch eine Maschine

- hln r n laufen, die ihr das Ausrollen er-

5 duftet mach Mehl, Elemn leichtert. Abker: Jch hab schon
E und frischem Teig in der gin MNudelwalker auch nech®,
Kiche des Buschen- ruft sie, wihrend sie einen aus

schanks Hofler im Mitterberg.
Herta Hofler 1st gerade dabel, dle
Teigstiicke, die vorher von Toch-
ter Sonja Hiofler genau abgewo-
gen worden sind, zu kleinen Bal-
len zu formen: Es Ist Krapfen-
Backtag. Auf einem Tisch wird
ein groftes Stofftuch ausgebrei-
tet, aul dem die fertigen Teig-
pallchen sorgfaltiz  platzlert
werden. Nach und nach Kom-
men mehr hinzu.

MNach der Tellnahme am Lan-
deswetibewerb  wurden die
Erapfen von der Landwirt-
schaftskammer Stelermark pra-
miert. Mitgemacht hat Hofler
aber auch noch mit anderen Ge-
bécksorten, ihre Topfengolat-
schen rum Beispiel staubten ein
goldenes Abzelchen ab. Bel einer
Verkostung wird dort  nach
Flanmigkeit, Backgrad und Far-
be beurteilt. | Sie
schauen  so-
gar, ob die
Kruste wie-
der springt,
Wenn man
den

besten Krapfen

Die Krapfen der Familie Hofler aus
Mitterberg wurden von der Kammer
pramiert. Sie werden mit Sorgfalt gebacken.

Krapfen rusammendrickt®, er-
zdnIT Sonja Hofler,

lhr Geheimnis fir die guten
Krapfen Ist eln altes Familienre-
zept. Seit den 80er-Tahren wer-
den die Krapfen genau gleich zu-
bereitet. Verkauft werden sie
nur im Buschenschank fu Fa-
sching und Ostern oder auf Be-
stellung, Friher ist Herta Hofler
mit ihnmen auch am Bauern-
markt gestanden. JWir haben

nie Geld gehabt®, er-

zihlt

sie. Die Mehlspeise sel immer
gut gegangen, Nachdem der
ganze Tisch wvoll beladen ist,
deckt Sonja Hofler die Teigstii-
ckemiteinem Tuch zu, damit sie
gehen Kannen. In der Zwischen-
Zeit machen sie sich daran, wei-
teres  Geback  rurubereiten:
Nuss- und Mohnkronen, stran-
ben, Topfengolatschen und Wi-
ckelkinder. Damit sie verkawft
werden kinnen, massen alle Ge-
backsticke gleich grof sein
Jan Kann ja nicht eines Kleiner
und eines gréfer machen®,

meint Herta Hofler. Den Teig

Familie
Hofler
hat zu
Fasching
alle Hande
voll zu tun
& PLCH

Kleine Zeitung, Oststeiermark — 11. Februar

der Lade holt und den Telg noch
elnmal glatt rollt.

An der GrivBe erkennen sie, ob
die Krapfen schon zum Heraus-
backen bereit sind. Es ist jahre-
lange Erfahrung’, lacht Sonja
Hiifler. Dias Herawsbacken
macht meistens Herta Hflers
Mann. Behutsam legt er zuerst
einen einzelnen Krapfen in das
heite Fell, Probekrapfen”, lacht
Herta Hofler.

Hald legt er mehr dazu und
drenht sie nach einigen Minuten
mik einer Gabel um. Die fertigen
Krapfen kommen zum Austrop-
fen auf eln Gltter und zum Aus-
Kilhlen wieder auf das Tuch auf
dem Tisch. Sonja Héfler spritzt
dann Marmelade in jeden einzel-
nen. Sle ist sich sicher, dass sia
ihre eigenen Krapfen auch blind
erkennen wirde:  Definitiv. Die
schmecken alle anders.”




Bauernhof des Jahres

Zwei Betriebe im Rennen

Wird ein siidoststeirischer Betrieb ,Bauernhof des Jahres 20247

ereits zum 10. Mal vergibt
B die Landwirtschaftskam-

mer Stelermark den Titel
LSauemhof des JTahres®, Im Ren-
nen sind auch #wei bduerliche
Unternehmen ans der Stdosts-
telermark. Zum einen steht Fa-
milie HOtter aus Krusdorf (Ge-
meinde Straden) zur Wahl, Auf
ihrem Gefligelhof tummeln
sich Enten, Hihner, Ganse und
Puten auf den Weiden und in
den Stillen: ,Die Tierhaltung
und die Mrektvermarktung sind
unsere grof3en standbeine”, sagt
Patrick Hitter.

STRADEN. GNAS

Abgestimmt werden kann
auch rr Jennifer und Gottiried
Trummer aus Gnas, die auf Obst-
bau und DireKtvermarkKtung
setren. Erst vor kurzem hat der
Obstbaubetrieb mit selnen S&f-
ten einen Sieg bel der Landes-
praimisrung ermingen. Die spe-
zielle Mischung sei das grofe
Geheimnis. Trummers jungster
Coupe eine spezielle Apfelsorte
fiir Allergiker, Fir die nominier-
ten Banermhéfe kann noch bis
15 Febmuar auf der Websealte dar
Landwirtschaftskammer abge-
stmmit werden.

KLEINE
ZEITUNG

Tierhaltung und Obstbau {oben) als Standbeine

LIKSHELMIFOTE FIHER

Kleine Zeitung, Sudoststeiermark — 11. Februar




Bauernhof des Jahres

Sie wollen den Titel
Bauernhof des Jahres*

Zum zehnten Mal vergibt die Landwirtschaftskammer den Titel
.Bauernhof des Jahres”. Mit dabei: die Familien Brantner und Kock.

Von Maria Steinwender

it Leib und Seele Biue-
Mnn' ist Heldrun Brant-

neraus 5L Margarethen
bei Knittelfeld, Brantner stu-
dierte Bauingenisurwesen an
der TU Graz, durch die Liebe fand
sie ihre Berufung als Land- und
Forstwirtin. .Man ist so nah am
Leben. Es ist eine absolut erfil-
lemde Arthelt, wo man jeden
Abend auf ein sinnavaolles Tag-
werk surickblicken kann®, sagt
gle liber die Landwirtschaft. Ne-
ben der Mutterkuhhaltung ist
die Forstwirtschaft das zweile
Standbein der Brantners. Neben
dem Forst gibt es noch Mutter-
kihe und Jungrinder, die iber
LJa natiirlich! und  Zorick 2um
Ursprung® vermarktel werden.
Auch gehn Limmer wohnen bei
den Brantners am Hof.

Heidrun Brantner ist Mitglied
im Vorstand des Waldverbandes
Murtal. Sie und ihr Ehemann
Relnhart bewirtschaften ge-
meinsam mit den Schwiegeresl-
termm den Betrieb und machen
sich Gedanken, wie sle den Wald
fir die Zukunft, fir dle néchste
Generation fit machen sollen.
JWas muss ich heute setzen, da-
mit auch meine Enkelkinder
noch Freude am Wald haben

Der . Tonibauer* von aben

kinnen? Das heifit: Ich muoss
aufgrund des Klimawandels fir
elnen kllmafitten Wald sorgem.
Deshalb bringen wir jetzt auch
vermehrt Laubholz ein und sor-
gen fir eine gote Durchmi-
schung* Damit auch Tochter Jo-
sefine sphter einmal Haus, Hof
und Wald {dbermmehmen kann -
der Herzenswunsch won Hei-
drun Brantmer.

Familie Kick vulgo | Tonibau-
er” aus Neumarkt ist das, was
man einen traditionellen Fami-
lienbetrielh nennt: Seit finf Ge-
nerationen wird der Hof bewirt-
schaftet. Was nicht heiftt, dass
Jalles beim alten® bleibt -  Bel
ums gibt es Kaum ein Jahr, in

dem nicht irgendetwas gebaut
oder erweitert wird", sagt Sabine
Kack.

Wie viele Betriebe setzt auch
der Tonibauer® auf mehrere
Standbeine Meben den 26 Milch-
kilhen stehen am Betrieb, der
auf 1000 Meler Seehdhe liegl,
auch noch 30 Stick weibliche
Nachrucht. Der Wald st die Do-
mane von Tosef Kack, Zusatzlich
dazu bietel der Tonibauer auch
Jrlaub am Bavernhof® an - ne-
ben Gasten aus dsterreich habe
man Urlauber aus Deutschland,
Ungarn und der Slowakei, er-
zihlt Sabine Kock. Neben ihrem
Mann Josel helfen auch die
Schwiegereltern und die drel
Einder am Hof mit: Mit Thomas,
15 und dem Zwillingen Tulian
und Sanna, 13, stehen die Chan-
cen gut, dass der Tonihof auch
in die sechste Generalion ge-
fiihrt wird.

Noch bis 15 Februar kann fiir
Familis Kk oder Familie
Brantner auf der Homepage der
Landwirtschaftskammer gevo-
tet werden: www. stmilko.at/
bauernhof-des-jah-
195-2024+2400++ 3921099,

Kleine Zeitung, Murtal & Murau — 10. Februar
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Vifzack 1/2

STARKE
STEIERMARK

Business

s Magzin fire Wirtschaft, Nachhaltigheit & Genuss

Die Innovationskraft der Steirerzinnen zeigt sich nicht zuletzt im Innovationspreis Vifzack” der
Landwirtschaftskammer und der Steiermdrkischen Sparkasse, der bereits zum siebten Mal vergeben wird.

Cthen am Foto: [he sechs Top-

FOT S LK STHERMARE TANNER, LE STEIERMARKFOTD H3CHER

ie sechs bestplatzier-

50 Landwirtschaftskammer-

Werner Brugner ergiingt: Fr-

Hlatzierten deg IREpouiins ten Leuchtturmpro- Prisident Franz Titschenba- folgreiche Innovationen fallen
WEMWHEH Vﬁaf"km jekte wurden Mitte cher. Awch Vizeprisidentin  nicht vom Himmel, sie milssen
E’mmn Janner der Offentlichkeit vor-  Maria Pein zeigie sich becin-  ziclgerichtet entwickelt wer-
Prisident Franz Titschen gestell. Der Vifzack 2024  druckt .Die Landwirtschaft  den. Dazu braucht es neben
bacher (7. r.), Oliver KriipfL zeigt, dass steirische Biverin- st ein Hort der Innovatio- guten ldeen, Mut und Risiko-
Vorstandsmitglied Steier- nen und Bauvern mit viel Mut  nen, diese passieren direkt  bereitschafi auch Durchhalie-
mirkische Sparkasse (2. v.r.), und voller Elan aus ausgereit-  auf den Hofen und haben fir  vermigen” Die Sieger-Gala,
sowie Vizeprasidentin Maria ten Ideen trendige Projekie er-  den Fortschritt in der Land- bei der die Stockerlplitze
Pein (L} und Kammerdirektor folgreich umsetzen und so die  wirtschaft eine entscheidende  vergeben werden, findet am
Werner Brugner (2.w 1) Zukunft ihrer Hife gestalten®, Bedewtung® Kammerdirektor 7 Mirz im Steiermarkhof statt.,

42 BUSINESS Monat

Business Monat — 14. Februar




Vifzack 2/2 Business

s Magzin fire Wirtschaft, Nachhaltigheit & Genuss

Als  Farmfluencer® lossen Hﬂmhﬂ:d : B abil
Melanie Haos und Markus t . m_ o
[E Vorraber unier @gschua- mggﬁ%ﬂ Mhﬂ_“'[
o \ hof das Internet an threm Sattelanhdnger wurden
Huofleben teilhaber. Ob i vied Eirns il it
Almo-Ochsen, Schafe, echnischer Meisterleis-
Hihner, Christhatane ! o
oder Fsel - die heiden latg susngclouul st
ve i 1 fmstem,_Sdns, Hﬂzwa.g_
d-Er”“'[ aeilylats Hu.uc ”d!] i Finrichiung und teil

automatisierter Fitterung

¥ Die Tiere leben dort gut

=2 dreimal so lange wie ge-
withrliche Masthithner und
werden mit LB bis 4 Kilo

auch deutlich schwerer - bei

der virtuetlen Welt zu
vermitteln, weil wir im
Schulalltag als Lehrende
gesehen haben, wie sehr
Social Media den Alltag der
fugﬁ"-mﬂﬂl' en beeinflusst.”

Richard Krenn erkannte den
Christoph und Christina Wiunsch der Kundinnen nach
Knittelfelder haben mit Tofu isgfichst wnkompiizierber
einen Trend ,eingesteirert”. = Brennholz. Unter der Marke
Mit Direktvermarkiung Vulkanland Hulz" hat er
von Fleisch, Gemiise und mittlerweile - vielfach
Kernal, einem 24-h-Hof- Kundemwursch - mj;ber:iﬂf
laden und Catering sind tetes Grillholz (rauchfrei
sie erfolgreich. Vor allem fiir Ofyr- Griller), rinden-
beim Catering waren freies Backofenholz, Riu
immer dfter vegane cherchunks fiir Smoker
Produkte gefragt, daher Rauchermehl und Réiu
wird seit dem Vorjahr cherchips im Sortiment.
hauseigenes Soja ange- Jedes Stiick Hulz* haben
baut und Tofu hergestellt, dlie Eoerms ekl in der
Die Bilanz: kmzeﬂrghﬁns Hand, ,denn das Auge kaufi
wege und minimale miit* - und dafiir sind dann
CO, Belastung. andere Preise zu erzielen.

A Der frithere Berufsmusiker
. Martin Termmel hat den still-
\ gelegien Elternhof reaktiviert

A und ein Aquaponik-Kreis-

¥ Bunte Eier von Hithnern
und Wachteln: Bei Susanne
Rauch und Anton Uller

vom Sepplhof gleicht kein laufsystem eingebaut. Dobei
Ei dewi anderein. Vor swel schwimmen Fische in einem
_Jahren begannen sie mit Becken, dasselbe Wasser
der Ziichtung und Kreu-  nutzen (in einem anderen)
zung verschiedenster CGemiisepflanzen. Mit
Hilhnerrassen. Ziel der thren Wurzeln reinigen
beiden: eine grofe Aus- sie das Wasser und
wahl an natiirlich bunten i filtern Nahrstoffe heraus.
Fiern durch Figenziich- Verkauft wird der grdten
tungen zu erhalten. Die freie Liesingtaler Fdelwels
Kund:innen schitzen die (frisch oder gerduchert),
Uberraschung beim Offnen dessen Neste zubdinfiig als
der Boxen,

BUSINESS Monat 43

Business Monat — 14. Februar
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Heimische Fische 1/3

— /um Beltrag

Heimische Fische: ideale Fasten- und Diatspeise

13.02 2024 Gezundheit

Besonders die enthaltenen Omega-J-Fettsauren sind besonders gesund

Kamifen sus der Steiermmark sind 2ogar gralenfrei. Fofo: Fofografie Hainz

Dier morgige Aschermittwoch [autet den Beginn der 40-tagigen Fastenzeit sin. Machirageboom nach heimischen Fischen ist
ungebrochen. Doch die grenzenlose Uberpopulation an Fischraubern macht es den heimischen Teichwirten nicht leicht — ein
forcierter Ausbau steht trotz steigender Machfrage am Spiel.

JHeimischer Fisch, insbesondere heimischer Karpfen und heimische Forellen, sind eine ideale Fasten- sowie Digtspeise. Sie sind
fangfrisch, einfach und rasch zuzubereiten und liegen voll im Trend®, freut sich Landwirtschaftslkammer-FPrasident Franz
Titschenbacher Gber die steigends Nachfrage nach heimischen Speisefischen. _Auch die Herkunftskennzeichnung von Fischen ist
vorbildlich geregelt und beispislgebend, so wie es auch fir andere Lebensmittel winschenswert ware.”

Klipp, online — 13. Februar



https://www.klippmagazin.at/gesundheit-1/heimische-fische-ideale-fasten-und-diaetspeise

Heimische Fische 2/3

Teichwirt Josef suz Deufech Goritz. Foto: Schiein Fofo: Krug
Vorbildlich gekennzeichnet

Das nahezu fehlende Bindegewebe macht Fische besonders zart und leicht verdaulich. Besonders wertvoll sind die enthaltenen
Omega-3-Fettsauran. Diese kann der Korper nicht selbst aufbauen; sie missen (ber die Ernahrung aufgenommen werden.
Vorbildlich ist auch die Herkunfiskennzeichnung. For die Verbraucher ist Folgendes angegeben: Mame der Fischart,
Zurichtungsform sowie Herkuniisland. Die Kennzeichnung von heimischen Karpfen erfolgt somit beispielsweise so. Karpfen,
kiichenferiig, Aquakuttur in Osterreich (Cyprinus carpio).

Weg von den Meeresfischen

JDie Vielfalt und die Clualitat sind da. Die Leute wollen weg von den Meeresfischen und das ist auch gut so°, betont Helfried
Reimoser, Geschaftsfihrer des steirischen Teichwirteverbandes. In den Sommermonaten fragen seine Kunden vor allem Forelle,
Lachsforelle und Saibling nach und in der kalten Jahreszeit ist es .ganz klassisch der Karpfen, der wird frisch genauso gerne
genommen wie gerauchert’. Immer mehr Teichwirte — derzeit sind &5 100 — setzen auf Direktverkauf ab Hof sowie auf
Bauernmarkten. Sie bieten fangfrische Fische kichenfertig bis grétenfrai an.

Klipp, online — 13. Februar




Heimische Fische 3/3
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- WU

Mariez und Wolfgang Hass sus Paidsu hsben eine Teichwirtzchafl reskiivierd. Folo: LEHOmer

=

Fische vor Fischraubem und Klimawandel-Folgen schiitzen

In der Steiermark gibt es akiuell 340 Mitglieder beim Teichwirteverband, die Karpfen sowie forellenartige Fische wie beispislsweise
Forellen, Bachforellen, Saiblings und Regenbogenforellen halten oder Angelteiche betreiben. Aufgrund der Probleme mit den
Fizchraubern haben in den vergangenen Jahren mehr als 60 Teichwirte das Handtuch geworfen.

Grofe Sorgen machen den heimischen Teichwirten tierische Fischriuber wie Otter und Kormorane sowie die Folgen des
Klimawandels. Die Fischrauber vernichten taglich 3.000 Kilogramm steirische Fische, pro Jahr plindern und téten sig 1 Million
Kilagramm Fische aus den steirischen Teichen und Gewassemn wie Flissen. Wir schiutzen unsere Fische in den Teichen
bestméglich durch teure Z5une und Netze sowie kostspielige Uberspannungen vor den Fischrdubemn. Doch die unmittelbaren
Fischrauber-Schaden von zehn Millionen Euro im Jahr sind dberdramatisch und far die Teichwirte nicht mehr verkraftbar®, sagt
Reimoser. \Wir hoffen nun, beim zustandigen Umweliressort des Landes Steiermark Gehor zu finden, um die Uberzahl an
Fizchraubern einzudammen. Um eine Verbesserung der dramatischen Situation zu erreichen, muss dig seit April 2023 erlassens
Verordnung praxistauglich nachgescharit werden.®

Klipp, online — 13. Februar
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Landwirtschaftskammer Steiermark
Gepostet von Mina Schonherr @ - 4 1390 @

Auch an Valentinstag gilt: Kauf regional! §

Valentinstagsklassiker wie Tulpen, Melken oder Lilien aus der Region haben nicht nur kurze
Transportwege, sondern werden auch ganz ohne Chemie mit Mitzlingen gezogen. &

An der Worthildmarke ,Mich schiitzen Mitzlinge” erkennst du diese Blumen!

Valentinstag:
Heimische Tulpénund
Narzissen ganz ohne Chemte

i
ny
D ARGE Gartner & Flogsthirs
N

Gesamte Insights
Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressicnen Beitragsreichweite Interaktionen

10.222 10.123 98

0O 25 6 Mal geteilt

dY9 Gefillt mir (,'} Kommentieren £ Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 7



Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel -
Gepostet von Victoria Weitenthaler @ - 5 735 @
#Kiichengeheimnis:

Grillen, kochen, dampfen oder braten — egal wie du deinen Fisch zubereitest, die Aromen sind
entscheidend. @

Durch das Sduern wird der Fischgeruch gebunden und der Geschmack sowie die Festigkeit des

Fisches wird verbessert. Seminarbauerin Christina Grammelhofer rat zu heimischen Apfelessig zum
sauern.

,Fisch lasst sich nicht nur
mit Zitronensaft sauern;
sondern auch wunderbpar
mit heimischem
Apfelessig.”

Christina Grammelhofer
Seminarbauerin

Gesamte Insights

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.
Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite ) Interaktionen £
6.312 6.312 40
O s 2 Mal geteilt
[ﬂ‘,: Gefallt mir (:} Kommentieren (:[) Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 7




Valentinstag:,
Heimische Tulpen und
Narzissen ganz ohne Chemie

> olp

© ARGE Gartner & Flogistbi=
vy ¥ e \

steirische_landwirtschaft Auch an Valentinstag gilt: Kauf regional!

Valentinstagsklassiker wie Tulpen, Melken oder Lilien aus der
Region haben nicht nur kurze Transportwege, sondern werden
auch ganz ohne Chemie mit Nutzlingen gezogen.

o FAn der Wortbildmarke ,Mich schitzen NUtzlinge” erkennst du
diese Blumen!

#landwirtschaft #stelermark #styria #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #osterreich #lksteiermark

1 Tag

Qv N

Ik u Gefallt schweinzger_nudeln und 28 weitere Personen

Gestern

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 7
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