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ALENAMDER DAMMER

25 JAHRE KERNOL-PRAMIERUNG STARS IM OSTERKORE MIT SAFT ZUM SIEG
Das Erfolgsgeheimnis hinter dem Osterspezialititen von bauerlichen Rudolf und Ulrich Gantschnigg holten
steirischen Kirbiskerndl und Meister- Direktvermarktern sind ein Genuss und i mit  Apfelsaft klar” und  Apfel-Ribisel-
leistungen im Jubildumsjahr. Seite 8 | schmecken nach Heimat. Seften 2/3 | saft” den Doppel-Landessieg.  Seite 7

Elne Bellage der Landeskammees fir Land- und Forstwirtschaft

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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EDITORIAL

Ostern schmeckt
nach Heimat

Franz Tltschenbacher

Président der steirischen

Landwirtschaftskammer
MELEINGER

Ostergebdck wird
won steirischen
Bauerinnen und

Zu kaum einer anderen feit ist Bauern nach iiber-

den Steirerinnen und Steirern lisferten Rezepten
traditionelles Essen so wichtig und mit hoch-
wie rund um das Ostarfest.

wertigen futaten

Der Osterkorh mit Speziali- ) _ Flelsch und Wilrstel von

taten wie Fleisch, Brot, Eiern a;;ﬂd:lrﬂﬂfggrﬁ:tr bauerlichen Direktver- Eler, Symbole des Lebens

und Kren wird zur Weihe ge- mit viel Liebe und marktern sind eine ein- und Kraftpakete fir den

tragen; die Familien kommen Leidenschaft firdie  Zi9artige Kombination Karper - sie lisfern hoch-

zum gemeinsaman Ezsan Arbeit. aus traditionallam Hand- Wﬂ'!"tlgﬂﬁ Eﬁ“ﬂlﬂ sind

zusammen. Das ist germna werk und hochwertiger f:‘f:;h and‘n.lrlta'dml:m,

gelebte Tradition. Das sind Fleischqualitdt - und ern den - .
Rituale, die verbinden. Micht damit ein Hochgenuss. aufbau und sind leicht m?}ﬂr:nm:uﬁj:fs
zuletzt deshalb isst man mit verdaulich. G;tﬂl'jm! Die scharfo
der Osterjause immer auch Wurze sorgt nicht nur far
@in Stiick Heimat. Darum DAS BESTE OSTERGEBACK DES LANDES einzigartigen Geschmack,
lohnt es sich, beim Kauf von ; sie ist voller gasunder
Osterspezialititen im Ge- Landessleger. £ Zach Gourmet, Mooskirchen, ,Osterbrot” | Inhaltsstoffe und bt
schéft darauf zu schauen, wo &) Bauernhof-Heuriger RelB, Eggersdorf bei Graz. , Osterpinze® giaaﬂst;jau::lai'::ﬁfer
sie herkommen - oder den Gold: Maria Wagner, Ubelbach, ,Osterbrot™ | JAGA's Steirarai - verdaulich.

Weg direkt zum Bauern zu Christina und Josef Neuhold, 5t. Veit in der SGdsteiermark,

wihlen. Denn bei dan stairi- LJAGA's Osterbrot™ und _JAGA's Osterpinze® | Bauernhof-

schen Bauerinnen und Bausrn Heuriger RelB, Eggersdorf bei Graz, Leichtes Osterbrot” |

kauft man garantiert regionale Gertrude Ganster, Mestelbach,  Osterbrot” | Monika Sommer,

und verlssliche Qualitat. Buch-5t. Magdalena, Osterbrot” und _Osterpinze” | Susi Weber,

Seien wir ehrlich: Gibt es nicht St. Stefan ob Stainz, Osterbrot ohne Rosinen” und , Osterbrot

gin gutas Geflhl, wenn man mit Rosinen” | Doris Huber, Deutsch Techantschendorf, ,S0Res

etwa schon aufgrund des Osterbrot mit zweierlei Falle",

Stempels am Ei weil, wohear
es stammt und wie die Lege-
hennen gehalten wurden?
Eine Transparenz, die bei allen
bauerlich produzierten Spe-
zialitaten gegeben ist - dafir
garantieren die Landwirte
selbst, aber auch staatlich
anerkannte Gatesiegel. Und
wenn man dann auch noch
bedenkt, dass jahrlich rund
&2 Millionen Billigsteier nach
Osterreich gekarrt werden, bei
denen Herkunft und Haltung
nicht nachvollzichbar sind, ist
das noch ein starkes Argu-
ment mehr, fir Gutes von
JDahcam”, Gesegnete Ostamn!

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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5 wird geknetet, eingedamp-
Efelt, gebacken, zerlagt, ein-
gesalzen, geselcht - es duf-
tet mach frischemn Brot und na-

torlichen Fleischgewlrzen! Bei
den steirischan Direktvermarktan
stehen bereits alle Zeichen auf
Ostarn. Das heifit fir die Bauerin-
nen und Bauam zwar sahr viel Ar-
beit, ez bedeautet aber auch eing
besondere Zeit, in der sie bauer-
liches Handwerk mit Perfektion
und Leidenschaft umsetzen.

Gute Griinde, warum man fir die
traditionelle Osterjause zu Pro-
duktan aus Bauernhand greifan
solite. ,Denn gerade was die Her-
stellung von Osterfleisch angeht,
hat man bei Bauernware auch gin
Stick stairische Floischprodukti-
onstradition im Osterkorb. Dia
Rozepte werden oftmals Ober Ga-
nerationen innerhalb der Familia
weitergegeben. Ganz besonders

Die Stars
im Osterkorb

Weil es nicht egal ist, woher die Osterjause
kommt! Bei Fleisch und Brot aus Bauern-
hand kann genussvoll und mit gutem

ilt das fur die speziellen Gewilrz-

mischungen, die dem Schinken
das individuelle geschmackliche
Topfchen auf dem i° verleihen”,
gibt Marianne Reinegger, Leiterin
Direktvermarktung in der Land-
wirtschaftskammer  Steiermark,
Einblick. Ein spezielles Qualitats-
kriterium dieses traditionellen,
saisonalen Handwerks stalle zu-
dem der Faktor Zeit dar: Das
Fleisch kann reifen, die Gewlrze
kdnnen sich entfalten - das macht
denunvergleichlichen Gaschmack
abseits von industrieller Einheits-
ware aus, wo Zeit Geld bedeutet,
und oftmalz Maszse vor Klasse
steht

Dle Basls fir hochwertiges bauer-
liches Osterfleisch wird Gbrigens
bereits bei der artgerechten Hal-
tung und natlrlichen Fatterung
der Schweine sowie der kontrol-
lierten Schlachtung der Tiere ge-
legt. ,Da kann mit gutem Gowis-
sen zugagriffen werdan, weil man
weill, wo es herkommt und auch

ewissen zugelangt werden.
Y

lange Transportwege kein Thema
cind”, macht Reinegger Gusto.
AuBerdem: Ob Fleischwaren oder
Gebéack, ob K&se oder frische But-
ter, fir die steirischen Bauerinnen
und Bauern ist die Herstellung ih-
rer Osterspezialitdten immer ein
personlicher Hahepunkt im Jah-
raskreis, der mit Traditionan, Ritu-
alen und viel Liebe fir die Arbeit
warbunden ist. Und das schmeckt
mian natdrlich!

LANDESSIEGER

&) Buschenschank Grabin,
Labuttendorf,
+Kochschinken und
Karreespeck” | €3 Edelhof
Grabin, Pirching am
Traubenberg, Krainer” |
3 Sabine und Manfred
Rinnhofer, Hanigsberg,
LLandbutter” | (3 Martin
Pé&tsch, Aigen im Ennstal,
JGrimminger Hartkase”

.In den bauerlichen
Osterspezialitaten
stecken Qualitat,
Tradition und viel
Liebe zur Arbeit.”

Marlanne Relnegger
LK Steiermark

ES DUFTET NACH DAHOAM

Nicht nur dle Backstube, der
ganze Ort duftet, wenn die
Landessieger Jasmin Maiar
und Siegbert Reifl} (Infobox
linke Seitel) ihre Oster-
spezialitdten backen. Ganz
vigl Ligbe und Leidenschaft
sind dabei die wichtigsten
Zutaten - das schmeckt man,
davon sind die beiden
Oberzeugt. Was Mahl, Milch,
Eier und Co. angeht, =o
stammen diese ausschlieflich
aus der unmittelbaran
Umgebung. ,Es stecken
keine kinstlichen Farb- und
Aromastoffa im Osterbrot,
daflr aber ganz viel Zeit”,
arklart Maier. Unsar
Ostergaback schmeckt nach
LDahoam’. Da ist unser Loben
drin, unsere Kultur, das Flair
der Osterzeit - abgesehen
von Spezialitdten wie
Erdapfeln oder Schmalz®,
macht Reif Gusto.

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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Késtlichkeiten von steirischen Bauerinnen und Bauern
sind der groBe Renner im Osternest.

starn kann kommen! Die steoiri-

schen Bauerinnen und Bauern

sind fior das Fest bestens ge-
rostet. Ob kdstliche Schinkenspezia-
[itaten, bunt gefarbte Eier, ob Brot
nach traditionallen Rezepten, kost-
licher K&se und nicht zu vergessen der
fiir die Osterjause unverzichtbare stei-
rische Kren - heimische regionale
Gualitat liegt beim Osterhasen ganz
groB im Trend.

Reglonal kaufen hat dbrigens nicht
nur den Vorteil, dass man weill, woher
die Produkte kommen, man starkt
damit auch die heimische Landwirt-
schaft, schafft Arbeitspldtze und tragt
zum Klimaschutz bei.

Wer dennoch geme einmal aufier
Haus jausnet, kann sich beim Heurigen
Reiff in Eggersdorf mit einer Fdlle an

STADTEAUERNLADEN -

I

OSTERN DUFTET NACH STEIRISCHEM WEIN

“ “Per Osterhase

IDEAL FOR DEN OSTEREINKAUF

Bauerliche Spezlalititen mitten In Graz. Die gesamte Vialfalt regionaler
Produkte findet sich im Stadtbauernladen in der Grazer Hamerlinggasse - i
ideal also for den Ostereinkauf! Ob Kastlichkeiten wie diverse Fleisch- und e
Brotsorten, Wirstel, Eier, Kase und Kren, Mathias
Schweiger setzt auf ein hochwertiges und breites
Angebot. Und das auch, wenn es um nette Uberra-
schungen for das Osternest geht - SOBigkeiten wie
Schokoladen, Eierlikér, bunt bemalte Dekocier odar
Getrénke von Wein Ober Sekt bis Most - Regionalitat
und Gualitat sind dem Osterhasen” garantiort.
Praktisch: die Geschenkkérbe. stadtbauerniaden.at

Samstag 9.Marz2024

auern'

Einfach eln Genuss.
Beim Einkauf im
GenussBauarnhof
Hillebrand in Prem-
statten macht der
Qsterhasze Frou-
denzpringe! Das
Angebot reicht von
hochwertigem, nach-
haltig produziertem und
vialfach ausgezeichnetem Osterfleisch und Ostar-
brot bis zu Ostereiern und Kren. Immer gut: gin
GenussFrahstick im GenussCafe.
genussbauernhof.com

Kostlichkeiten verwdhnen lassen. Ganz nach

dem Motto: Respekt vor Land, Tieren und F’
Qualitat! Und for Siegbert Reill ganz wich-

tig: Hingabe und Leidenschaft bei der

Arbeit - das schmeckt man! Dias gibt ein

Gefihl von ,dahoam® (sleha Titelsalte). #

BILDER: ADOBE ADOBE K1,
MIJE, ALMENLAMND, DANMER,
'WEIN STECHMARK, PRIVAT

. Helmische Glteslegel-Qualltst. Steirischer Kren g.g A, ist
] die kistliche und gesunde Krénung einer traditionallan
Osterjause. Wichtig beim
Kauf: auf das EU-Gite-
siegel achten, denn es |
garantiert Kren von |
bester Qualitat aus der
Steicrmark.
stelrergemuese.at

€

GroBe Auswahl. Am Genusshof Farmer-Rabenstainer,
af, in Bad Gams gibt es kulinarische Highlights rund
Kirbis und Essig - und jetzt
wviales fir Osterhasen”.
Beispiel: Handarbeiten aus
handbemalte Ostoreior,
ichdecke 'Dﬂkﬂ'ﬂtm.
'I'tihﬁm, Tarschilder,
Gmisnrlhm'ni:,
Schilcherkeller.

1 iC

) o

'WEIN STEIERMARS JOHANNA LAMPRECHT

Trocken, duftlg, saftlg. So prasentiert sich der neus Jahrgang der steirischen Weine - und dazu
noch herrlich mineralisch-wirzig, elegant und mit viel Substanz. Die Gebictsweine 2023 aus den
DAC-Gebieten Shdsteiermark, Vulkanlandsteiermark und Weststeiermark sind ja bereits seit dem

1. Marz erhaltlich. Und auch der Countdown fir die grofle _Prasentation des Steifschen Weines
Graz” |auft damit - die findet am 3. April in der Stadthalle Graz statt. Und wenn ez dann ab 1. Mai
auch die sogenannten Orts- und Riedenweine gibt, ist das aktuelle Angebot fir Weinliebhaber
komplett. Nahere Infos zum aktuellen Jahrgang, zu Veranstaltungen und zur Wein-, Winzer-

und Buschenschanksuche auf stelermark.wine

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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Osterspezialitaten
sind ein Stuck Heimat

Mit elner stelrlschen Osterjause genlet man Immer auch eln
Stlck Helmat - dle bauerlichen Produkte sind unverfilschte
biuerliche Qualltit, mit Kdnnen und Llebe hergestellt.

Was filr eln Genuss! Ob Schinken, Lendbratl oder
Osterkrainer - bei Familie Scherr in Fernitz stammt
alles aus eigener landwirtschaftlicher Produktion.
Prozeilis s Und das schmeckt man. Die Kdstlichkeiten gibt s
taglich am Kaiser-Josef-Platz (& bis 13 Uhr) und
freitags am Bauermmarkt in Liobenau
{12 bis 17 Uhr) zu kaufen.
hofladen-scherr.at

| @

..und dle Zelt steht stlll. In der Buschenschank Haider in
Vockenberg, nahe Stubenberg am Soe, finden Sie bei ciner
bodenstandigen Jause und guten Trépferin zurick in
gine entschlaunigte Welt. Dar denkmal-
geschiitzte, 1612 erbaute Hof [adt Sie
zum Trdumen gin. Nehmen Sie in der
alten Presshitta Platz und verkostan
Sie die am S0dhang der Altruine
Schielleiten gereiftan Weine.
Begrenzte Sitzplatze! Tisch-
reservierung erbeten (0650,/3250892).
facebook.com/glojachhof

OSTERSCHMANKERL AUS DEM MATURPARK ALMENLAND

G'schmacklg. Geselchtes,
Osterorot, gefarbte Eier, und
herzhafter Kase - im Maturpark
Almenland findet sich die
gesamte Vielfalt an Kdstlich-
keiten, die zu einer Osterjause

: gehdren. Auch ein Schnapsarl

;, oder Eierlikdr. Und fir das Osternest gibt es feine Pralinen und

 5Schoko-Osterhasen. All das gibt es bei den Verkaufsstellen

' undim Almenland-Online-Shop,

" almenland.at/shop, almenland.at/verkaufsstellen

1 e it ,-
i : J s

LY _..-'I'

Gut.Besser.Relter. Auf dem Ostertisch soll nur allerbeste steirische Fleischqualitat landen? Da kann
man sich ganz auf Familie Reiter in Heiligenkreuz am Waasen verlassen. Von Osterschinken Gber Oster-
krainer bis zu Knoblauchstangerin reicht das hochwertige Angebot, in dem viel Know-how, Tradition
und Leidenschaft fir die Arbeit stecken. Das schldgt sich auch immer wiader in vielen Auszeichnungen
nieder. Allein bei der steirischen Selchfleischpréamierung 2023 hat Familie Reiter sechs Goldene er-
haltan - fir den Osterschinken, die Osterkrainer, den Hamburger, das Karree trocken, die Knoblauch-
stangerl und den Gétzauer Schinkenspeck. Offnungszeiten in der Karwoche: Montag bis Freitag

von 9.00 bis 18.00 Uhr, Tel.: 0664,/7347362 hofladen-relter.at

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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DAS IST ECHTER EDELBERAND

Ihre Internationale Top-Gualltst
wverdanken die Edelbrande der
steirischen Obstveredler ginar
ginzigartigen Kombination aus
hichster Fruchtqualitat, mo-
dernster Technik, viel Know-how
und ganz viel Leidenschaft.

Das Ergebnls sind Edelbrande,
bei denen das pure Fruchtaroma
und nicht der Alkehol hervor-
sticht. Dbrigens: Es braucht rund
100 Kilo hochwertige Himbeeren,
die um die 800 Euro kosten, um
finf Liter trinkfertigen Himbeer-
brand zu gewinnen.

Beste Brenner
Die Edelbrand-
Landesziegar
2024 sind
gekirt

LANDESSIEGER EDELERAND

Edelbrand und Saft:
die Besten des Landes

inter sinem hochwertigen
H Edelbrand steckt ein bruta-

ler Aufwand®™ - mit diesan
Worten nennt Edelbrand-Drei-
fachsieger Ginter Peer eginen
jener Punkte, die die heimische
Brennerszene so  besonders
machen: die penible, hoch-
professionelle  Qualitatsarbeit.
For Georg Thinauer, Obstbera-
ter der Landwirtschaftskammer
Stoiermark, liegt das Geheimnis
des Erfolgs in einer Mischung aus
guten Grundprodukten, hohem
Know-how und oben diesem
Qualitatsfanatismus der Brenner.
UUmso wichtiger ist es fir Konsu-
menten zu wissen, dass das

schier undberschaubare Angebot
rund um Destillate, Schndpse und
Spirituosen mit einem echten
stoifischen  Edelbrand  meist
wenig zu tun hat.

Denn: _Destillate sind auf-
konzentrierte Aromen. Werden
dafir minderwertige Frichte ver-
wendet, ist auch das Endprodukt
mindarwartig. LUmgekahrt ergibt
hochwertiges  sauberes  Obst,
wie es unsere Obstveredler
varwenden, auch einen ent-
sprechand hochwertigen Brand,
in dem nichts als hundert Prozent
reine Frucht steckt”, betont Thi-
mauer. Peers praktischer Einblick:

JFOr unseren Quittenbrand  hat
die gesamte Familie vier Tage
lang Quitten mit der Hand ge-
putzt und gebirstet - insgesamt
3000 Kilo”

Dass damilt eln entsprechender
Prels gerachtfartigt ist, verstaht
sich von selbst. Dennoch flhrt
Thiinauer zur Verdeutlichung an:
MNehmen wir etwa den Himbeer-
brand her. Da braucht der Bren-
ner 100 Kilo sauberste Himbee-
rem, um fonf Liter trinkfertigen
Himbeerbrand erzeugen zu kin-
nen. Allein diese Himbaaran kom-
men schon auf rund 800 Euro.
Zum Vergleich kénnen aus 100

Drelfach-Landessleger: Wl Destilleric Hochstrasser GmbH & Co KG, Mooskirchen, Waldhimbearbrand®, _Heidelbeerfruchtsaftlikdr”,
JHaselnusscocktail” M Robert und Glnter Peer, Wagna, .Maschanska®, ,Quitte”, Vogelbeere”
Doppel-Landessleger: B8 Weingut Herbert Albrecher, Leutschach, Muskateller-Tresterbrand”,  Kriecherl-Brand™ EX Ing. Harald Ertl,
Hartberg, ,Apfel Golden Delicious A2222C", Hirschbime HB2323C" M Obstveredelung Resch vig. Kaiser, GrofR St. Florian,
Lwetschkenbrand”, Schwarze Johannizbeerbrand” I Edelbrande Slmon, Fehring, Weinbrand®, _Bimenbrand®

Landessleger: bl Obstbau Famili= Berger, Anger, ,Marillz Holz" A Brandl Obsthof Markt Hartmannsdorf.  Kirsche Edelbrand®

ED Obst und Weinbau Klefer, Eibiswald, ,MUSCATO" i1l Mausser Most, Hitzendorf, Williams Birne® kil Obsthof Singer, Kaindorf,
Jaravensteiner Apfeledelbrand” LM Barbara Halnzl-Jauk, Frauental an der LaBnitz, _Schilchertrestarbrand III*

L Gabi und Hans Kaufmann, Fehring, Marille" L2 Auszeithof Familie Helmut Pronegq, Leutschach, Williams Zigarrenbrand®

i Mannas Splrits Manufaktur, Kalwang, Steira Gin by GIMN.milla® L= Edelbrande Weber, Eibiswald, Holunderblitenlikar®

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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Ob hochprozentig oder
alkoholfrei - die steirischen
Obstveredler bringen pure
Frucht ins Glas und einzigartigen
Geschmack auf den Gaumen.

Kilo Getraide 30 Liter Reinalkohol
zur Herstellung won Gin oder
Whiskey gewonnen werden. Und
diegse 100 Kilo kosten den Bren-
ner gerade einmal 35 bis 40
Euro”

Hochwertige Edelbrinde
darf man also nicht in
ginen Topf mit Schndp-
sen und diversen Spird- ¢
tuosen werfen. Schndp-
se  bestehen nur zu
ginem Drittel aus Frucht,
der Hest ist einfacher

Oberhaupt keine einzige Frucht

drinnen zu sein. Da darf dem

Grundalkohol Aroma, Zucker und

auch Farbe zugesotzt werden,

um gin entsprechend geschmack-

liches und optisches Ergebnis zu
erreichen.”

Obrigens: Auch die steiri-
schen  Saftproduzenten
haben einen enormen
Qualitdtsprung hin-
gelegt. In den Saften
steckt nur hochwertiges
Obst - und sonst gar

Meutralalkohol®, erklart  LK-Obstbau- nichts. Also auch kein
Thinauer weiter. Und: referent ‘Wasser und kein Zu-
Baei Spirituosen braucht FOTO FISCHER cker” (rechts!)

Landespramierungen

Fur die Edelbrand-Pramierung
2024 wurden 548 Proben von 114
Betricban eingergicht - 24
wurden zu Landessiegarn gakirt.
Bei Saft, Mektar und Co. ritterten
96 bauerliche Herstaller mit 310
Produkten um den Sieg - es gab
17 Landessieger. Fir Konsumen-
tan ist dia Landespramierung
durch die Landwirtschaftskam-
mer gine wichtige Orientiorungs-
hilfa baim Einkauf.

LANDESSIEGER SAFT

DAS IST STEIRISCHER SAFT

Hundert Prozent Frucht! Das
stackt in heimischen bauerlichen
Sdften - und sonst gar nichts.
Wedear fucker noch Wasserl

Nur hochwertlges Obst! Die
ZFoiten, als Saftprodulktion
Varwertung fir minderwertiges
Obst war, sind langst vorbai.
Haute spricht man von Obst-
veredelung, weil fir bauerliche
Sdfte nur hochwertigstes Obst
varwendet wird.

Konzentrate melst aus dem
Ausland! Achtung bei der Ba-
zeichnung Fruchtsaftkonzentrat
auf dem Etikett. Das heilt:
Frichte werden meist im Ausland
durch Erhitzen cingedickt, Was-
sor verdamipft, viel Aroma geht
verloren. Eine zahflissige Massa,
die rund &0 Prozent Zucker
enthalt, wird nach langen Trans-
portwegen in Osterreich mit
Wasser rickverddnnt, mit Arcmean
versehan und als Saft abgeafillt.

BILDER: ALEXANDER DANNER, KK

Die Landes-
sieger 2024 bei
den steirischen
Saftherstellern

Doppellandessleger: 1 Obstbau Grillbawer, Voitsberg,  Apfelsaft klar®, _Apfel-Ribizelzaft”
Landessleger; 2 Franz und Claudia Braunsteln, Forstenfeld,  Apfel Ingwer® 3 Obst- und Weinbau
Klefer, Eibiswald, ,Schilchertraubensaft® 4 Obstbau Knaller, Puch bei Weiz,  Apfelsaft Jonagold”

5 Obstbau Macher, Weiz, . Himbear Sirup® & Wain- und Obsthof Peltler, Leutschach, . Erdbear
Minze® 7 Obsthof Stafan P8schl, 5t. Marein bei Graz, _Apfel-Himbeersaft® 8 Obsthof Singer, Kain-
dorf, _Kronprinz Apfelsaft gespritzt® 8 Obst-, Beeren- und Gemidsebau Wimmer, Eggersdorf, _Erd-
beernektar® 10 Bauernhof Radl, Hartl,  Birnensaft® 1 Waingut Tschermonegg, Leutschach, Weilier
Traubensaft® 12 Mostgut Kuchlbauer, Vorau, _Apfelsaft naturtrib® 13 Obstbau Purkarthofer, liztal,
JApfel trifft Karotte®™ ¥ llztaler Hofladen, Fam. Ertl, liztal, , Plirsichnektar™ 15 Weingut Jobstl,
Gamlitz. . Traubensaft rot” 168 Gangl's Fruchtsafte, Andrea Gangl, Deutsch Goritz, Williamsnektar®

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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ZU WISSEN,

DASS ALLES g
AUS DER wo

REGION KOMMT.
DAS HAT
EINEN WERT.

=" AMA =
GUTESIEGEL

haltung.at
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JUBILAUM - 25 JAHRE LANDESPRAMIERUNG EHRUNG FOR DIE BESTEN DES JAHRES 2024
Erfolgsgeschichte und Melsterielstungen. Diec Top. Far 447 Kirbiskerndle gab
Landespramierung Steirisches Kirbiskerndl® folert es Gold. Das freut: LK-Prisident
hauer ihr 25-Jahr-Jubildum. Dieser Qualitdtswatt- Franz Titschenbacher, OI-

mihlen-Sprechar Paul Kiendlar
sowie Obmann Franz Labugger
und Geschaftsfihrer Reinhold
Zitsch, Gemeinschaft Steiri-
sches Kirbiskemndal (v..).

bawerb, bei dem die Ole auf Herz und Mieren
geprift werden, ist fir Kernélbawern und Konsu-
menten eine wichtige Orientierungshilfe. FOnf Be-
triebe haben es sogar geschafft, in jedem Jahr eine
Prémierung zu erhalten - eine Meistarleistung.

Untrennbar: grine Mark
und griines Gold

Stelrlsches Klirbiskerndl Ist eln welB-griines Leltprodukt.
Der Internationale Slegeszug hat mit der
Landespramlerung vor 25 Jahren begonnen.

die Kirbisbauern - Watter- Flasche nachvollzichbar ist”,

kapriclen und Probleme mit  beschreibt Olmihlen-Sprecher
der Beize haben ihnen im Vorjahr  Paul Kiendler den Siegeszug
sohr zugesetzt und fir erhebliche des | grinen Goldes®, das
Ernteausfille gesorgt. Umso er- heute untrennbar mit  der
freulicher und beachtlicher, dass  Steiermark verbunden ist. Alle
wir eine so extrem hohe Gualitdtin - pramierten Kirbiskerndle fin-
die Flasche gebracht haben”, zeigt  den sich Obrigens in der Bro-
sich Franz Labugger, Obmann der  schiire 5o findan Sie zu den
Gemeinschaft Stoirisches Kirbis- Besten™
kerndl begeistert von den Produk-  gpajrisches-kuerblskernoel.eu
tem, die heuer zur Landes-
pramierung eingersicht wurdan.

Es war kein leichtes Jahr fir  trolliert und vom Acker bis indie

Geschitzte und gepriifte Gualltdt. Diz Bandercle
sichert das Original. Damit hat der Konsument die
Garantie, Steirisches Kirbiskerndl g.g A erworben
zu haben. Das heifit: gesicherte Herkunft der Kermne
aus einem geografisch definierten Gebiet, Har-

stellung in einer heimischen Olmihle, 100 Prozent

raines Kirbiskerndl aus Erstpressung. Die Prifnummer
gewahrleistet, dass das Kerndl nach strengsten Krite-

rien geprift wurde und fihrt direkt zum Produzenten
iber stelrsches-kuerblskernoel.eu

Ganze 502 Korbiskerndle stelltan
sich im Jubildumsjahr 25 Jahre
Landespramierung” der Prifung
und wurden von Experten mahr-
fach auf Herz und Mieren getestet
- hinsichtlich Farbe, Geschmack,
Reinténigkeit und Konsistenz. Nur
wer in diesem strengen Prozess
bestaht, wird ausgezeichnet. For
den Konsumenten ist diese Top-
Glualitdt an der Banderole sicht-
bar (siehe rechts!).

Dle Erfolgsgeschichte des stairi- i .

schen Kirbiskemdls begann db- [ e PR o — “ir)

rigens mit der |dee, das steiri- A f - JAHR E W\
¥ E'

KRISTOFERITSCH

sche Korbiskerndl von der EU ’ [ ﬂ""""_h-'-.'r- PRingiey; ||
schitzen zu lassen und eine ¥ o P ) lig i 3 /
Landespramisrung  einzufihren. S : :

Jahr for Jahr wurden die Kriterian MEISTERLEISTUNG: SIE WURDEN 25 JAHRE HINDURCH IMMER PRAMIERT

fir die Auszeichnung professio- ¢\ Kremsner, GroBklein | Ulrich Klendler, St. Georgen an der Stiefing | Elke Hahn, Kalsdorf bei

neller. 5o haben wir heute ein Pro- . .
dukt. das zu hundart Prozant kon- Graz | Claudia GroBschddl, Kalsdorf bei Graz | Guntram Hamiitsch, Deutschlandsberg (v..)

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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STEIRISCHES GEFLOGEL

Wir tragen

Verantwortung

Der Landesverband Gaflligel-
wirtschaft Steiermark ist siner

von acht Untergliederungen login an der MedUni Graz, dafir, dass Eier auch sehr gute

der Gefliaelwirtschaft Oster- Jetzt, rund um Ostern,
r:i;:hs DL;E:Eeigle:siéndige & haben Eier natdrlich gine Lanze fOr dieses Sattmacher sind - das untarstitzt
‘Iafarba;'ld arméglicht sine Hochsaison - aber auch Lebensmittel. Und be-  in Kombination mit wenig Kohle-

tont: ,Das Ei ist ein kom-  hydraten auch den Fettabbau im
paktes  Mahrstoffpaket  Kdrper
und neben Fisch derwich-
mit Eierspeise, Spiegelsi Sandra tigste Eiweillieferant. Zu-  Und was den Cholesterin-Mythos
und Co. aufzuwerten. Holasek, dem punktet es durch angeht, der lange Gber den Eiern
Emahrungs-  einen sehrhohen Anteilan  schwebte, erldutert die Expertin:
« Updates per Mail baziglich Und das ist gut sol Denn wissen- Mineralien wie fink und _Man hat sich da immer nur
aktueller Themen wic in Eiern steckt wolle  schaftlerin @ Selen sowie durch seine  den Cholesteringehalt einzelner
Viogalgrippe, Lebenspower.  Hoch- SCHIFFER bioaktiven Substanzen. Nahrungsmittel angeschaut. Neu-
» rechtliche Anderungen, wartige Eier sind mit Eiar sind entzin- este Daten belegen aber, dass das
Sondermalnahmen, etc. ainer ganzen Heihe dungshemmend ginzalne Lebensmittel bezilglich
» Vier Jahresveranstaltungen von Gesundheits- und leicht verdau-  Cholesteringehalt im Blut nicht so
» Netzwerken etc. .< vorteilen  wver- lich. Und: Die ralevant ist." Wenn also gesunde

im dbrigen Jahr lieben
as die Steirerinnen und
Steirer, ihren Speiseplan

ideale Betreuung der Be-
triebe. Eine Mitghedschaft ist
mit vielerlei Vorteilen ver-
bunden - etwa

» Vertretung

» Branchennews

bunden®, bricht Mahrstoffe  blei- Menschen rund um Osterm das
auch Sandra Ho- ben beim Kochen eine oder andere Ei mehr essen,
lasek, Erndhrungs- 1 y grofiteils erhalten.” ist das Oberhaupt kein Problem.
wissenschaftlerin - ~ Der hohe Protein- Vorausgesetzt: Es handelt sich
und Pathophysio- b gehalt sorgt auBerdem  um geprifte heimische Qualitat!

o
- i

. Steirisch
pur

In ellaer Fldsche debeli L

Mit Unterstitzung von Bund, Lsndern und Eurcplischer Union
= Bundezministerium -

Land- urd Fargtwirtschaft, I B4 _—
H‘ledn?-n wnd Wasserwirtgchalt .I_|E-;'14||2|G

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz

100% reines Kirbiskerndl aus Erstpressung in einem axakt
definierten Gebiet, gepresst nach traditionellem Verfahren
arkennen Sie am g.g.A.-Siegel mit der grin-weilten Banderola.

www.steirisches-kuerbiskernoel.eu
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FREILAND IST TRUMPF CODE GIBT AUSKUNFT DBER DIE HALTUNG DER HOHNER

Dle Stelermark, das Eler-Vorzelgeland 0 helt Blo-El ~ 1helit Frelland-El 2 helt Boden-EL.
Fast 35 Prozent aller dsterreichischen Lega- 0 Diz Hennen leben Die Hennen halten Bai der Boden-
hennen leben in der Steiermark - hier gibt im Stall, haben sich im Stall, mit haltung bewegen

es mit einem Anteil von rund 36 Prozent

auch die gréfite Zahl an Freiland-

% haltern. Steirische Hennen legen jahr-
A lich rund 720 Millio-

nen Eier.

aber auch Auslauf - und
dabei besonders viel
Platz. Bio-Legehennen
erhalten zudem aus-
schlieilich Bio-Futter.

sich die Tiere frei in einem
grofen Stall - mit viel Ein-
strau, Sitzstangen, Mestarn,
Futteranlagen und Volizren
auf vier bis fonf Ebenen.

Einstreu, und im Freien
auf. Die Auslauffliche
muss pra Tier im AMA-GO-
tesiegal mindestens acht
Quadratmeter grof sein.

EIERDATENBAMK.AT

Der Osterhase
geht dem Ei auf
die Spur

Da schau her!

Die Eins auf diesem Ei sagt,
dass es aus Freilandhaltung
stammt. Sehr schanl Die

Henne war also nach Lust

und Laune im Stall cder .
auf der griinen Wiese. AT r
steht, logisch, fir Oster-

reich. Es handalt sich hiar

also um ain rot-weil-ro-

tes Qualititsprodukt. o
Volle Transparenz!
Aber wo wurde das Ei
gelegt? Die Eierdaten-
bank gibt Antwort. Den
Code am Ei, also in-
klusive Betriebsnummer, |
in die Eierdatenbank
-elerdatenbank.at - ein-
geben und schon ist
man dirakt beim
Bauarn. In diesem Fall
bei Hans-Peter Schiegl.
Er steht fir volle Trans-
parenz und be- Cr
antweortet alle Fragen
rund ums Osterei.

Unsere Ostereier haben
- Nichts zu verstecker:

W
ber den Code am Ei und die
Eierdatenbank hat der
Osterhase zu den Lege-
hennen und zum Produzenten ge-
funden - und wvon Hans-Pater
Schlegl in Haselsdorf alle Fragen
rund um die Entstehung das
Ostereis beantwortet bekommen.

Wie viele Legehennen haben
Sle und wie leben dlese?
SCHLEGL: Auf meinem Batrieb
gibt es insgesamt 14500 Lege-
hennen. Diese sind auf finf Stal-
lungen aufgeteilt. Die Halfte von
ihnen lebt in Boden-, die andere
Halfte in Freilandhaltung.

Was helt Boden- und Frelland-
haltung?

Bei der Freilandhaltung haben die
Hihner die Maglichkeit, ja nach-
dem wie sie es selber entscheiden,
tagsiber im Stall, im sogenannten
Wintergarten, oder auf der gri-
nen Wiase im Freign zu soin - zwi-
schen Holunderstrduchem, alten

Obst- und Kastanienbdumen. Bei
der Bodenhaltung bewegen sie
sich frei im Stall - mit Stroh- und
S3gespaneeinstreu (siehe obenl).

Was bekommen dle Hihner zu
fressen?

Sie bekommen hofeigenas Futter,
das wir selbst anbauen - Mais,
Weizen, Sonnenblumen- und
Korbiskernkuchen. Dazu auch
Futterkalk fir eine gute Schale
und dsterreichizcher Donau-Soja.
So arhalten sie alle wichtigen
MNahrstoffe. Die Hohner werden
sachs Mal am Tag gefittert.

Wile viele Eler legt elne Henne
und wie alt wird sle?

Also 90 Prozent legen fast taglich
gin Ei - und das rund 13 bis 14 Mo-
nate hindurch.

Wie erkennt der Konsument eln
solches Gualltitsel?

Ein wichtiges Feichen fir ein
dsterreichisches Frischai ist das

Laffel spltzen!

Der Code auf diesam
Ei sagt, wo es gelegt
wurde und wie die
Herne labt. Hans-
Peter Schlegl, Ob-
mann der steirischen
Legehennenhalter,
erklart alles rund
ums Osterai.

AMA-Gitesiegel - es steht for
Transparenz, Rickverfolgbarksit,
aben durch den Code, und Kon-
trolle der Landwirte.

Wie wird eln Legehennen-
betrieb kontrolllert?

Es gibt alle 15 Wochen eine Be-
triebsuntersuchung durch den
Betreuungstierarzt, jahdich eine
Tierkontrolle durch den Amitstier-
arzt sowie die unabhangigen
AMA-Gitesiegelkontrollen. Diese
sind immer moglich und ge-
schehen unangemeldet.

Bel Ihnen glbt es nicht nur
griine Ostereler, sondern auch
+Grine Energle™

Ja, unser Strom kommt von der
eigenen Photovoltaikanlage. Hier
ist der nachste Schritt in Planung:
Eine Freiflache mit Doppel-
nutzung - also Auslauf for die
Hahner, mit Stréuchern und Bau-
men, kombiniert mit einer Photo-
voltaikanlage.

Beilage in der Kleinen Zeitung — 9. Marz
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Forstarbeit mit ganz
viel Frauenpower

Andrea Pirker ist die erste Forst-
wirtschaftsmeisterin Osterreichs
und in vielerlei Hinsicht eine Vorbildfrau.

ache ich das, was andere
M von mir wollen oder das,

was ich will?" Diese stete
Frage nennt Andrea Pirker die
Grundlage far ihren eindrucksvol-
len Lebensweg. Eine besonders
Frau im Gesprach Ober Waldar-
beit, Mannerdomanen und den
Weltfrauentag.

Sle tragen Ja selt Kurzem den
Belnamen ,Motorsdgen-Model™
- wie Ist es dazu gekommen?
ANDREA PIRKER: Wir, der Vorein
Forstfrauen, wurden zur Firma
Stihl nach Deutschland eingala-
den. Dort habe ich angesprochen,
dass die super gastylten Frauen in
ihrer Werbung wedar ein realisti-
sches Frauenbild und schon gar
kein realistisches Bild siner Wald-
arbeiterin darstellen wirden. Kur-
ze feit spater hat mich die Firma
fir die Kampagne .Real Peopla”
kontaktiert.

Selther geht sprichwdrtlich dle
Post ab - wile fllhit sich das an?

Absolut gut! Das Echo auf die
Werbekampaagne ist gewaltig.

Wie sind Sle zu elner ,echten”
Forstarbelterin geworden?

Die Leidanschaft wurde mir in die
Wiege gelegt. Ich habe schon als

Kind meinen Vater in den Wald
begleitet, recht bald auch zuge-
packt und bin so in diese Arbeit
hingingewachsen. Machdem es
am Hof keinen mannlichen Erben
gab, habe ich die Land- und Forst-
wirtschaft dann dbemommen.

War es schwer, In dleser
Minnerdomane Ful zu fassen?
Anfangs wollten mir das tatsach-
lich viele ausreden. Aber ich bin
eine couragierte Vorprescherin,
habe rasch diverse Ausbildungan
gemacht und gezeigt, dass _frau”
das durchaus sternmen kann.

Wie schaut dle Arbelt elner
Forstfrau elgentlich alles?

Ob Frau oder Mann, bei der Wald-
arbeit geht es auf alle Falle um
mehr als nur das B3umeum-
schneiden, wie sich das viele vor-
stellen. Da gehdren etwa auch
Verjingungsmanagement  oder
Standortbestimmung dazu - und
auch Bewusstseinsbildung. Abear
auch das bloRe Beobachten und
wachsen lassan.

Was faszinlert Sle am Wald?

Dass in und mit der Matur arbei-
ten. Ich _frage" meinen Wald und
Boden was er braucht, was ihm
gut tut. Das ist ein Arbeiten und

Erleban mit allen Sin-
nen und starkt auch
immer wiedar meinen
groffien Respekt vor
der Matur - der so man-
chem ‘Waldbesucher
leidar fehlt. (

Sle sind Mutter von
vler Kindern, Wald-
padagogin, Mental-
tralnerin, Jagerin - wile
geht das alles unter elnen Hut?
Einfach tun! Wenn man Freude an
den Dingen hat, 13uft das einfach.

Wie steht die Powerfrau zum
Weitfrauentag?
Es ist wichtig, dass es ihn g
gibt! Ein Tag, der Be- A
wusstsein fir Benach-
teiligung schafft -
etwa die Einkom-
mansschara -
und das Selbst-
bewusstsein von
Frauen starkt. Ih-
nen kanm ich mur
raten: Traut euch,

vernetzt euch, starkt
ginander!

WISSEN UND KONNEN RUND UM WALD UND WALDARBEIT

Zukunftswerkstatt Wald. Digitale Anwendungen fir die Forstwirtschaft,
Seminar, 14. Marz, Forstliche Ausbildungsstatte Pichl.

Waldpadagoglk. Zertifikatslehrgang, Grundsominar,

2. bis 5. April, FAST Pichl, 5t. Barbara im Marztal

Baum des Jahres 2024. Online-Informationsveranstaltung, 9. April
Wertholzerziehung bel Laubholz. Seminar, 10. bis 1. April,

Land und Forstwirtschaftliche Schule Grabnerhof, Hall/Admont
Informationen und Anmeldungen: www.fastplchl.at

PEFC GOTE-SIEGEL
Garantle fOr Nachhaltlgkelt. PEFC

ist das flhrende Siegel fir nach-
haltige, aktive und klimafitte Y ‘%
Waldbewirtschaftung und Holz- Loy

verarbeitung. Produkte mit dem
PEFC-Siegel stammen garantiert

aus nachhaltiger Waldbewirtschaftung
und nachhaltiger Produktion.

IMPRESSUM: Medieninhaber und I Landeskamimer fir Land: und Farstwirtschalt, Hamedinggemse 5, 80T Graz. Mag. Rossmarie Wiheim Redakilon: Mag. Joharna Vucak
Layeut: Fonald Pleiler (LK) Aridireldions Styria Media Design GmbH & Co KG, Michaets Kolb. Hersteller: Druck Styria GmibH & Co KG, B0M7 Grar. Dieses Journal enthalt zur Ganze berahibe Beitdge — (WERBUMNG)
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ORF Landwirt schafft:

Steirische Biobetriebe
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Zum Beitrag

Steiermark heute — 4. Marz, 19 Uhr



https://tvthek.orf.at/profile/Steiermark-heute/70020/Steiermark-heute-vom-04-03-2024/14216494

Marktbericht: Lammfleisch

RADIO STEIERMARK

— /Zum Beitrag

08:03 Verkehrsservice

J- Four Tops
Loco In Acapulco

J. Ina Regen
Boafuass

0810 Marktbummel: Lammfleisch

Radio Steiermark — 2. Marz, 8.10 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/38961/guten-morgen-steiermark
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Hier klicken und nachhoren!

Radio Soundportal — Marz
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Vifzack 2024

Mehr Tierwohl dank

Familie voll

vifer Kopfe

Familie Hiitter gewann mit ihrem Konzept zur
Masthihnerweidehaltung den .Vifzack".

Van Marie Miedl-Rissner

usrangierte LKw-Anhan- :
ger und Tierwohl haben :
auf den ersten Blick nichts ge-
mein, Familie HOtter aus
Krusdorf in der Gemeinde :
dtraden hat das geandert und
sich damit den Innovations- i
preis Vifzack™ der Landwirt-
schaftskammer  gesichert.
Denn die Familie verwandelt
alte Sattelanhanger in High- :
Tech-Huhnermaststalle. Far :
die Groffamilie rund um Wal-
traud, August, ihre beiden |
Sthne Martin und Patrick so-
wie deren Partnerinnen Julia :
Knittelfelder und Verena Pun-
tigam ist vor allem eines :
wichtig: das Tierwohl Daher :
sind sie seit Jahren Vorreiter :
in der Weidehaltung. Wah- !
rend Puten, Enten und Ganse
bereits lange auf den Weiden :
des Belriebs grasen, hat die :
Familie nun auch eine Mog-
lichkeit zur Weidehaltung
von Masthiihnern gefunden,
Begonnen hat die Erfolgs-

geschichte bereits 2015, als !
August Hatter einen alten :
Sattelschlepper kaufte und !

diesen gemeinsam mit seinen
Sihnen und sinem bekannten

! Schiosssr umbaute. Kostern:

weniger als 30,000 Eura, Mir
ist die Idee in der Kirche bei

tder Predigl geKommen, er-

zanlt August Hutter 2022

! konnten schlieglich die ersten

400 Masthihner einzZiehen.

¢ Dadurch, dass der mobile

Stall direkt auf der Weide
steht, milssen die Hihner nie
einen Transportweg zurickle-
gen’, erklart Knittelfelder.
udem dirfen die Hihner 14
Monate leben, bevor sie vor

Ort geschlachtet werden. Das

ist dreimal so lange wie b-
lich. Die nachsten beiden An-
himger stehen schon berait
und warten darauf, ausgebaut
2 werden. e Manner tif-
Teln schon wisder und feilemn
an dem Ronzept”, verrat Knit-

i Telfelder. Die Auszeichnung

verleint dabei nochmals RO-

: ckenwind: Wir haben es im-
: mer gehofft und waren voll

dabei, e= ist einfach schimn,
dass sich alle mit uns freuen”,
meint sie,

[

Familie Hiitter ist Vorreiter filr Weidehaltung LINSHALM

Kleine Zeitung — 8. Marz
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Innovationspreis ,,Vifzack® der Landwirtschaft: Das OTS

sind die strahlenden Sieger
(APA - OTS)

"Mobilstall fiir Mastgefliigel" von Familie Hiitter gewinnt 1. Platz

(Graz / OTS) - Grolter Countdown bei der Siegergala: Gewinnerin des Innovationspreises
Vifzack 2024 der Landwirtschaftskammer ist Familie Hutter aus Krusdorf/Straden mit
ihrem Projekt "Mobilstall fur Mastgeflugel”. Der grolartige zweite Platz geht an
Farmfluencerin Melanie Haas aus Passail. Den beeindruckenden dritten Platz erreichte
Martin Temmel aus Timmersdori/Bezirk Leoben, der mit seiner Aguafarm und Gemuse
dem stillgelegten Elternhof mitten im Dorf neues Leben einhaucht

Innovation erfolgt direkt auf den Hofen

"Die Landwirtschaft ist ein Hort der Innovationen, diese passieren direkt auf den Hofen
und haben fir den Fortschritt in der Landwirtschaft eine entscheidende Bedeutung. Durch
Innovationen machen sich die landwirtschaftlichen Betriebe zukunftsfit", unterstreichen
Prasident Franz Titschenbacher und Vizeprasidentin Maria Pein. Und sie erganzen:
"Den Erfolg, den die Betriebe durch ihren Ideenreichtum, Tatendrang und ihre
Umsetzungsstarke einfahren, ist schwer erarbeitet "

Kammer berat Betriebe von der Idee bis zur Umsetzung

"Erfolgreiche Innovationen fallen nicht vom Himmel, sie missen zielgerichtet entwickelt
werden. Dazu braucht es neben guten Ideen, Mut und Risikobereitschaft auch
Durchhaltevermégen. Daher bietet die Landwirtschaftskammer den Bauerinnen und
Bauern als besonderes Service auch eine profunde Innovationsberatung an”, sagt
Kammerdirektor Werner Brugner. Zahlreiche Vorzeigeprojekte, die von den
Landwirtschaftskammern dsterreichweit unterstitzt wurden, finden sich auch auf der
Homepage "Mein Hof - mein Weg". Brugner: "Sie sollen erste Inspirationsquellen sein,
wenn neue Wege eingeschlagen werden."

Steiermarkische Sparkasse unterstitzt Innovationen in der Landwirtschaft

"Die Geistesblitze unserer landwirtschaftlichen Betriebe, ob Superfood-, Grillholz-, Fisch-
und Gefligelproduzent:.innen bis hin zu Influenceriinnen - sie alle beweisen
Innovationstalent und zukunftsweisendes Denken. Die Steiermarkische Sparkasse sieht
es als ihre Aufgabe, das Engagement und die innovativen Konzepte unserer
Landwirt:innen zu unterstitzen. Es qilt, auch in dieser Branche die Chancen des
gesellschaftlichen Wandels zu nutzen und seinen Betrieb zukunftsfit und nachhaltig
auszurichten", so Dr. Oliver Kropfl, Vorstandsmitglied Steiermarkische Sparkasse.

Platz 1 fiir Familie Hiitter aus Krusdorf/Straden: Da lachen ja die Masthiihner

Tierwohl ist ein Generationenprojekt, heilt es immer. Bei uns arbeiten alle Generationen
daran mit. Waltraud und August Hiitter und ihre Séhne bauen mobile High-Tech-
Hihnerstalle auf alte Lkw-Anhanger.

APA Austria Presse Agentur — 8. Marz
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Mobiler Tierwohlstall fur Masthihner

Uber den Wolken und in Krusdorf bei Straden muss die Freiheit wohl grenzenlos sein.
Zumindest firs Gefligel. Die Hihner - und der stolze 4-Kilo-Hahn - frezsen Waltraud
Hatter buchstdblich aus der Hand, als sie beim LKW-Anhdnger, der mitten in der Wiese
steht, das Tor 6ffnen. Aulien unscheinbar, verbirgt sich im Inneren dieses ausrangierten
Sattelhangers ein um weniger als 30.000 Euro selbst gebauter High-Tech-5tall far
Masthidhner. Die GroBRfamilie Hutter ist schon seit vielen Jahren Vorreiter mit
Weidehaltung fur Ganse, Enten, Puten und nun auch Mastgefligel. "Tierwoh! ist ein
Generationenprojekt, bei uns arbeiten alle Generationen daran mit", sagen die beiden
So6hne Martin und Patrick, die mit ihren Partnerinnen voll am Betrieb mitarbeiten.

Perfekt selbstgemacht

Wahrend es aber mobile Stélle fir Legehennen sonder Zahl gibt, sieht es bei Mastgefligel
anders aus. Also hat August Hatter ab 2019 alte LKW-5attelanhdnger erworben und sie
mit viel Himschmalz und technischer Meisterleistung mit seinen Séhnen und einem
befreundeten Schlosser umgebaut. Dabei wurden Fenster, Silos, Heizung und Einrichtung
auf den Anhanger gebaut, Patrick hat auch die automatisierte Fitterung selbst
programmiert. In der Schule gelernt? "Nein, das habe ich mir alles selbst beigebracht. Ich
bin da ein bisschen ein Verruckter", lacht der 29-Jahrige, der einen mobilen Fahrverkauf
aufgezogen hat, damit das Fleisch bis Wiener Neustadt vor die Tire der Kunden geliefert
wird. Im Herbst 2022 zog die erste Gruppe von 400 Masthihnern in ihre mobile Weide-
WG ein.

Ausbau geplant

Sie leben ab dem ersten Tag rund 14 Wochen am und rund um den LKW-Anhdnger-5Stall.
Damit werden die Weidehdhner, die nach drei Wochen grolt genug fur den ersten
Weidegang sind, gut dreimal so alt wie gewdhnliche Masthiihner. Sie werden mit 1,8 bis 4
Kilo auch deutlich schwerer, das Fleisch der Keulen ist dann schon dunkelrot. "Das
langsame Wachstum merkt man auch an der héheren Fleischqualitat”, ist die Familie
tberzeugt. Durch die Schlachtung am Hof gibt es keine Transporte wahrend der gesamten
Lebenszeit. Daflr eine wachsende Kundenanzahl, die dafur Kilopreise von 10,50 Euro
(inkl. Knochen) zu zahlen bereit ist. Das Projekt ist weiter im Ausbau. Bald 15 Hektar
Weide sind am Hof mit Strom und Druckluft versorgt. Der dritte Anhanger steht schon zum
Umbau am Hof. Und es waren nicht die Hitters, hatten sie nicht schon ldeen ausgetiftelt,
wie man den 5tall noch besser machen kann.

Platz 2 fir Melanie Haas: Tu’ Gutes und poste dariiber

Ich will zeigen, wie modern, cool und vielseitig das Leben als Bduerin sein kann. Das ist
viel Arbeit, aber ich liebes es. Melanie Haas sat Informationen in der WWW-Welt, um
Verstandnis fur Landwirtschaft zu ernten.
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Instagramkanal "gschuahof”

Konnen Tiere Taren dffnen? Und wiel Zwar machen Fluffy und ihre zwei Dutzend Jura- OTS
Schaf-Kolleginnen am Gschua Hof keine Anstalten, aus ihren sonnendurchfluteten Boxen
auszubixen. Aber ihre Lammer hapfen fidel am Futtertisch, als wirden sie das nur far die
Bauerin tun - auf, dass Melanie Haas sie aufhebe und nach einer Kuscheleinheit zurick in
den Stall gebe. Auf Tardffnung besonderer Art ist nebenan Aron von Wooly spezialisiert.
Der Zwergesel, der bei der Ohrenverteilung dreimal "l ah" gewiehert hat, erachtet Zaune
um die ausgedehnten Weiden am Hof in Passail, die er mit 45 Almo-Cchsen teilt, nur als
freundliche Empfehlung, nicht als fixe Vorgabe. Bei den schon mehr als 1600 Followern
des Instagram-Kanals "gschuahof' (Tendenz: stark steigend) versteht es der kleine Esel
auch, schnurstraks die Tore zu den Herzen zu 6ffnen. "Ja, Aron ist ein Toréffner, um die
Menschen dann auch mit landwirtschaftlichen Inhalten zu erreichen”, weilt Melanie Haas,
die mit ihrem Partner Markus Vorraber hinter dem Online-Auftritt des Hofes steht, den die
zwel Boku-Absolventen mit Markus® Eltern bewirtschaften.

Den Menschen Landwirtschaft erkldren. Die Landwirtschaft ist inre Leidenschaft, das
Vermitteln ihr Auftrag. Ob im Schul- und Arbeitsalltag oder Gber Social Media (Melanie
lehrte in Hafendorf und ist nun Fachberaterin der Bauerinnen-Organisation in Weiz;
Markus unterrichtet an der Forstschule Bruck): "Unsere Landwirte produzieren alle so
hohe Qualitat, wir arbeiten und leben das rund um die Uhr - aber nur, wenn wir das den
Menschen erkldren, die mit Landwirtschaft nichts zu tun haben, werden wir Verstandnis
ernten”, ist Melanie Gberzeugt. Ihrer Meinung nach bewege sich ein Gutteil ihrer Branche
"zu sehr nur innerhalb der Landwirtschaftsblase". Andere zu animieren, sich und ihre Héfe
Zu dffnen, ist das Ziel der beiden Jager und Naturvermittler. Das misse nicht unbedingt
nur auf Instagram sein. "Wenn das jemandem nicht so liegt, reicht es auch, mit
Konsumenten zu sprechen.”

Unterschied zwischen Realitat und Werbung. Wichtig ist der 30-Jahrigen in thren lebendig,
unterhaltsam und informativ aufbereiteten Instagram-Beitragen, "auf den Unterschied
zwischen den Bildern in der Werbung und der Realitat" hinzuweisen — und dennoch zu
"zeigen, wie modern, cool und vielseitig das Leben als Bauerin sein kann." Ein bis zwei
Stunden pro Tag arbeitet die "Farmfluencerin” taglich mit dem Handy, als Vermittlerin
zwischen den Welten. "Ja, das ist viel Arbeitszeit - aber ich liebe es." Und was man gern
macht, macht man gut. Und besser.

Platz 3 fiir Martin Temmel aus Timmersdorf: Alles flieft - zuriick zu den Wurzeln

Liesingtaler Edelwels lebt zu 100 Prozent frei von Mikroplastik und Antibiotika. Und unsere
Lernkurve ist noch immer sportlich. Martin Temmel haucht mit Aquafarm und Gemise
dem stillgelegten Elternhof mitten im Dorf neues Leben ein.

Aqguafarm, Fische und Gemise. Der Dschungel beginnt im Ortszentrum von Timmersdorf
neben einem alten Kuhstall. Als Martin Temmel die Tar zum 200 Quadratmeter groften
Folientunnel 6ffnet, empfangt uns auch in der kalten Jahreszeit ein warmes Ambiente und
ein Geruch, der an einen Badesee mit Gartnerei erinnert. Doch hier wachsen nicht einfach
nur Mangold, Salat und Paradeiser. Ausgekliigelte Technik, viel Wasser und noch viel
mehr Leben befinden sich einen Stock tiefer - wo sich in mehreren Becken "Liesingtaler
Edelwelse” tummeln.
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0TS

Song Contest Teilnehmer

So wie das Gemise im Wasser statt in der Erde Wurzeln schlagt, hat der frilhere
Berufsmusiker Martin Temmel auch einen Weg zurick zu den bauerlichen Wurzeln
beschritten. Der Song-Contest-Tellnehmer (Global Kryner) haderte lange damit, dass am
stillgelegten Heimathof in der Nahe der Pyhrnautobahn der alte Kuhstall leerstand. Bis der
39-jahrige auf das Aquaponik-Kreislaufsystem stiels. Dabei reinigen Gemisepflanzen und
biologische Filter das Wasser der Fische und ziehen Nahrstoffe heraus. Wobei Temmel
nicht verhehlt, dass "die Lernkurve noch immer sportlich ist, um die Wasserbiologie im
Gleichgewicht zu halten”. Die Coronazeit nutzte der Musiklehrer und Tischler, um den Hof
samt Verarbeitungs-, Raucher- und Verkaufsraum umzubauen und "seinen” gratenfreien
Wels salonfahig zu machen. "Das Fleisch zerfallt nicht beim Kochen und bei der
Zubereitung bleiben unangenehme Geriiche aus." Im Marz 2021 wurden die ersten Fische
eingesetzt. "Sie kommen mit 10 Gramm zu uns und bleiben ein halbes bis Dreivierteljahr,
bis sie 1,5 bis 2 Kilogramm haben". Alle zwei Wochen gibts fir Privatkunden ab Hof bzw.
fur die gehobene Gastronomie Edelwels-Filets frisch oder gerduchert, dazu auch Pasteten
und Aufstriche. Die Reste der Fischverarbeitung werden getrocknet und zu Hunde-
Kaufutter verarbeitet.

Das Potenzial ist riesig

Einerseits, weil er die auf 15 bis 20 Tonnen Jahresfischproduktion ausgelegte Anlage noch
nicht ausgeschoépft hat. Andererseits wird in Osterreich so wenig Fisch produziert, dass die
heimische Ware statistisch bereits Ende Janner aufgebraucht ist. "Und unsere Fische
leben zu 100 Prozent frei von Mikroplastik und Antibiotika." Ubrigens: Beheizt wird mit der
hauseigenen Hackschnitzelanlage. Und das Wassersystem ist so ausgekligelt, dass man
fur das Pumpen von 120.000 Liter Wasser pro Stunde weniger Strom braucht als ein
Staubsauger. "Alles fliel3it" heutzutage ressourcenschonend.

Zahlen und Fakten. Zwischen 30. Oktober und 30. November 2023 fand die
Stimmabgabe zur Kir des Agrarinnovationspreises Vifzack 2024 statt. Insgesamt wurden
B68.344 Online- und Unterschriften- Stimmen abgegeben. Familie Hiitter holte sich
unglaubliche 30.567 Stimmen. 17.149 Stimmen bekam die Zweitplatzierte Melanie Haas.
Martin Temmel erzielte insgesamt 5.792 Stimmen.

Die Initiative Vifzack 2024 wird von der Steiermérkischen Sparkasse unterstiitzt.
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»DAS THEMA

Lehrerin am Bauernhof

in Doppelstudium und

einen Betrieb kann Beate
Horvatek vorweisen. Drei
Tage die Woche unterrichtet
sie an der Polytechnischen
Schule in Deutschlandsberg,
in jeder anderen Minute leitet
sie ihren Schusterhanshof in
Semriach, den sie vor acht
Jahren von ihrem Onkel iiber-
nommen hat. JJch mag es,
mich nach der Schule phy-
sisch auszupowern. Und was
gibt es Schineres, als seine
eigene Chefin zu sein und in
der Natur mit den Tieren zu

BEATE HORVATEK (33)

arbeiten?”, so die 33-Jahrige.
Mit der Freude zum Bauern-
hof ist sie aufgewachsen.
Schon ihre Eltern hatten ei-
nen Betrieb, den aber der
Bruder weitergefithrt hat.
Zwischen Hiihnern, Ziegen
und Schweinen bietet sie
anuch Urlaub am Bauernhof”
an, wenn sie nicht gerade eine
Schul- oder Kindergarten-
gruppe durch den Hof fiihrt.
Ihre Tochter (3) kam mit acht
Monaten in eine Kinderkrippe,
was zu derben Beleidigungen
gegen Horvatek fiihrte, die sie

Steirische Landwirtschaft zu rund
einem Drittel in weiblicher Hand.

erst einmal wegstecken
musste. Da wiirde ich mir
mehr Verstindnis wiin-
schen!” In der Gemeinde
erhalt sie jedoch viel
Rilckendeckung. Hor-
vateks Tage sind oft
lang, aber sie will
anderen Frauen ein
Vorbild sein: ,Man
darf es nicht als
selbstverstiandlich
wahrnehmen, was
man als Bauerin an
einem Tag alles
leistet.”

Landwirtinnen aus
Leidenschaft

Sie wollen andere
junge Frauen er-
mutigen, den Job
zu wahlen, der
noch immer
mehrheitlich in
Mannerhand ist:
Diese vier top aus-
gebildeten
Bauerinnen haben
sich bewusst fiirs
Landleben ent-
schieden. Was
sie schatzen
und was es
noch braucht.

Von Verena Schaupp

b August dbermimmt Elisa-
beth Flucher in Feldbach

ELISABETH FLUCHER (26)

Eigener Betrieb, eigene Ideen

mehr Fortbildungen fiir Landwirte
und Landwirtinnen in den Bereichen

den Direktvermarktungsbetrieh
der Eltern. Derzeit unterrichtet
sie an mehreren Fachschulen.
Sie selbst hat sogar ein
in der Tasche. Wichtig
sel, gerade wenn man
als Frau einen Betrieb
iibernimmt, die Un-
terstiitzung der
L£lterlichen Genera-
tionen”, meint sie. Bei
ihr funktioniere es.
Von Kolleginnen weifd
sie, das ist nicht immer
so. Flucher pladiert fiir

Kleine Zeitung — 5. Marz

der psychischen wie physischen
Gesundheit. Dass es Arzte Schulen
und Einkaufsméglichkeiten in der
Nahe braucht, um junge Frauen zu
locken, sei ohnehin klar. Urlaub miis-
se zudem maglich sein, dafiir brau-
che es die Bereitschaft, fremde Ar-
beitskrafte einzustellen. Und Flucher
will in Zukunft ihre Hoftiiren fiir
Workshops 6ffnen, um Kundinnen
und Kunden niher ans Produkt zu
fidhren. Der Beruf ist fiir mich sinn-
erfiillend, in all seinen Facetten, das
sollte ganzjahrig veranschaulicht
werden. Der Weltfrauentag ist nur
ein Beginn.”
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MARTINA KIEFER (30)

Grofistadtleben gegen Dorfluft

iplomingenieurin der Agrar-

und Erndhrungswissenschaft,
vormals Pressesprecherin der bdu-
erlichen Interessensvertretung,
Chefin vom Dienst bei der grofiten
Agrarzeitung Osterreichs: Martina
Kiefers Lebenslauf kann sich se-
hen lassen. Die 30-Tahrige stammt
selbst von einem Biomilchvieh-

geht. Ich hatte Angst vor Verein-
samung, weil ich auifer meinen
Mann niemanden kannte” Aber
Kiefer sei herzlich in der Gemeinde
aufgenommen worden und freus
gich nun, neue Ideen am Hof zu
entwickeln. So werden bald erst-
malzs Ochsen im Betrieb gehalten
werden, hier wird vor allem die

- Beetrieh in Murauw, hat zehn Tahra 30-Tahrige zustindig sein. Da
r Wiener Grofstadtiuft geschnup- Kannen wir mit meinem elteri- |

pert und ist der Liebe wegen im chen Betrieb Kooperieren”, sagt sie

Janmer in 5T, Martin im Sulmial Was sie sich wilnsche: In

gelandet, Dort arbeitet und lebt sie  Sachen Kindererzie-

mit ihremn Mann neben den hung briuchte es

Schwiegereltern auf einem Acker- ein Umdenken am

Bran- und Forstbetrieh, Was ihr den  Land. Und: Home-

Umzug erleichtert: In drei Geh- office und flexi-

minuten ist sie am Bahnhof, mit ble Arbeifs-

einer direkten Verbindung nach reitmodells

Graz, wo sie ihrem Hauptjob nach-  seien wichtig.

JENIFER POSCHL (32)
Wunsch nach Wertschatzung
iplomkrankenschwester, sagt sie. Ihre Liebe zu regiona-

: N Emahrungspadagogin, len und saisonalen Produkten
= Ernahrungstrainerin, zweifa- machte sie auch den Kon-
i - che Mutter, Landwirtin: Die sumentinnen und Konsumen-
5 B LJenl vom Heheneggernof™, 50 fen ndherbringen, das war und
g = stellt sich Jenifer Poschl vor, ISt ihre Hauptmotivation,
S 5 Regionale und saisonale Ar- Wenn nicht gerade die Arbeit

beft stehen auf ihrem Obst-
baubetrieb in 5t Marein bej
Graf an vorderster Stelle, Sie
ist Quersinsteigerin, gab hren
sicheren Tob als Kranken-
schwester auf, um mit ihrem
Mann den Betrieb zu tber-
nehmen. Einen Bezug hatten
die beiden durch ihre Mithilfe
am Hof schon davor. Trotzdem:
LDer Jobwechsel war nicht
leicht und es hat anch nickt
jeder verstanden, aber es hat
sich einfach richtig angefihlt”,

mit Apfeln, Birnen, Zwetsch-
Ken oder Piirsichen ansteht,
it Pioschl wor allem filr die
fwel Kleinen Kinder da. Diese
wuseln germe am Hof mit
herum, was den Elfern wichtig
ist. Die 32-TAhrige wiinscht
gich fiir die Landwirtschaft
~Jmehr Wertschatzung fiir
unsere Lebensmittel und dass
dadurch der Wert steigt und
faire Preise bezahlt werden,
um als Familienbetrieb das
Auskommen zu finden®
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~Muss mich oft rechtfertigen

Beate Horvatek aus dem steirischen Semriach ist eine Kaimpferin - fiir ein neues Frauenbild
in der Landwirtschaft. Doch dafiir gibt es fiir die Mutter einer Tochter nicht nur Applaus.

lem, was dazugehirt, Auch  die Jungbduerin. . Das ging, Anforderungen nicht  auf

schmal und zart,
o wie kann man da
fiberhaupt schwer

im 5Stall arbeiten, ausmis-
ten? Es sind Fragen wie die-
se, die Beate Horvatek mitt-
lerweile nicht mehr auf die
Palme bringen, sondern eher
diec Ohren auf Durchzug
schalten lassen. . Viel dfter
hisre ich noch: Wie kannst
dir das alles fiberhaupt an-
fun?

~13as alles® ist tatsiichlich
richtig viel. Die 33-Jihrige
hat zwei Studien - an der
Universitit fiir Bodenkultur
und das Lehramt fiir Geo-
graphie und Kroatisch - ab-
solviert. Sie arbeitet als Leh-
rerin an emner Schule. Sie hat
eing dreijihrige Tochter.
Und: hat vor acht Jahren die
Landwirtschaft ihres Onkels
fibernommen. Mit einer klei-
ne Herde Murbodner Rin-
der. Ziegen, Schweinen, al-

an Arbeit.

Die schupft sie tatsichlich
allein. .Mein Mann hat
mich in meiner Entschei-
dung unterstiitzt, die Ver-
antwortung fiir den Hof zu
iibernchmen,  gleichzeitig
aber auch klargemachit, dass
das dann mein Ding ist, er
sich nicht dafiir interessiert.
Auch seine Entscheidung ist
zu respektieren,”

Jetzt steht sie sprichwirt-
lich mit den Hilhnern auf,
macht ihre Tochter fertig flir
den Kindergarten, bringt
ihren Schiilern anschlieBend
bei, was sie fiirs Leben wis-
sen miissen. Stellt dann das
Mittagessen daheim auf den
Tisch. Und geht in den Stall.

Allein dass die Tochter in
Betreuung ist, stoBt auf dem
Land vielen sauer auf. .Sie
war schon mit acht Monaten
in der Krabbelstube™, sagt

weil sie der Typ dafiir ist.”
Eine Entscheidung, fiir die
Beate Horvatek immer wie-
der ins Eck gedriingt und kri-
tisiert wurde, . sogar inner-
halb der Familie musste ich
mich dafiir rechtfertigen®.
Auf dem Land gehen die Uh-
ren vielfach noch anders.
Aber Klischees sicht sie nicht
als Hiirde, verkrustete Das-
haben-wir-immer-schon-so-
gemachi-Meinungen aufzu-
brechen, dafiir als Heraus-
forderung.

Bevilkerung soll
Realitiiten kennen

Die Steirerin geht ihren Weg
viillig unbeirrbar, mit starker
Meinung und klaren Waor-
ten, ist auch treibende Kraft,
wenn es darum geht, eine
Entlastung in der Haushalts-
flihrung #u bekommen.
~Man darf iiber die ganzen

Beate Horvatek: ,Ich machte, dass gerade Biuerinnen ihre Leistungen und Kompetenzen
selbst wertschitzen, vermehrt herzeigen und dadurch auch besser sichtbar werden!"
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sich selbst vergessen.” Sie ist
in drei Vereinen aktiv, in der
Gemeinde, freut sich dort
iiber die Unterstiitzung des
Biirgermeisters und offene
Ohren, wenn es um thre Her-
zenssachen geht.

Und warum tut sie sich das
alles ,.an*, tatsiichlich jetzt?
~Weil jeder einzelne Bereich
fiir mich Herzenssache ist,
ich keinen in meinem Leben
missen mbchte,” Und wie
schafTt sie es? Ich brauche
wenig Schlaf™, schmunzelt
die steirische Powerfrau.

-Und ganz ehrlich: Natiir-
lich gibt es Tage, an denen
man echi alles hinschmeiBen
will. Aber wahrscheinhich
mache ich immer weiter, weil
mein Herzblut daran hiingt
und ich mit viel Leidenschaft
dabei bin.* Christa Blimel

BITTE BLATTERN SIE UM

THREN OESTADES

Weltfrauentag: Macht die
Politik genug fiir
Gleichberechtigung?

KROMEAT-VOTING
30.551 TEILNEHMER, Stand 19 Uhr
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ie  Landwirtschafts-

kammer ist Abbild der

Realitit — die Chefeta-
ge ist vorwiegend minnlich
dominiert. ,Wir fordern,
dass agrarische Gremien mit
einem Frauenanteil von 30
Prozent besetzt werden®,
sagt Landesbduerin Viktoria
Brandner anlisslich des
Weltfrauentages am 8.
Miirz. Bei den Jungen geht’s
flotter voran: ,,Hier besteht
der Vorstand zu 40 Prozent
aus Frauen®*, so Martina
Kiefer, die Jobs und Freun-
deskreis in Wien liel, um
mit dem Ehemann die Land-
wirtschaft in der Siidsteier-
mark zu schupfen. Und kla-
re Worte findet: ,,Manche
alte Minner in Fiihrungs-
positionen scheinen vor jun-
gen, gut ausgebildeten Frau-
en Angst zu haben. . .

—_

Foto: Christa Blime

Junge Biiuerin,
Jalte Zopfe”

30.000 arbeiten in Landwirtschaften,

vor allem junge sind oft topgebildet.

Junge
Bauerinnen
mit Maria
Pein,
Viktoria
Brandner
(ML),
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Und sie in veraltete Rol-
lenklischees pressen zu wol-
len; vor allem, wenn sich die-
se neben Arbeit und Familie
auch fiir Freizeit, Sport,
Kultur Zeit nehmen wollen.
~Das ist am Land vielfach
noch nicht so verankert®, so
Kammer-Vize Maria Pein.

Das kennt etwa Beate
Horvatek, die zwei Studien
gemacht hat, als Lehrerin
arbeitet, Mama ist und zu-
dem allein einen Bauernhof
fithrt! ,,Dass meine Tochter
in der Kinderbetreuung ist,
muss ich manchmal richtig
rechtfertigen®, sagt sie. Aber
die Unterstiitzung in ihrer
Gemeinde etwa sei enorm,
wich fithle mich und meine
Meinung gehort“.

Dass das noch mehr wird,
wiinscht man sich zum Frau-
entag am 8. 3. Christa Bliimel




Stellungnahme Landwirtschaftskammer

Schweine

Kammer sieht
Konsumenten
gefordert

Tierfreundliche Schweinehaltung braucht die
Konsumenten, sagen Kammer und Politik.

Von Florlan Eder

ilder von angebissenen,

verletzten Tieren in ei-

nem siidsteirischen
Schweinemaststall, die der Ver-
ein gegen Tierfabriken (VGT)
diese Woche verdffentlicht hat,
sorgten fiir Aufresung. Der Leib-
nitzer Bezirkshauptmann Man-
fred Walch erklarte in einer ers-
ten Stellungnahme, dass sich
der Verdacht der Tiergudlerei
nicht erhirtet habe. Es fehlte le-
diglich an Beschaftigungsmate-
rial. FEine Verwaltungsstrafe:
fraglich.

Sind solche blutigen Bilder al-
50  nommal” in konventionellen
Betrieben? Muss an den Regula-
rien nachgescharft werden? Fiir
den VGT sind Bezirkshaupt-
mann und Tierarzteschaft ,ge-
geniiber Tierquilerei vollkom-
men blind®, Die Tierschiitzer
kritisieren die Haltungszu-
stdnde und das (eigentlich
verbotens) Abschneiden der

¥
Ringelschwanze und fordemn %
I

weiterhin, dass Schweine
verpflichtend einen ,weich
eingestreuten  Liegebereich
erhalten.”

Anders kommen-
tiert es der steiri-
sche Landwirt- |
schaftskammer-
prasident Franz
Titschenbacher:
Das sind Aus-
nahmefille, ¥

A it

Landwirtschafts- .-,
kammer-Pra-
sldent Franz

Titschenbacher

JORGEN FUCHS

die unabhangig von der Hal-
tungsform jeden Tierhalter {iber
Nacht treffen kinnen." Er be-
tont, dass die Haltungsbestim-
mungen in Osterreich stindig
verscharft und an den aktuellen
Stand der Wissenschaft ange-
passt wirden.

Zudem gebe es viele Landwir-
te, die bereits auf Tierwohl-
fleisch mit hiheren Standards
setzen. Doch das wird im Handel
wiederum zu wenig gekauft. Der
Marktanteil liegt bei wvier Pro-
zent. Der fehlende Absatz fiihre
dazu, dass Bauern mitunter ,so-
gar den eigenen Betrieb aufs
Spiel setzen” In dieselbe Kerbe
schlagt Agrarlandesratin Simo-
ne Schmiedtbauer (OVP). Es sei
von entscheidender Bedeutung,
dass die Konsumenten durch ih-
re Kaufentscheidung den Tier-
wohlweg  mittra-
fen und Super-

markte ein ent-
sprechendes

Angebot zur

Verfiigung

stellen.

> -6
Dle Blider aus el
dlese Woche fiir Aufregung

Kleine Zeitung — 3. Marz

nem sidstelrischen Schwelnemaststall sorgten
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Weniger Kii he
doch noch v1el
mehr Muhe

Minus 55 Prozent in zehn Jahren: Immer
weniger steirische Betriebe arbeiten mit
Mutterkuhhaltung. Die Hintergrunde.

Von Florian Eder

rine Weiden und Almen,
grasende Kithe, herumtol-
lende Kilber. Ein Bild, das
Osterreich und insbesondere die
Steiermark pragt. In der Mutter-
kuhhaltung bleibt das Jungtier,
anders als bei Milchkihen, nach
der Geburt zehn Monate bei sei-
ner Mutter und bekommt die ge-

samte Milch. Mutterkuh und
Nachwuchs fressen hochwerti-
ge Graser und Heu, was sich wie-
derum in der Fleischqualitit be-
merkbar macht. Die meisten
Mutterkuhhalter sind zudemim
Bioprogramm Styria-Beef oder
nehmen am Umweltprogramm
Opul teil. Doch die Zahl der Be-
triebe schrumpft rasant. Aus
6300 steirischen Mutterkuhbe-

trieben vor zehn Jahren wurden
2800, aus 55.000 Mutterkiihen
wurden 35.000. Warum?

Ein wesentlicher Faktor sind ho-
he Kosten und zu wenig Einnah-
men. ,Laut grinem Bericht lie-
gen die Stundenléhne bei 3,50
bis 540 Euro, nach Abzug der So-
zialversicherungsbeitriage, er-
klart Fritz Stocker von der steiri-

Kleine Zeitung — 4. Marz
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schen Landwirtschaftskammer.
Der Ertrag fiir ein Jungrind nach
fast einjihriger Aufzucht be-
lauft sich auf 1300 bis 1600 Euro,
fallweise auch weniger.

Auf der anderen Seite stehen ho-
he Ausgaben, wie Mutterkuh-
halter Franz Josef Eibler aus Va-
soldsberg, siiddstlich von Graz,
weifd: Ich habe hohe Kosten an

Franz Josef
Eibler mit
Sohn Paul (8)
bei der Arbeit
mit den Mur-
bodner-Mut-
terkiihen
KK/PRIVAT

Treibstoff, Steuern und Abga-
ben, Winterfutter, einen Maschi-
nenstandard, den man halten
muss, sowie hohe Auflagen, um
als Tierwohlstall zu gelten.” Der
38-jahrige Landwirt halt 30
Mutterkiihe, grofiteils Murbod-
ner, deren Fleisch iiber eine Er-
zeugergemeinschaft weiterver-
kauft oder am Hof vermarktet
wird. Gleichzeitigist hoher biiro-

Kleine Zeitung — 4. Marz

kratischer Aufwand gefordert,
der wenig Spielraum lasst. Die
Summe aus allem habe viele
zum Aufhéren gebracht. Doch
Eibler will an seine Kinder nicht
Unmut, sondern Freude weiter-
geben. Sein Motto: ,Nicht Schul-
dige suchen, sondern Lésungen
finden.” Er setzt sich fir eine
verpflichtende Herkunftskenn-
zeichnung in der Gastronomie
ein und wiinscht sich fairere
Preise im Handel, die bis zum Er-
zeuger weitergegeben werden.
Denn, das beobachtet er in der
Direktvermarktung: ~JNenn
Menschen sehen, wie wir produ-
zieren, sind sie bereit, mehr Geld
auszugeben.”

Auch in der Kammer hat man
ein Projekt gestartet: ,Mit Wei-
terbildung wollen wir Potenzial
aufzeigen, Abliufe optimieren
und Direktvermarktung star-
ken®, sagt Stocker. Ansonsten
kénnte das eingangs beschrie-
bene Landschaftsszenario bald
der Vergangenheit angehdren.




Landespramierung Steirisches Kronen

Kirbiskernol Leitung

Steirisches
Kurbiskernol g.g.A.:
Die Besten der Besten

Jedes Jahr steht die Qualitdt des Steirischen
Kiirbiskerndls g.g.A. einmal auf dem Priifstand.
Anhand einer genauen sensorischen Uberprii-
fung werden die besten Steirischen Kiirbis-
kerndle herausgefiltert.

Gepriifte Qualitat
2024 bewertete die 100-
kipfige Fachjury  vier
Tage lang Farbe, Ge-
schmack, Reinténig- }
keit und Konsistenz |, /
von 502 eingereich-

ten  Kirbiskernalen.
Unglaubliche 477 Ein-
richungen des edlen
JSchwarzen  Goldes”
wurden pramiert — mit im-
posantem Ergebnis, obwohl
das Kirbisjahr 202 3 wirklich kein
leichtes war: Stolze 277 der ausgezeich-

neten Kirbiskerntle erzielten die absolute Héchstnote. Dargber
darfen sich in erster Linie die herausragenden Produzenten freuen,
die mit grofem Stolz die goldene Plakette | Pramierter Steirischer
kernilbetrieb 2024 " fishren darfen.

Mit geballtem Wissen zur goldenen Auszeichnung

Doch die Landesprémierung ist nicht nur eine kulinarische Leis-
tungsschau, sie fungiert auch als ein wesentlicher Impulsgeber fiir
die Bauern: Denn rund 1.300 Kerntlproduzenten unterziehen sich
seit Jahren Spezialschulungen, bei denen wichtige fachspezifische
Themen wie Anbau, Sortenversuche, Kulturpflege, Ernte, Waschen,
Trocknen oder die Lagerung der Kerne umfassend erirtert werden.

Die Besten der Besten auf
www.steirisches-kuerbiskernoel.eu

Um noch leichter in Foto: Stelrisches Kirbiskermal gg.4.
den Genuss eines
hochwertigen  Stei-
rischen Kirbiskern-
tls g.g.A zu kom-
men, finden Sie
eine Broschire mit
allen  pramierten
Betrieben nach Be-
zirk und Gemeinde
aufgelistet auf der
Website der Ge-
meinschaft  Steiri-
sches  Korbiskerndal

9.9.A.

Sp finden Sie
zu den Besten .t

Landespramisrung
aypirisches Kiiebiskernd §-g-A

Die besten Kerndl-
Produzenten sind in
einer eigenen Bro- i T
schilre aufgelistet.

Kronen Zeitung/ Frihlingskrone — Marz 2024
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Die Marillenknospen

Bauern bangen um Ihre
Ernte, denn Frosttage sind
im Marz und April

Jé;-

wahrscheinlich.
Steiermark, Seite 22

A

STEIERMARK WIRTSCHAFT SPORT
Lange Zeit safl ein Grazer : E-Automarke Fiskerin Not, @  Marco Odermatt gewann
tot in seinem Rollstuhl, das Geld geht aus: Was das | in Aspen seinen elften
ehe er entdeckt wurde. . filr Magna in Graz bedeutet. Riesentorlauf in Serie.
Seite 18/19 : Seite 32/23 Seite 60/61
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Frost — Ernte 2024

T LY

Dig Tempera-
turen bleiban
frilhlingshaft,
Blitenknos-
pen - hier die
Marille - sprie-
Ben  FueE IREEK
{71, FiOT0 FISCHER

fa A

Bangen um Erlit' in er Steiermark

Apfel, Marillen und Wein: Das Land erbliiht, doch Frost bleibt weiterhin wahrscheinlich.

Von Michael Kloiber

er warme Februar hat den

Trend zu frahen Blihzei-

ten weiter wverscharft:
Jber Tahrzehnte betrachtet ha-
ben wir einen um zwei bis drei
Weochen fritheren Blihbeginn®,
attestierte gestern Markus Ber-
ger, Leiter des Osterreichischen
Polleninformationsdienstes, So
legte die Hasel heuer um 18 Tage
frither las, als im langjahrigen
dsterreichischen  Mittel zwi-
schien 1991 und 2020. Auch ande-
re Pflanzen prasentieren bereits
ihre Blitenpracht - darunter
arste Marillen- und Apfelbaumes.
Das bestatigt Herbert Muster,
Leiter des Obstreferats der stei-
rischen Landwirtschaftskam-
mer. Ein grofes Problem ortet
der Experte dabei aber noch
nicht, zumal es keinen extre-
men Temperaturansteg gibt,
sodass die Vegetation nur lang-
sam voranschreitet:  Dennoch
sind wir bei den Marillen etwa
Zwel Wochen zu frith dran.”

[ias gelte auch fir den Apfel:
JWir haben vor zehn Tagen den
ersten Knospensprung verzeich-
net”, erklart Muster. Seither sei
man aber am selben Stand -
durch die konstanten Tempera-
turen und relativ kiihlen Ndchte
entwickeln sich die Bliiten nur
langsam: In diesem Zustand
sind Temperaturen bis -8 Grad
fiir die meisten Obstsorten Kein
Problem.” Die gute Nachricht fir
die Marillen-Fans- Die Baume
haben sehr viele Reservebliten,
die spdter in Erscheinung tre-
ten”, ein Ernteausfall droht hier
also selten,

Die Sorge vor Ausfallen sei hej
den heimischen Obstbauemn
dennoch grof, sagt Muster: Sie
ist umso gricer, je friher s zur
Blite kommt® Nicht zuletzt
weil sowohl die Blitte als auch
junge Frichte meist sensibel
auf Frost reagieren - und der ist
bis in den Mai hinein durchaus
moglich. Nicht zuletzt deshalb
Zittem jetzt auch die steirischen

”

Wir sind bei den Marillen um etwa
zwel Wochen zu frih dran. Entschei-
dend sind die kommenden Tage.

Herbert Muster,

Obstreferat. Landwirtschaftskammer

Weinbauern. Sie hatten 2022 gi-
nen Ertragsnickgang von 17 Pro-
zent auf 190700 Hektoliter zu
verzeichnen: Das lag auch an
den Unwettern”, sagt Martin
Palz vom Weinbau-Referat der
Landwirtschaftskammer. Durch
die Niederschlige konnten sich
auch Krankheiten an den Pflan-
zen weiter ausbreiten: .Einige
Betriebe nat das nicht betroffen,
andere umsa mehr.”

Wegen der Wellerlage wer-
Zeichnet die Stejermark seit Jah-
ren einen leichten Rickegang
beim Wein, im Vorjahr war er be-
sonders spirbar. Und heuer? Die
ersten Reben gehen schon in
Saft”, sagt Palz. Vereingelt sind
also bereits Knospen zu sehen:
Jasistetwaein Monat zu froh”
Entscheidend sei daher die Wet-
terlage in den kommenden zwei
bis drei Wochen.

Und dafir gibt es von Christian
Pehsl, Meteorologe bei der Ge-
osphere Stelermark, keine Ent-
warnung: Frost ist trofz war-

Kleine Zeitung — 2. Marz

men Febmar weiterhin mog-
lich®, sagt er - und verweist auf
die Statistik: JIm Durchschnitt
haben wir in der Steiermark
noch zehn his 15 Frosttage im
Mdrz* Das gilt auch ganz im S06-
den, in Bad Radkersburg. Auch
im April kann es noch kalt wer-
den: JIm 30-Jahr-Mittel kamen
wir am Flughafen Graz in die-
sern Monat auf finf, in Bad Rad-
Kersburg auf zwej Frostags"

Filr die Landwirte beginnt al-
s (das grofie Bangen: 2016 ist
vielen noch in schlechter Erin-
nerung - damals beklagte die
Stelermark Ernfeausfalle von
bis zu 80 Prozent, bedingt durch
Spdtirost deutlich nach der Bl-
te im April. Muster hofft daher
auf eine Wiederholung von 2007,
als es nach der frihen Blite kei-
nen Kalteeinbmich mehr gab. Die
Folge: Eines der besten Jahre
Uberhaupt!” Das kann Pehsl un-
terdessen nicht wersprechen.
Immerhin ist den ndchsten Ta-
gen Jkein markanter Ealteein-
bruch” zu erwarten.

”

Im Durchschnitt haben wir in der
Steiermark noch zehn bis 15 Frostiage
im Marz und bis zu funf im April

Christian Pehsl,

Meteorsloge, Geosphers
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AUSGEZEICHNETES KERNOL

Neun Betriebe wurden pramiert

Die Landespramierung feiert heuer ihr 25-jahriges Jubilaum. 2024
konnten sich neun Produzenten aus dem Bezirk tber Gold freuen.

@it der ersten Landespra-

mierung im Jahr 2000 steht
die Qualitat des Stelrischen
Korbiskernols ggA. jahriich
auf dem Prifstand. Heuer fand
berelts die 25 Pramlerung
statt. Speziell geschulte Ver-
koster nahmen wieder die sen-
sorische Kontrolle des Kdrbis-
Kérndls vor. Vier Tage lang be-
wertete eine 100-KOpflge Fach-
jury Farbe, Geschmack,
Reintonigkelt und Konsistenz
von 502 eingereichten Kirbis-
kernolen. Davon wurden 447
pramiert. Obwohl das Kirbis-
janr 2023 kein leichtes war,
wurden 277 Ole sogar mit der
absoluten HOchstnote ausge-
telchnet.

Auch das Karbiskerndl von
einigen Betrieben aus dem Be-
zirk Voltsberg konnte die Jury
Oberzeugen. Neun Betriebe aus
fanf Gemeélnden wurden mit
Gold ausgereichnet. Unter ih-
nen etwa die Famille Zwanzger,
viulgo Plochbauer aus Voits-
berg, deren Kerntl berelts zum
13. Mal in Folge mit der hichs-

ten Punkteanzahl bewertet
wurde. In der Kirschenhalle in
Hitzendorf nahm Eva Maria
Zwanzger gemeinsam mit Va-
ter Karl Zwanzger die begehrte
Auszelchnung aus den Handen
von Landesratin~ Simone
Schmledtbauver und Landwirt-
schaftskammerprasident
Franz Titschenbacher entge-
gen.

Auch die Olminle Gruber aus So-
ding-5t. Johann wird seit nun-

Pramierung ausgezeichnet und
konnte auch in dlesem Jahr dle
Hochstnoten bel der sensorl-
schen Bewertung In Konsis-
tenz, Farbwert und Transpa-
renz errelchen. Somit zahlt dle
Olmahle Gruber wie dle welte-

Kerntlbetrieben des Landes, Er-
kennbar sind die herausragen-
den Produzenten an der golde-
nen Plakette Pramierter Stoiri-
scher Kerndlbetrieb 2024°
Jakob Kriegl

- Die primierten
- Betriebe aus
- dem Bezirk

mehr 13 Jahren wird bel dieser
| Wagner aus Krottendorf-

© Galsteld. Welnhof-Brennerel
: Bauer-Prall aus Mooskirchen,
. Florlan Zach (Zach Gourmet)
- aus Mooskirchen. Erwin Dirn-
i barger aus Hallersdorf, 54-

- ding-5t. Johann. iminie

ren HBetriebe (slehe Tabelle)
2024 u den besten pramlerten |
¢ nar vig Webermichl, Soding.

. Mehsner's Kerndl, 5t Johann

i ob Hohenburg Famille Hubar-
: Lind, Minichhef, Sodingberg

i Eva Marla Zwanzger, vig.

. Plochbauer, Voltsberg

Karl und Maria Strommer vig.

Grubar, Famillle Grubar, New-
dorf, Stalinoten, Famille Lack-

Kleine Zeitung, Weststeiermark — 8. Marz




Landespramierung Steirisches
Kurbiskernol 2024

Gemeinschaft Steirisches Kiirbiskernél-Obmann Franz Labugger und Geschdiftsfiihrer Reinhold Zétsch

KUrbiskernol wieder mit Top-Qua

Foto: LK Steiermark/Kristoferitsch

tat

Leicht hatte es die steirischen Kiirbisbauern im Vorjahr nicht, schlug das Wetter doch einige Kapriolen. Trotzdem
ist es den Kernélproduzenten gelungen, eine hervorragende Qualitdt herzustellen.

Das zeigen die Ergebnisse der diesjihri-
gen Kiirbiskernol-Primierung: Un-
glaubliche 89 Prozent der mehr als 500
eingereichten Kernéle bekamen die Gold-
Auszeichnung. Die Primierung gibt es seit
25 Jahren und fiinf Produzenten haben in
jedem einzelnen dieser Jahre Gold erreicht.
Es handelt sich dabei um die Béuerinnen
Claudia GroBschiidl und Klara Hahn aus
Kalsdorf sowie die Olmiihlen Hamlitsch,
Kiendler und Kremsner. Rund 100 Profiver-
koster testeten die eingereichten Kiirbiskern-

ole mehrfach und anonym auf Herz und Nie-
ren. konkret auf Farbe, Geschmack. Reinto-
nigkeit und Konsistenz. Zudem waren die
Kernéle im Labor auf dem Priifstand.

Fir Landwirtschaftskammerpriisident
Franz Titschenbacher ist das tolle Ergebnis
auch auf das Engagement der Kammer zu-
riickzufiihren: ., Diese Spitzenleistungen sind
die Friichte der jahrelangen Qualitiitsoffen-
sive der Landwirtschaftskammer mit ihren
Aus- und Weiterbildungsangeboten fiir und
mit den Kiirbiskernol-Produzenten.*

Journal Graz — Marz 2024

Franz Labugger, Obmann der Gemein-
schaft Steirisches Kiirbiskernol, bedauert,
dass die Ernte 2023 nur unterdurchschnittlich
ausgefallen ist. Die Versorgung mit Kernol
sei aber gesichert, da durch die gute Ernte im
Jahr davor noch genug Kerne auf Lager
seien. Die Preise wiirden heuer stabil blei-
ben, rechnet Labugger. Er ist froh, dass es
heuer wieder ein funktioniertes Beizmittel
gibt: ,.Das Beizmittel schiitzt die jungen Kiir-
bispflanzen vor widrigen Bedingungen im
Boden.*
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Kalsdorfer

Zwei Kalsdorferin-
nen schafften 25 Jahre
hindurch eine goldene
Auszeichnung bei der
Landespramierung.

Die steirischen Kiirbiskernol-
Produzenten waren im Vor-
jahr nicht vom Wettergott ge-
segnet, haben diese Nachteile
aber durch akribische Quali-
tatsarbeit wettgemacht - das
bestdtigen die brandaktuellen
Ergebnisse der Landespramie-
rung. ,Vier Tage bewerteten
rund 100 Profiverkoster die
502 eingereichten Kiirbiskern-
Ole mehrfach und anonym auf
Herz und Nieren, konkret auf
Farbe, Geschmack, Reintonig-
keit und Konsistenz. Zudem
waren die Kerndle im Labor auf
dem Prifstand”, betont Land-
wirtschaftskammer-Priasident
Franz Titschenbacher und gra-
tuliert den Kirbiskernol-Pro-

Woche, Graz- Umgebung — 6. Marz

duzenten. In die Besten-Liste
schafften es zum 25-jahrigen
Pramierungsjubilaum  sogar
flinf Produzenten. Diese haben
25 Jahre hindurch eine goldene
Pramierungsauszeichnung be-
kommen. Claudia Grof3schadl
und Klara Hahn (beide Kalsdorf
bei Graz) sowie die Olmiihlen
Hamlitsch (Deutschlandsberg),
Kiendler (St. Georgen/Stiefing)
und Kremsner (Grof3klein).

Pramierung als Impulsgeber
Die Landespramierung werde
bei den Kiirbiskernol-Produ-
zenten hochgeschatzt. Sie seil
ein wesentlicher Impulsge-
ber dafiir, die optimale und
bestmogliche  Kurbiskernol-
Qualitat in den Betrieben her-
zustellen. Dazu unterstutzt
die  Landwirtschaftskammer
die Produzenten durch geziel-
te Aus- und Weiterbildungen.
,Diese Spitzenleistungen sind
die Frichte der jahrelangen
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Gold seit 25 ]ahren

Qualitatsoffensive der Land-
wirtschaftskammer fiir und
mit den Kiirbiskernél-Produ-
zenten", unterstreicht Titschen-
bacher. Rund 1.300 Kernolpro-
duzenten unterziehen sich seit
Jahren Spezialschulungen, bei
denen wichtige fachspezifische
Themen wie Anbau, Sorten-
versuche, Kulturpflege, Ernte,
Waschen, Trocknen oder die
Lagerung der Kerne umfassend
erortert werden. Zusétzlich ist
die Landespramierung eine
wesentliche Qualitatsgarantie.

Unterdurchschnittliche Ernte
,Leider ist die Kiirbiskernernte
im Jahr 2023 nur unterdurch-
schnittlich ausgefallen®, sagt
Franz Labugger, Obmann Ge-
meinschaft Steirisches Kiirbis-
kernol. Als Griinde fihrt er in
seiner Replik die durch die Kli-
makrise bedingte ungewohn-
lich nasskiihle Witterung zur
Anbauzeit im Frithjahr 2023 in

Jubildum: Jene Betriebe, die 25 Mal durchgehend bei einer Landespramie-

rung ausgezeichnet wurden, mit den Gratulanten.

Kombination mit dem fehlen-
den Beizmittel an, das das Saat-
gut vor widrigen Bedingungen
im Boden schiitzt. ,Die Versor-
gung ist aber gesichert, weil
durch die gute Kiirbiskernernte
2022 noch ausreichend Kerne
auf Lager sind und zusitzlich
aktuell etwas weniger Kir-
biskerndl konsumiert wird®
betont der Obmann. Fiir den

LK/Kristoferitsch

kommenden Anbau im heuri-
gen Frithjahr rechnet Labugger
mit einer gleichbleibenden An-
bauflache von 8.000 bis 9.000
Hektar und wiinscht sich fir
die steirischen Kiirbisbauern
ein freundliches Anbau- und
Blihwetter. , Die Preise fiir Stei-
risches Kiirbiskernol g.g.A. wer-
den heuer stabil bleiben®, sagt
Labugger.

Woche, Graz- Umgebung — 6. Marz




Landespramierung Steirisches

Kurbiskernol 2024 1/2

Schwarzes Gold am

Zehn Betriebe aus
Graz-Umgebung Nord
raumten bei der dies-
jahrigen Kurbiskernol-
Pramierung ab.

A. I.IPP;{ N. SCHEMMERL

Die  Kiirbiskernol-Produzenten
waren im Vorjahr nicht vom Wet-
tergott gesegnet, haben diese
Nachteile aber durch akribische
Qualitatsarbeit wettgemacht -
das bestatigen die Ergebnisse der
Landespramierung  Steirisches
Kirbiskernol. ,Vier Tage bewerte-
ten rund 100 Profiverkoster die
502 eingereichten Kiirbiskernole
mehrfach und anonym auf Herz
und Nieren, konkret auf Farbe, Ge-

Jahr 2023 nur unterdurchschnitt-
lich ausgefallen®, sagt Franz Labug-
ger, Obmann Gemeinschaft Steiri-
sches Kiirbiskernol. Als Griinde
fiihrt er die durch die Klimakrise
bedingte ungewdhnlich nasskiih-
le Witterung zur Anbauzeit im
Frihjahr 2023 in Kombination
mit dem fehlenden Beizmittel
an, das das Saatgut vor widrigen
Bedingungen im Boden schiitzt.
Trotzdem: Zehn Betriebe aus dem
Norden des Bezirks gaben ihr Bes-
tes und holten eine Auszeichnung
(siehe Infobox). ,Die Versorgung
ist aber gesichert, weil durch die
gute Kiirbiskernernte 2022 noch

ausreichend Kerne auf Lager sind
und zusatzlich aktuell etwas we-
niger Kirbiskerndl konsumiert
wird”, betont der Obmann. Fir
den kommenden Anbau im heu-
rigen Frithjahr rechnet Labugger
mit einer gleichbleibenden An-
baufliche von 8.000 bis 9.000
Hektar. , Die Preise fiir Steirisches
Kiirbiskerndl g.g.A. werden heuer
stabil bleiben!” Die Landespramie-
rung werde bei den Kiirbiskernol-
Produzenten hochgeschiatzt. Sie
sei ein wesentlicher Impulsgeber
dafiir, die optimale und bestmég-
liche Kiirbiskernol-Qualitét in den
Betrieben herzustellen.

PRAMIERTE BETRIEBE AUS GU-NORD

« Deutschfeistritz:

+« Gratwein-Stra-

« St. Bartholoma:

schmack, Reintonigkeit und Kon- Andreas Sieder 3engel: Alois Martin Furpass
sistenz. Zudem waren die Kern- « Frohnleiten: Priigger - Stattegg: Ger-
oOle im Labor auf dem Priifstand”, Manfred Rom- » Kumberg: Ro- traud Gruber
betont Landwirtschaftskammer- bold bert Mautner » Thal: Swantje
Prasident Franz Titschenbacher. < Gratkorn: Chris- und Glnter Baumgartner
,Leider ist die Kiirbiskernernte im tina Ebner Wagner und Jorg Gruber

Woche, Graz- Umgebung — 6. Marz
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Alois Priigger aus Gratwein-StraBengel zdhlt zu den besten Kiirbiskerndl-
produzenten des Landes. Privat

Woche, Graz- Umgebung — 6. Marz
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Die ausgezeichneten Betriebe, die 25 Mal durchgehend bei einer Landespra-

Kurbiskernol 2024

mierung ausgezeichnet worden sind, mit den Gratulanten. i steiermark/kristoferitsch

Bestes Kiirbiskernol trotz
schwierigem Anbaujahr

2024 ist fiir die Kiirbiskernol-
Pramierung ein Jubilaumsjahr.
,Rund 100 Profiverkoster haben
an vier Tagen die 502 eingereich-
ten Kiirbiskernole mehrfach
und anonym auf Herz und Nie-
ren gepruft. Zudem wurden die
Kernole im Labor unter die Lupe
genommen", erklart Landwirt-
schaftskammer-Prasident Franz
Titschenbacher und gratuliert
den Kurbiskernol-Produzenten.

In die Besten-Liste schafften es
zum 25-jahrigen Pramierungsju-
bilaum sogar finf Produzenten.
Diese haben 25 Jahre hindurch
eine goldene Pramierungsaus-
zeichnung bekommen. Claudia
Grofdschadl und Klara Hahn
(beide Kalsdorf bei Graz), sowie
die Olmiihlen Hamlitsch aus
Deutschlandsberg, Kiendler aus
St. Georgen an der Stiefing und
Kremsner aus Grofklein.

Woche, Deutschlandsberg — 6. Marz
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Landespramierung Steirisches
Kurbiskernol 2024
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Prisident
Franz Tit-
schenbacher
mit den pri-
mierten Ol-
miihlen und
Kernilbauern
sowie mit Ob-
mann Franz
Labugger und
Geschiftsfiih-
rer Reinhold
Ziitsch von der
Gemeinschalt
Steirisches
Kiirbiskernil.
Foto: LE/Kristoferitsch
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ZU GUTER

LETZY

redaktion@neuesland.at
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eit 25 Jahren pramiert

Trotz schwieriger Anbaubedingungen gldnzten die steirischen Kiirbiskernolbauern mit bester
Qualitit bei ihren Produkten. Die Landespramierung gibt es mittlerweile seit 25 Jahren.

ie steirischen Kiirbiskern-
D ol-Produzenten waren im

Vorjahr nicht vom Wet-
tergott gesegnet, haben diese
Nachteile aber durch akribische
Qualitétsarbeit wettgemacht.
Das bestitigen die brandaktu-
ellen Ergebnisse der Landespréi-
mierung. ,Vier Tage bewerteten
rund hundert Profiverkoster die
502 eingereichten Kiirbiskerniile
mehrfach und anonym auf Herz
und Nieren, konkret auf Farbe,
Geschmack, Reintdnigkeit und
Konsistenz. Zudem waren die
Kerndle im Labor auf dem Priif-
stand“, betonte LK-Prisident
Franz Titschenbacher und gra-
tulierte den Kiirbiskerndl-Pro-
duzenten.

Unglaubliche 447 der 502 getes-
teten Ole erlangten die Gold-Aus-
zeichnung ,Pramierter Steirischer
Kerndlbetrieb 2024“. Uberdies er-
zielten 277 (62 Prozent) der pri-
mierten Kiirbiskernéle auch noch
das absolute Punktemaximum.
Fiinf Kerndlproduzenten sind gar
schon seit 25 Jahre — so lange gibt
es die Kerndlprimierung schon -
jedes Jahr mit Gold primiert wor-
den. Das sind die beiden Kalsdor-
fer Bauernfamilien GroRschidl
und Hahn sowie die Olmiihlen
Hamlitsch in Deutschlandsberg,
Kiendler in Ragnitz sowie Krems-
ner in GroBklein.

yDiese Spitzenleistungen sind
die Friichte der jahrelangen
Qualitdtsoffensive der Land-

wirtschaftskammer fiir und mit
den Kiirbiskerndl-Produzenten®,
erginzte Prdsident Franz Tit-
schenbacher. Rund 1300 Kern-
Olproduzenten unterziehen sich
seit Jahren Spezialschulungen,
bei denen wichtige fachspezifi-
sche Themen wie Anbau, Sor-
tenversuche, Kulturpflege, Ern-
te, Waschen, Trocknen oder die
Lagerung der Kerne umfassend
erdirtert werden. Zusitzlich ist
die Landesprimierung eine we-
sentliche Qualitidtsgarantie.
wLeider ist die Kiirbiskernern-
te im Jahr 2023 nur unterdurch-
schnittlich ausgefallen®, sagte
Franz Labugger, Obmann Ge-
meinschaft Steirisches Kiirbis-
kerndl. Als Griinde fiihrte er die

Neues Land — 7. Marz

ungewohnlich nasskiihle Wit-
terung zur Anbauzeit im Friih-
jahr 2023 in Kombination mit
dem fehlenden Beizmittel an.
Fiir heuer rechnet er mit einer
gleichbleibenden Anbaufliche
von rund 8000 bis 9000 Hektar.

25 Jahre beste Qualitat

M Familie GroBschadl,
Kalsdorf bei Graz

M Familie Hahn, Kalsdorf bei Graz

B Olmithle Hamlitsch GmbH &
Co KG, Deutschlandsberg

B Olmihle Kiendler GmbH,
Ragnitz

M Olmihle Kremsner, GroBklein
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Online Medien

Weltfrauentag 2024

» Kleine Zeitung, 4. Marz: zum Beitrag

* Kronen Zeitung, 4. Marz: zum Beitrag

5 Minuten, 4. Marz: zum Beitrag

e Steirischer Bauernbund, 4. Marz: zum Beitrag
* Kronen Zeitung, 8. Marz: zum Beitrag

Vifzack 2024:
* Kronen Zeitung, 8. Marz: zum Beitrag

AMA Giutesiegel
» Leibnitz Aktuell, 8. Marz, zum Beitrag

KW 10



https://www.kleinezeitung.at/steiermark/18240240/vom-grossstadtleben-in-den-kuhstall-vier-jungbaeuerinnen-erzaehlen
https://www.krone.at/3277850
https://www.5min.at/5202403041655/weltfrauentag-mutige-baeuerinnen-teilen-ihre-geschichten/
https://www.stbb.at/weltfrauentag-junge-baeuerinnen-als-mutmacherinnen-in-der-landwirtschaft/
https://www.krone.at/3280806
https://www.krone.at/3283515
https://www.meinbezirk.at/leibnitz/c-lokales/christoph-zirngast-verteidigt-das-ama-guetesiegel_a6570032

Weltfrauentag 2024 1/2

KLEINE
ZEITUNG

Aarel s

PLOTZLICH LANDWIRTIN

Vom Horsaal auf den Hof:
Vier Jungbauerinnen erzahlen

Geschichte: Verena Schaupp
Design: Lukas Lorber

QY . W

Gefallt 112 Mal

kleinezeitung Sie wollen andere junge Frauen
ermutigen, den Job zu wahlen, der noch immer
mehrheitlich in Mannerhand ist: Diese vier top
ausgebildeten Bauerinnen haben sich bewusst furs
Landleben entschieden. Was Martina, Jenifer, Beate
und Elisabeth daran schatzen und was sie fir ein Leben
am Hof bewogen hat, lest ihr auf kleine.at.

#landwirtschaft #steiermark #bauer #landwirt
#landwirtschafft #studium #studieren #uni

Instagram-Post Kleine Zeitung, 5. Marz




Elisabeth, Untergiem

Ab August ibernimmt die 26-Jahrige den
Direktvermarktungsbetrieb der Eltern.
Derzeit unterrichtet sie an mehreren
Fachschulen. Wichtig sei, gerade wenn man
als Frau einen Betrieb Gibernimmt, die
Unterstiitzung der ,elterlichen Generationen'

ALEXANDER DANNER

KLEINE
ZEITUNG

Martina, St. Martin im Sulmta

Diplomingenieurin der Agrar- und Ernahrungs-
wissenschaft, vormals Pressesprecherin der
bauerlichen Interessensvertretung, Chefin vom
Dienst bei der gro3ten Agrarzeitung Osterreichs:
Martina Kiefers Lebenslauf kann sich sehen lassen.
Nach zehn Jahren Wiener Gro3stadtluft ist die
30-Jahrige der Liebe wegen in St. Martin im Sulmtal
gelandet,wo sie gemeinsam mit ihrem Mann auf
einem Ackerbau- und Forstbetrieb lebt.

- "
KLEINE
ZEITUNG

KLEINE
ZEITUNG

N
ZEITUNG

=
-
=
m

Betneb kann Beate Horvatel( vorweisen.

Sie arbeitet als Lehrerin an einer Polytechnischen
Schule, danach fahrt sie zu ihrem Betrieb in
Semriach. ,Ich mag es, mich nach der Schule
physisch auszupowern. Und was gibt es Schoneres,
als selbst seine eigene Chefin zu sein, und in

der Natur mit den Tieren zu arbeiten?”,

sagt die 33-Jahrige.

KLEINE
ZEITUNG

Diplomkrankenschwester, gspadagogin,
Ernahrungstrainerin, 32 Jahre, zweifache Mutter,
Landwirtin: Die ,Jeni vom Hoheneggerhof*“, so stellt
sich Jenifer Poschl vor. Regionale und saisonale
Arbeit steht auf ihrem Obstbaubetrieb in St. Marein
bei Graz an vorderster Stelle. Sie ist Quereinsteigerin.
Mit ihrem Mann zusammen fithrt sie den Betrieb,

die zwei kleinen Kinder wuseln auf den Wiesen

oft mit herum.

Instagram-Post Kleine Zeitung, 5. Marz
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Post der Woche:

Facebook, LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark g
Gepostet von Nina Schénherr @ - 21 5td. - &
Empowerment ist fir Hoflibernehmerin und Agrarpddagogin Elisabeth Flucher nicht nur ein
Stichwort, sondern ein Muss! . o

Auf ihrem Hof betreut sie: Mangalitza-Schweine, Legehennen, sowie Ziegen und baut auch
Brotgetreide an. lhr sind wertschatzendes Miteinander zwischen Jung und Alt sowie die Work-Life-
Balance mit Freizeit und Urlaub wichtig. ¢

Dafir braucht es Ersatzarbeitskrafte, aber auch schnelles Internet, gute Aus- und
Weiterbildungsmaglichkeiten sowie eine gute drztlich... Mehr anzeigen

v

R —

=4
palt ¥

#F}‘auehPower: ,,,. — -
Elisabeth Flucher ist Hoﬂjbemerin_

LB b
L]

]
[ : - '

Py B LY g “a rard g
‘$ = 3 W TR SR ITI , ar
- L B R
' - wo & LK Steiermark- Danner -

e : - i = WAL b y T
& Agrarpadagogin mit Powe |-

Gesamte Insights >

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite ) Interaktionen )

8.754 8.754 162

O 3 Kommentare 1 Mal geteilt
[ﬁ; Gefallt mir O Kommentieren &> Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 10




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

e Steirische Lebensmittel e
Gepostet von Mina Schanherr @ - 3 Tage QA

Bauernmarkt der Woche Voitsberg — Kdstliches aus der Regioniy

Das Angebot der Beschicker des Bauernmarkts in Voitsberg ist vielfdltig: Es reicht von Brot und
Geback Gber Obst und Gemise, Honig und Imkereiprodukte bis hin zu Frischfleisch, Eier und
Kirbiskerndl. s

_~Der Bauernmarkt am Voitsberger Hauptplatz findet immer fretags von 7 bis 13 Uhr statt!

Gesamte Insights b

Sieh dir weitere Details zu deinern Beitrag an.

Beitragsimpressionen () Beitragsreichweite ) Interaktionen
2.400 2.373 428
O Landwirtschaftskammer Steiermark und 26 weitere Personen 2 Kommentare 14 Mal geteilt
uﬂ',l Gefallt mir Q Kommentieren £ Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 10




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

#FrauenBower:
Junge Bauerinnen als Mutmacherinnen
in der Landwirtschaft

© LK Steierm

@ steirische_landwirtschaft #frauenpower — anlisslich des
kommenden Weltfrauentages wollen wir den steirischen
Bauerinnen eine Stimme geben! ()

Vizeprasidentin Maria Pein ruft Frauen in der Landwirtschaft dazu
auf, ,ihre Leistungen, ihr Kénnen und ihre Kompetenzen nicht
unter den Scheffel zu stellen und diese selbstbewusst innerhalb
der Landwirtschaft und in der Offentlichkeit
herzuzeigen!" @
_ _ - _ Reichweite @
cr Was brauchen die Biuerinnen, um erfolgreich einen Betrieb zu
filhren?
- Elisabeth Flucher,
- Beate Horvatek, 751
- Martina Kiefer und Erreichte Konten
- Jenifer Paschl
haben heute ihre Anliegen bei einem Pressegesprach mit

Vizeprasidentin Maria Pein und Landesb3uerin Viktoria Brandner 694 57
dargelegt. Follower @ ® [icht-Follower

Es braucht Gleichstellung, Entlastung bei der Kinderbetreuung
und Altenpflege sowie eine gute Infrastruktur.

#landwirtschaft #steiermark #styria #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #osterreich #lksteiermark

Bearbeitet . 17 Sek.

Qv W

:‘;-" Gefallt schweinzger_nudeln und 95 weitere Personen
Vor 3 Tagen

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 10
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