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12:31 Wintereinbruch: Asfinag fahrt Winterdienst wieder hoch

12:38 Wetter
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WISSENSCHAFT

Laborfleisch: Molekularbiologe teilt
Bedenken

Der steirische Molekularbiologe Fritz Treiber von der Universitdt Graz teilt die Bedenken der
Landwirtschaftskammer in Sachen Laborfleisch. Mit einer Online-Petition will man gegen die
Zulassung in der EU vorgehen. Laut dem Experten gab es in der Entwicklung des Fleisches
aber noch keine groBen Durchbriiche.

Online seit heute, 6.02 Uhr Teilen »

Auch in Europa kénnte Laborfleisch kurz vor der Zulassung stehen. Die
Landwirtschaftskammer startete am Montag eine Online-Petition
gegen Laborfleisch, weil sie flirchtet bauerliche Familienbetriebe
kénnten von internationalen Konzernen zuriickgedrangt werden — mehr
dazu in Petition gegen Laborfleisch startet (22.4.2024).

Produktionsmenge als Hindernis

Aktuell wiirden etwa 250 Start-ups weltweit an der Entwicklung von
Laborfleisch arbeiten, sagt Fritz Treiber, Molekularbiologe und
Nahrungsexperte an der Universitat Graz: ,Grolle Durchbriiche hat es
noch nicht gegeben. Woran scheitern die meisten: Ich muss esin
groBen Mengen produzieren kbnnen, damit ich konkurrenzfahig bin
und da sind noch die grof3ten Probleme.”

ORF, online — 23. April
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Das im Labor wachsende Fleisch hat kein Immunsystem, ist also
anfallig fiir Pilze und Bakterien, so der Experte. Aus diesem Grund
miisse es immer gekiihlt oder gefroren sein, von der Herstellung bis zur
Pfanne. Der Energieaufwand sei daher enorm, so Treiber: , Viele Start-
ups haben das nicht richtig berechnet, also geschwindelt sozusagen
und jetzt kommt man drauf, wenn man das alles miteinbezieht, ist es
besser als herkommliches Fleisch, aber man ist auch nicht weit weg
davon. Mit der CO2-Bilanz kann man nicht gro3 Werbung betreiben."

° Petition gegen Laborfleisch startet

Auch nicht unbedingt mit dem Tierwohl, denn als
wWachstumsbeschleuniger werde Kdlberserum verwendet, Alternativen
gebe es zwar, Firmen wiirden sich aber am Preis orientieren, so der
Experte: ,Und wenn ich jetzt zum Beispiel Kdlberserum aus China
bekomme, das glnstiger ist als ein anders hergestelltes ohne Tierleid,
und ohne dass Tiere umgebracht werden, dann greife ich da zu."

Laborfleisch wird unter Panier versteckt

Der Molekularbiologe teilt die Bedenken der Landwirtschaftskammer,
dass groBe internationale Konzerne kiinftig den Fleischmarkt
dominieren kbnnten: ,Mdglich ware es, wenn der Preis fur Laborfleisch
unter jenem liegt, was es jetzt konventionell kostet.” Der GroBteil des
Laborfleisches werde unter einer Panier versteckt als Tiefkihlschnitzel
angeboten werden, doch auch am Steak aus dem Labor werde bereits
gearbeitet: ,Mit 3 D-Druckern, mit Zellkulturen, dass man dann
Fettschichten druckt. Derzeit schaut es nicht schdn aus, aber in
Zukunft, in 20 Jahren kdnnte das durchaus madglich sein.” Ob
Laborfleisch gesund oder ungesund ist, dariiber gebe es noch keine
unabhangigen Studien.

red, steiermark.ORF.at
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LANDWIRTSCHAFT

Petition gegen Laborfleisch startet

Die heimische Landwirtschaft macht gegen Laborfleisch mobil. Mit einer Online-Petition, die
sich an die Bundesregierung richtet, will man gegen die Zulassung in der EU vorgehen.
Unterstiitzt wird die Petition auch von der steirischen Politik.

Online seit gestern, 13.16 Uhr Teilen l’

In der EU kdnnte die Zulassung von Laborfleisch unmittelbar
bevorstehen. In Singapur und den USA wird Kunstfleisch bereits
gekauft, in der Schweiz |auft ein Zulassungsverfahren.

Bei Laborfleisch werde klar eine rote Linie
uberschritten, argumentiert
Landwirtschaftskammerpradsident Franz
Titschenbacher die Petition ,Laborfleisch? Nein
%) 4 Danke”, die sich an die Bundesregierung richtet:
i uern fDI‘dEI‘"Jtht vnn 2 .Laborfleisch steht in volligem Widerspruch zu unserer
,Laborfleisch” Familienlandwirtschaft, zu von unseren b&uerlichen
Familien gepragten Land- und Forstwirtschaft und
insofern stellt Laborfleisch eine gefdhrliche,
krisenanfallige Abhangigkeit von Monopolisten dar.” Auch die Karntner
Landwirtschaftskammer schlieBt sich der Petition an.

HEHE LUMTHEHA

ORF, online — 22. April
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Gepflegte Kulturlandschaften ,,in Gefahr”

Titschenbacher sieht auferdem die gepflegten Kulturlandschaften in
Gefahr und Laborfleisch sei ein Klimawandel-Beschleuniger, da
Laborfleisch bei der Herstellung 20 Mal mehr CO2 erzeugen wiirde wie
natirliches Fleisch. Bis Herbst wolle man geniigend Unterschriften
sammeln, um diese dann der neu gewahlten Bundesregierung
Ubergeben zu kinnen. Diese soll dann ein Gesetz zum Verbot von
Laborfleisch beschliefen und gleichzeitig auf EU-Ebene Stimmung
gegen die Zulassung machen.

Auswirkungen auf Korper noch unklar

Die Auswirkungen des Hormonfleisches auf den menschlichen Kérper
seien noch unklar und auch sei Laborfleisch keineswegs
tierfreundlicher, sagt Sandra Holasek, Ernahrungswissenschafterin an
der Med Uni Graz. Zur Herstellung werde einem Rind Muskelgewebe
entnommen, um Stammzellen zu gewinnen und das sei schmerzhaft.
.Damit eine Zelle wachsen kann, braucht sie ein Medium, bis dato ist
hauptsachlich Kdlberserum verwendet worden, dazu miissen Kalber
geschlachtet werden, damit das Serum verwendet werden kann."

Dem widerspricht auf Nachfrage allerdings Alexandra Fuchs, sie
entwickelt an der TU Graz Technologien zur Herstellung von
Laborfleisch. ,Das ist tatsdchlich nicht so, weil das ist eine veraltete
Technologie, zum Beispiel kultiviertes Hilhnchen aus dem Labor, das in
Singapur schon am Markt ist, wird ohne Kalberserum produziert."

Politik unterstiitzt Petition

Agrarlandesritin Simone Schmiedtbauer (OVP) unterstiitzt die
Petition der Landwirtschaftskammer: ,Wir stehen gemeinsam an einer
Weggabelung und kdnnen uns entscheiden, ob wir links oder rechts
abbiegen. Ich sehe es als Agrarlandesratin und Bauerin als meine
Pflicht, ganz entschieden dagegen aufzutreten.” Schmiedtbauer
fordert ein Verbot von Laborfleisch in Osterreich und in Europa, beim
nachsten Agrarreferententreffen soll ein entsprechender Beschluss
aller Bundeslander gefasst werden.

red, steiermark.ORF.at
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06:31 Frost: Schwere Schdden in der Landwirtschaft

06:35 Wetter

07:31 Frost: Schwere Schaden in der Landwirtschaft

0736 Wetter

08:31 GroBe Frostschiden bei Obst und Wein

0834 Wetter

12:30 Frostschaden Landwirtschaft

Radio Steiermark — 26. April; 6.31, 7.31, 8.31, 12.30 Uhr
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LANDWIRTSCHAFT

Obstkulturen: Frostschiaden in Millionenhohe

Nach der Warme und der Bliite ist die Kdlte gekommen: Der Spdtfrost verursachte laut
Osterreichischer Hagelversicherung Schiden in Hohe von 56 Mio. Euro, davon entfallen allein
auf die Steiermark 37 Millionen. Dennoch sei man mit einem blauen Auge davon gekommen,
heiBt es.

Online seit heute, 12.28 Uhr Teilen »

Die schlimmste Macht sei jene auf Montag gewesen — mit bis zu minus
vier Grad in bestimmten Regionen, sagte Manfred Kohlfiirst, Obmann
des Branchenverbandes in der Landwirtschaftskammer und selbst
Obstbauer. Die Halfte der steirischen Anbauflachen sei von
Frostschaden betroffen.

Viel sei gegen die Kalte nicht auszurichten gewesen, auch wenn viele
Bauern kostspielige FrostschutzmaBnahmen ergriffen hatten —auch
Hubschrauber wurden eingesetzt, so Kohlfirst: ,Frostberegnung oder
auch Heizen hilft. Da haben wir natirlich auf Teilflichen auch Erfolge
erzielen kdnnen, aber das ist nur ein Bruchteil unserer Flachen.”

ORF, online — 26. April
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Jungfriichte durchgefroren

Die Blitezeit hatten die Obstbauern noch chne Frost Uiberstanden,
doch jetzt seien schon Friichte am Baum - kleine Apfel etwa mit
bereits gut einem Zentimeter Durchmesser, erkldarte Landwirt
Kohlfurst: ,Man kann sich dann vorstellen: In diesem Stadium, wenn es
dann zwei oder drei Grad minus hat, ist diese kleine Frucht sehr schnell
ganz durchgefroren. Und dann sind auch die Kerne, die drin sind,
komplett verbraunt und erfroren.”

Ganzes SchadensausmaB noch nicht absehbar

Herbert Muster, Sprecher des Obstbaus in der Landwirtschaftskammer
Steiermark, sagte am Freitag: ,Die Frostnacht vom 21. auf den 22. April
war sehr kritisch, und dort ist es tatsachlich auch zu starken
Schadigungen gekommen. Die Schadigung ist aber dennoch relativ zu
sehen - es gibt nur wenige Falle, wo es tatsachlich zu einem
Totalausfall kommen wird. Auf vielen Flachen sehen wir, dass es zu
einer Teilschdadigung gekommen ist, und dort wird es wahrscheinlich
auch noch eine Ernte geben. Ob es hier qualitative EinbuBen gibt, das
wird man erst in den nachsten Tagen sehen.”

Eine Prognose flr die Friichte abzugeben, sei momentan schwierig,
sagte auch Kohlfirst: ,,Ob sie vielleicht weiterwachsen, wenn sie nicht
komplett geschddigt sind, ob sie herunterfallen, ob optische Schaden,
Qualitatsschaden an diesen Friichten entstehen durch diese
GrolBereignisse: Das alles ist momentan noch sehr vage.” Erst Ende
Mai, Mitte Juni kbnne man sagen, was lbrig bleibt.

Das betreffe nicht nur Apfel, auch steirisches Steinobst und
Erdbeerkulturen habe es erwischt, sagte Josef Kurz von der
Osterreichischen Hagelversicherung: ,Betroffen sind fast alle
Obstkulturen wie Apfel, Birnen, aber auch das Steinobst wie Kirschen,
Marillen, Zwetschgen und Pfirsiche. Es kann gesagt werden, dass durch
die Strahlungskdlte vor allem tiefe und mittlere Lagen betroffen sind,
beim Obst sind jedoch auch in guten Lagen leider Schdden sichtbar.
Am stdrksten betroffen ist definitiv der Bezirk Weiz."

ORF, online — 26. April
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Wein: Schdden ja, Katastrophe nein

Schdaden ja, Katastrophe nein — so fasst auch Stefan Potzinger,
Sprecher der Weinbauern der Landwirtschaftskammer Steiermark, die
aktuelle Situation der Weinbauern nach den Frostnachten zusammen:
.Es schaut in der Steiermark so aus, dass bekannt frostgefahrdete
Lagen Probleme bekommen haben. In den letzten zehn Tagen war s ja
immer wieder an die Grenze kalt, und die Weingarten, die dort
exponiert liegen, die sind wirklich zum Teil abgefroren. Wir haben
Leutschach, Glanz, Eichberg, Wies, Teile des ndrdlichen Vulkanlands,
wo Standorte sind, wo es einfach auf kleineren Flachen Probleme
gegeben hat.”

2016 war bei weitem schlimmer

Laut der Osterreichischen Hagelversicherung betrdgt der
Gesamtschaden im Obst- und Weinbau in der Steiermark 37 Millionen
Euro, so Kurz, davon etwa 32 Millionen beim Obst und finf Millionen
beim Wein; in ganz Osterreich betrdgt der Schaden rund 56 Millionen.
Sowohl im Obstbau als auch im Weinbau ist man sich aber einig, dass
das Frostjahr 2016 bei weitem schlimmer gewesen sei.

red, steiermark.ORF.at

ORF, online — 26. April
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10:53 Grazer Krauthauptel

J- Cesar Sampson
Nobody But You

J- MNicki & Tina
Grod Aus

11:14 Starkdchin Johanna Maier und der Krauthduptel

J- Hannerl
Kane Frogn

J- Julio Iglesias
Amor

Radio Steiermark — 26. April; 10.53, 11.14 Uhr
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KULINARIUM

Die Krauthduptel-Speise des Jahres

Krauthduptel ist nicht einfach ,,nur” Salat — das beweist die nun pramierte Krauthauptel-
Speise des Jahres von Walter Hinter: Der Grazer Spitzenkoch mariniert ihn mit einer Erdbeer-
Paradeiser-Vinaigrette und serviert ihn mit gepufften Kichererbsen und Kerndlkaviar.

Teilen ‘*

Die Zutaten (fiir vier Portionen):

* 160 g frische Erdbeeren

* 230 g reife Paradeiser

* etwas Salz

* Chili, Zitronenpfeffer

* je1Stiick frische Zitrone und frische Limette
+ einige frische Krauter (Basilikum, Minze)
* 40 g weilBer Balsamico

* etwas Olivendl

* 1 Stick Grazer Krauthduptel im Ganzen
* 1 Stick steirischer Schafskdse

* 1Zehe Knoblauch

* 80 g Kichererbsen

* etwas Rapsdl

* etwas Kerndlkaviar

ORF, online — 26. April
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Die Zubereitung:

Fur die Erdbeer-Paradeiser-Vinaigrette Erdbeeren und Paradeiser in
Wirfel schneiden; mit Chili, Salz, Pfeffer, Zitronen- und Limettensaft
und -schale marinieren. Fein geschnittenen Basilikum und Minze
dazugeben, mit Balsamico und Olivendl zusammenmischen und
abschmecken.

Fur die Schafskdse-Krauthdauptel-Creme dem Krauthauptel das
Salatherz entreifen — aber nicht wegwerfen: Es wird zum Anrichten
bendtigt. Die restlichen Blatter entsaften und auf Eis stellen. Den
kalten Saft mit dem Schafskdse, ein paar Tropfen Olivendl und der
geschmorten Knoblauchzehe aufmixen und mit Salz, Pfeffer sowie
etwas Zitrone abschmecken.

Fur die gepufften Kichererbsen eingeweichte Kichererbsen
weichkochen, danach abtrocknen und in heiBem Rapsdl aufpuffen
lassen und mit Umami-Salz wirzen.

Die Frischk3dse-Creme in einen tiefen, flachen Suppenteller geben, in
die Mitte das Salatherz setzen. Die Vinaigrette groBziigig Uber den
Salat verteilen. Dartuber gestreut werden die gepufften Kichererbsen
und der Kerndl-Kaviar.

Dieser Beitrag begleitet die Sendung ,,Radio Steiermark am Vormittag",
Radio Steiermark, 26.4.2024.

red, steiermark.ORF.at
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Petition gegen Laborfleisch

22 April 24,12:29 Uhr

Laborfleisch ist Fleisch, das im Labor hergestellt wird, chne dass Tiere dafur geschlachtet werden mussen.
Was in der Theorie gut klingt, stof3t in der Landwirtschaft allerdings auf Kritik. Einerseits wirde das
kultivierte Fleisch eine zu groRe Konkurrenz fur die heimischen Bauerinnen und Bauern darstellen.
Andererseits hatte das Fleisch nichts mit dem naturlichen Lebensmittel zu tun.

Ernahrungswissenschafterin Sandra Holasek zum Prozess:

P 0:00/0:31 <

Laut Holasek weild man zum aktuellen Zeitpunkt noch zu wenig Uber die Nahrstoffe des Laborfleisches
und wie unser Korper Uberhaupt darauf reagieren wurde. Unter dem Aspekt des Klimaschutzes ist die
Zulassung von Laborfleisch auf EU-Ebene allerdings immer haufiger Thema. Mit einer Petition will man

sich in der Steiermark jetzt klar dagegen aussprechen. Agrar-Landesratin Simone Schmiedtbauer:

b 0:00/0:24 o)

Weitere Infos zur Petition ,Laborfleisch? Nein danke!" Gibt es auf https://stmk.lko.at/

Soundportal — 22. April
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08:35 Verkehrsservice

J.. Wham
Wake Me Up Before You Go Go

J- Beatrice Egli
Du, Du, Du

08:41 Marktbummel: Spargel

Radio Steiermark — 20. April, 8.41 Uhr
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Kronen

Leitung

Laborfleisch:

Was es in den USA bereits zu kaufen gibt, soll in

der Steiermark verboten werden: Startschuss

fiir die Petition ,Laborfleisch? Nein danke!”.

iinstlich hergestelltes

Fleisch aus dem Re-
aktor stellt fiir uns
eine rote Linie dar®, sagt
Landwirtschaftskammer-
Prisident Franz Titschen-
bacher. Mit geballter Kraft
macht sich eine Truppe aus
Politik und Fleischindust-
rie fiir das echte steirische
Fleisch stark. ..Wir fordern
cin  Verbot, von Labor-
fleisch in Osterreich und
Europa®, bringt es OVP-
Agrarlandesriitin - Simone
Schmicdthaver auf den
Punkt. ,,Dicse Petition soll
cin Signal an dic heimische
Landwirtschalt sein®, er-
giinzt Titschenbacher.
Ein Signal an Bauern
und Biuerinnen wic Mela-

Kronen Zeitung — 23. April

9

Mir vergeht der Appetit!
Lassen wir uns von der
Industrie falsches Fleisch
auftischen oder wollen
wir unser - .
Kulturgut

erhalten? ,
Josef Masshamimer, |
Grarer Traditions- |
feischer

nic Haas. Sic hilt auf
ihrem Hof in Passail Alm-
ochsen und sicht ihre
Haupteinnahmequelle ge-
fihrdet. ,Das Thema La-
borfleisch ist fiir mich nicht
nur c¢in besorgniscrregen-

Fate: Christian |auschawertz
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Steirer steigen auf Barrikaden

des, sondern auch ecin schr
emotionales — da hiingt so
viel dran, fiir Mensch, Tier
und Natur.” Thr Betrieb si-
chere Arbeitsplitze in der
Region und fordere die Bio-
diversitiit — im Gegensatz zu

technologisch

aufwendig
produzicrtem Laborfleisch.
Fiir dic Herstellung von
kiinstlichem Fleisch werden
lebenden Tieren Zellen ent-
nommen und diese anschlie-
Bend mit Wachstumsstoffen

Koch Christof Widakovich,
Biurin Melanie Haas, LR
Simone Schmiedtbauer,
LK-Chef Franz Titschen-
bacher, Innungsmeister Sepp
Mosshammer, Sandra
Holasek/Meduni Graz (v. L.).

kultiviert. ,Mir vergeht der
Appetit!”, sagt Josef Moss-
hammer, Landesinnungs-
meister fir Lebensmittel
und Inhaber der namhaften
Grazer Fleischerei. Man
miisse andere Formen fin-

Kronen Zeitung — 23. April

den, mit den neuen Ansprii-
chen der Kunden umzuge-
hen. So entgegnet er der
Nachfrage nach Fleischal-
ternativen In scinem Ge-
schiift mit einer vegetari-
schen Frische-Theke. Wir
miissen wieder zuriick zum
Sonntagsfleisch®, sagt
Schmiedtbaver. Vor dicsem
Hintergrund fordern dic Ini-
tiatoren zur Unterschrift

auf. Auch in der Fleischerei
Mosshammer in der Zinzen-
dorfgasse wird die Petition
Fanny Gasser

auflicgen.

an:ﬁrhﬂmjuldwwm a
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PETITION GESTARTET

Bauern fiir
Verbot von
Laborfleisch

Kultiviertes Fleisch stel-
le eine Gefahrdung fir
Familienbetriebe dar.

n der Schweiz wurde Ende

2023 ein Antrag auf Zu-
lassung fir kultiviertes
Fleisch aus Rinderstamim-
zellen gestellt - ein Grund
flir die steirische Landwirt-
schaft, mit einer Petition
gegen eine Zulassung auf
nationaler und EU-Ebens
mehil 2u machen. Auch
Eamten beteiligt sich daran,
Jias Laborflaisch 15t ein
Angriff auf unsere baverli-
chen Familienbetriebe®, sind
sich Landesratin Simone
Schmiedtbauer und Land-
wirtschaftskammer-Pra-
sident Franz Titschenbacher
einig Zudem sei nicht klar,
welche nahrstoffinhalt-
lichen Eigenschaften das
kultivierte Fleisch habe, s0
Emahrungswissenschaft-
lerin Sandra Holasek: Es
Elbt keine Daten, die Zeigen,
Wie Laborfleisch von unse-
rem Karper aufgenomimen
Wird.” Zusdatzlich wirde Jdas
Verfahren Tierleid verursa-
chemn, weil fir die Gewin-
nung des Kalberserums, das
zur Kultivierung verwendot
wird, Kalber geschlachtet
werden. Das Argument wird
vom Austrian Centre of
Industrial Biotechnology in
Graz nicht bestatigt. In ei-
nem Gesprach mit der Klei-
nen Zeitung im November
2023 erklarte Forschungs-
gruppenleiter Harald Pichler:
Die Technologie der Biore-
aktoren Kormmt aus der
Pharmaindustrie. Dort Kam
unter anderam Edlberserum
Ium Einsatz, Die Lebens-
mittelindustrie hat Ele-
mente Ubernommean und
Eann nach heutigem Stand
ohne Kalberserum auskam-
men” Simone Rendl

Kleine Zeitung — 23. April

KLEINE

ZEITUNG
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Vom Sieger zum Botschafter

Walter Hintner (50) ist nicht nur Sieger des Rezepte-
Wetibewerbs, sondern auch Krauthauptel-Botschafter.

rauthiuptel, mit Schafs- :

kise, Erdbeeren, frittier- :
ten Kichererbsen und Kemndl- :
kaviar. Mit dieser Kreation :
entschied Walter Hintner den :
Rezepte-Wettbewerb der Ge- :
nusshauptstadt Graz fiir sich.
Dass er den Krauthauptel zum
Star am Teller machen méchte :
und daher auf Fleisch und :
Fisch verzichten will, war ihm
dabei von Anfang an Klar. :
Denn fiir ihn sollte der Kraut- : &
hauptel fiir sich sprechen. Um :
auch die dufieren Blatter des i |

Von Marle Mledl-Rissner

Salates zu verwenden, entsaf- ; =

tete er sie kurzethand und :
mixte den Saft mit Schafkése ;| ©
auf. Ich wollte den ganzen Sa- :
lat verwerten, es ware schade :
gewesen, die dufieren Blitter :
: Zur Person

einfach  wegzuschmeifen®,
sagt der S0-Jahrige.

Neben der optimalen Ver-
wertung ist ihm in der Kiiche :
vor allem eines wichtig: Krea- :
tivitit. Denn besonders das :
Entwickeln neuer Gerichte hat :
es dem S0-Tahrigen angetan. !
Daher ist bei ihm auch nach :
der Arbeit die Kiiche zu Hause :
im Vollbetrieb. Die wichtigste :
Zutat ist fiir den Koch aller- :
dings die Leidenschaft und die
Freude am Kochen. Denn: ,Oh- :
ne Leidenschaft hilft das beste
Rezept nichts, das merkt man :
: ler als Botschafter fiir den Gra- :

Damit gerechnet, dass ermit :
seiner Kreation den Wettbe- :
werb fiir sich entscheidet, hat :
er allerdings nicht. ,Da ma- !
chen so viele Betriebe mit und :
ich bin ein bodenstandiger, :
einfacher Koch, aber ich wollte :
es trotzdem einschicken und :
es freut mich total, dass es ge- :
Klappt hat®, sagt Hintner. Be- :
sonders stolz ist er allerdings :

einfach®, sagt Hintner.

Walter Hintner wurde am 10.
Februar 1974 in Kufstein ge-
boren. Seine Lehre absolvierte
er in einem Wirtshaus in Tirol, :
ehe er auf Saison die gehobene :
Gastronomie erkundete. Spater :
erkochte er selbst mehrmals
eine Haube. 5eit zehn Jahren
ist erin Graz tatig

Walter Hint-
ner Ist als
Wahistelrer
nun Kraut-
hduptelbot-
schafter
ALEXAMDER DANMER

! lichst viel Wissen anzueignen.
: Dabei hat er in zahlreichen
! Hauben- und Sternebetricben
i gearbeitet und auch selbst be-
! reits mehrmals eine Haube er-

kocht.
Nun ist er seit zehn Jahren
im Aiola im Schloss in Graz ta-

: tiz. Besonders wichtig ist es
: ihm, jungen Menschen ein
: Vorbild zu sein. Jch mdchte ih-

vorleben, dass die Gastro-

auch auf seine neue Rolle als :
Krauthauptel-Botschafter, die :
er als Sieger des Wettbewerbs :
nun innehaben darf. ,Ein Tiro- ;

zer Krauthauptel, wer ist da :
nicht stolz”, sagt der Wahlstei- :
1er lachend. Daher landet das :
Gericht ab néchster Woche :
auch auf der Speisekarte.

Nach Graz gekommen ist der :
gebiirtige Tiroler der Liebe we- !
gen. Als junger Koch versuchte :
er, sich in den unterschied-
lichsten Gastronomiebetrie-
ben im In- und Ausland mog- :

nomie ein tolles Berufsfeld ist
und dass man auch mit einer
Lehre wiel erreichen kann®
sagt Hintner. Es bringe nichts,
immer nur zu sagen, man habe
keine Leute, man miisse auch
etwas dagegen tun.

eben seiner Arbeit in der

Kiiche zieht es den Wahl-

i grazer gemeinsam mit seiner

Lebensgefahrtin in die Natur.
Vor allem das Bergsteigen hat
e5 den beiden hier angetan.

i Wenn ich mich nicht jeden
! Tag eine Stunde bewege, wer-

de ich verriickt”, sagt Hintner.

= Vorschldge fiir elne Stelrerin oder elnen Stelrer des Tages? redaktion@kleinezeitungat
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Von Marle MiedI-Rlssner

und 15 Millionen Grazer
Krauthauptel werden je-
des Jahr von steirischen
Bauerinnen und Bauem geem-
tet - und das vor allem im Grazer
Raum und der Sidoststeier-
mark. Der Salatkopf, der sich
zum essbaren Wahrzeichen der
Landeshauptstadt entwickelt
hat, hat es mit der heurigen Wit-
terung allerdings alles andere
als leicht. Denn durch die hohen
Temperaturen zu Beginn des
Frilhjahres machte der Grazer
Krauthiuptel bereits Anfang
April einen Frithstart. So frih
wie noch nie. Wir konnten den
Krauthiuptel heuer bereits Mit-
te Febmar anssetzen”, sagt Mar-
kus Hillebrand, Sprecher der Gra-
zer Krauthaunptel-Bauern.
Auf die hohen Temperaturen
in den letzten Wochen im Marz

Markus Hille-
brand Ist Ex-
perte flr Gra-
zer Krauthdup-
tel ALEXANDER
DANKER
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Witterung als
Fluch und Segen

Der Grazer Krauthauptel hat heuer einen einmaligen
Fruhstart hingelegt. Die aktuell niedrigen Temperaturen
bedeuten fir Bauern aber vor allem eines - viel Arbeit.

und Anfang April folgte aller-
dings bekanntermafien ein Kal-
teschock. Vor allem die letzten
Tage haben den Bauern schwer
Zu schaffen gemacht. JUm den
Salat wor Frost zu schiitzen,
mussten wir ihn jeden Abend
zudecken und in der Frith wieder
abdecken®, schildert Hille-
brand. Ein erheblicher
Mehraufwand fiir die
Bauerinnen und Bau-
eTTL

Fir Landesratin Si-
mone Schmiedtbau-
er zeigt die heurige
Saison dabei aunch,
dass das Kulturgut
Krauthduptel keine

Selbstverstandlichkeit ist",
Wahrend die niedrigen Tempe-
raturen die Landwirte quéilen,
tun sie der Qualitit der Salat-
kipfe keinen Abbruch - ganz im
Gegenteil. ,Die Salatkdpfe sind
heuer besonders grofd und haben
einen besonderen Ge-
schmack”, sagt
Hillebrand. Die
I niedrigen

- ., Temperatu-
ren machen
‘ den Kraut-
hauptel in

diesem
Jahr zu-
dem noch
H besser er-

i kennbar.

Denn laut Hillebrand ist das ty-
pische Markenzeichen des Sala-
tes, der rote Rand der einzelnen
Blatter, noch starker ausge-
pragt.

MNeben dem Dbesonderen Ge-
schmack und dem charakteris-
tischen Rand kann der Kraut-
hauptel allerdings auch mit sei-
ner Klimafreundlichkeit punk-
ten. Denn im Vergleich zu einem
Eisbergsalat aus Spanien spart

— ANZEIGE

der heimische Salatkopf rund
die Halfte der CO=Emissionen
ein. Ein Grund dafir ist neben
dem kirzeren Transportweg
auch die Robustheit der Salat-
kipfe. Denn der Krauthauptel
kommt bereits im Frithanban
ohne Beleuchtung und Heizung
aus. Zudem werden fiir den An-
bau der Salatkdpfe kaum Pflan-
zenschutzmittel bendtigt.
Angebaut werden die und 15
Millionen Salatkdpfe im Ubri-
gen von etwa 100 Gemiisebiue-
rinnen und Gemisebauern in
der Steiermark auf 170 Hektar
Land. Damit leistet die Steier-
mark auch einen Anteil zum
dsterreichischen Selbstversor-
pungsgrad bei Salaten. Dieser
liegt bei Hiupteln und Eissala-
ten immerhin bei 87 Prozent.

24. April - 4. Mai 2024

AUSKLANG am 4. Mai 2024

In Zusammenarbeit mit:

-_—\

10-18 Uhr
Musterhavspark Eugendorf, Graz & Haid

Mit Fachvortragen, Beratungen, Musik,
Rahmenprogramm fir Grof & Klein wem.

Kleine Zeitung — 26. April
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Die verspatete Ruckkehr des
Winters hinterlasst ihre Spuren.

»DAS THEMA

Minusgrade sorgten fiir Schaden.
Obstbau-Experte Herbert Muster
erklart, warum die Friichte so
sensibel auf den Frost reagieren.

Van Morbert Swoboda und Thomas Rossacher

ne, Polare Kaltluft und ein Italientief tra-
fen letzte Nacht Ober Osterreich aufeinan-
der, die Folge st Schnse bis in tiefe Lagen, Auf dep
Koralpe Konnten bis zu 40 Zentimefer fallen,
warmte Hannes Rieder von der Geosphers Austria
gestern. AUf der Pack st Winterausristung not-
wendig, es wird tief winterlich,” Flir Dewtsch-
landsberg seien flinf Zentimeter, entlang der
Weinstrafie bis zu zehn Zentimeter zu erwartern.
Die Asfinag ist jedenfalls in Alarmbereitschaft.
Am Nachmittag soll der Schneefall nachlassen.
Gezittert haben schon in der Nacht auf Sonntag
die Obstbavern. Da war der Himmel noch klar -
und die Temperaturen teils deutlich unter dem

efrierpunkt. \Die grofite Ge-

N ech einmal Zeigh der Spatwinter seine Z4h-

fahr fir den heimischen
Obstbau ist definitiv der
Frost™, sagt Herbert Muster,
Leiter des Referats Obsibau
der Landwirtschaftskammer
Stelermark., Dabel  reiche
schon eine halbe  Stunde:
Llan Kann sich da auch

i B

nicht wappnen dagegen.
Herbart Muster, Wenn das Wasser gefriert, WINZER AUS HARTBERG
Obstbaureferent  platzen die Zellen und das . . . “
in der LK Steler- Obst ist kaputt. Der Grenzbe-
In der LK Stsler-  Obt st kaputt Der Grenzbe- ,Heizen ware Zeitverschwendung

minus. Da wird es bedrohlich,
bei 3 bis 35 Grad unter dem
Gefrierpunkt kommt es zu einem Totalausfall”

Die Schaden waren gréfter als zunachst gedacht,
besonders im Bezirk Weiz - etwa Puch bei Weiz:
JAnsgesamt darften 50 Prozent der Flachen betrof-
fen gewesen sein, das Ausmaifi der Schaden wird
sich erst zeigen.”

20 Prozent des Obstanbaus in der Stejermark ist
Apfel, der Rest sind Birne, Zwetschke, Kirsche,
Pfirsich und Marille, Von den TO00 Hektar Obst-
flache sind 5000 Hektar for Apfel, rund 150,000
Tonnen .'istE'I werden geerntet, Seit zehn Iahren
haben wir grofite Schwierigkeiten”, sagt Muster,
2016 bitfite man gar 90 Prozent der Emie ein, Das
Probleme Durch den Klimawandel ist die Blatezeit
fast einen Monat frither, die Friste (die es friher
auch gab) treffen jetzt auf die Iungfrichte.

LUNGHAMMNER

Lukas Schmallegger rechnet mit Ernteausfall bis zu 50 Prozent.

esorgt blickt Winzer
Lukas Schmallegger
Zurzeit in seine Weingar-
ter. Ich war noch nicht in
allen, aber in den tiefen
Lagen sieht &5 nicht son-
deflich gut aus”, efklart
der Hartherger Tungwin-
Ier, Nach den frostigen
Nachten rechnet Schmal-
legger mit einem Ernte-
ausfall von 30 bis 50 Pro-
zent.
Jch habe auch mit an
deren Wealnbauern gespro-
chen, die Ahnlich hohe

Ausfalle haben” Dennoch
bleibt der Oststeirer opti-
mistisch: Es ist moglich,
dass die jungen Knospen
dennoch nachtreiben,
wenn sie nicht Komplett
abgestorben sind, Gepan
sagen Kann man das aller-
dings erst in ein paar Ta-
gen”, welfs Schmallegger.
Die kommenden Machte
sejen dabej entscheidend,
Wie der Tungwinzer genaun
Well Jelzt Kann man &i-
gentlich nur noch hoffen,
dass o8 nicht noch elnmal

Kleine Zeitung — 23. April

friert’, sagt der Hartber-
gor.

Auf das Heizen, wiz an-
dore Obst- und Weinbau-
emmn &3 in frostigen Nach-
ten praktizieren, Kann er
nicht zurickgreifen. JIn
den Lagen hel unssren
Garten ist &5 sehr windig,
da ware Heizen eine rajne
Zeit- und Geldverschwen-
dung”, sagt Schinalleggsr
ungd gt hinzw Disse
Ausfille schmerzen na-
Liirlich sehr”

Livia Steinar

; | 1‘ ¥ HT\‘-\ \\ﬁ";’:’:

Der Hartberger
Jungwinzer
Lukas Schmal-

legger

FRIVAT
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Spatfrost sorgte fur 56 Million Euro Schaden - Primar

in Steiermark
(APA - Austria Presse Agentur)

Teilweise Totalausfille im Obst- und Weinbau in den vergangenen zwei Wochen -
Hohere Temperaturen erwartet

Gutenberg bei Weiz/Wien (APA) - Der Spatfrost der vergangenen 14 Tage hat laut
Osterreichischer Hagelversicherung bei heimischen Obst- und Weinbauern einen Schaden
von insgesamt 56 Mio. Euro verursacht. Am starksten traf es die Steiermark mit 37
Millionen, gefolgt von Niederdsterreich mit 17 Millionen. "Es sind rund 50 Prozent der
steirischen Obstbauflache betroffen, aber wir erwarten insgesamt eine normale Ernte”,
sagte Herbert Muster von der Landwirtschaftskammer Steiermark. Es soll wieder warmer
werden.

"Besonders in der Nacht von Sonntag auf Montag gab es eine deutliche Schadigung”, so
Muster, zustandig far Kernobstberatung der Kammer, am Freitag. Besonders tief seien die
Temperaturen im oststeirischen Bezirk Weiz gewesen, wo die meisten Obstbaubetriebe
der Steiermark zu finden seien. Dort machen die Apfel, die momentan gerade einmal
murmelgrol} sind, 80 Prozent der Obstbauflache aus. "Das ganstige Blihwetter davor hat
aber fur eine starke Blite gesorgt, das kompensiert das Ganze etwas", erklarte Muster
gegendber der APA. Er rechne mit "QQualitdtseinbulien in einigen Fallen". Vor allem tiefere
Lagen seien teils mit Totalausfallen konfrontiert, wenngleich Frostschutzregnen und
Heizen wohl Schlimmeres verhindert hatten.

Stand Donnerstagmittag habe der Spatfrost innerhalb von zweil Wochen dsterreichweit zu
Schaden in Hohe von 56 Mio. Euro gefuhrt, gab die Hagelversicherung am Freitag
bekannt. Davon entfallen 44 Millionen auf den Obstbau, der Rest auf Wein. "Hotspot” sei
die Steiermark gewesen, mit 32 Mio. Euro Schaden im Obst- beziehungsweise 5 Millionen
im Weinsektor. Neben Miederdsterreich (17 Mio. Euro) wurde in den Gbrigen
Bundeslandern den Angaben zufolge ein Schadensvolumen von 2 Mio. Euro gemeldet.

APA (Austria Presseagentur) — 26. April
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Auch far die Nacht auf Freitag war Frost vorhergesagt worden. "Wir waren mit bis zu
minus zwel Grad an der Grenze, wo noch nicht allzu viel passiert”, zeigte sich Muster
erleichtert. In den kommenden Tagen soll es wieder warmer werden. Muster hofft, "dass
es das fir diese Saison gewesen ist".

Als "nicht so schlimm wie befiurchtet" darfte nach Angaben der Landwirtschaftskammer
Niederdsterreich (LK NO) die Nacht auf Freitag fur die Wein- und Obstbauern im
Bundesland verlaufen sein. Minusgrade habe es erst in der Frilh gegeben. Erhebungen
wurden laufen, sagte Manfred Weinhappel von der Kammer auf Anfrage. Ein genauerer
Uberblick werde zu Beginn kommender Woche vorliegen. Eine desastrose Situation
zeichne sich nicht ab.

Micht nur Weinhappel hoffte am Freitag, dass die vorangegangenen Stunden "die letzte
Frostnacht" im Frahjahr gebracht hatten. Es gebe Betriebe, die aufgrund ihrer Lage "wenig
bis gar keine Probleme" hatten, andere wiederum, die es hirter getroffen habe, etwa in
exponierten Lagen. Verwiesen wurde auf Unterschiede regional und auch kleinregional.
Was den Obstbau angehe, sei Niederdsterreich nicht in dem Ausmal wie die Steiermark
betroffen, fugte Weinhappel hinzu.

APA (Austria Presseagentur) — 26. April
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OBSTBAUER AUS 5T. RUPRECHT/RAAB

.ES schaut nicht gut aus”

Auf unter minus drei Grad fielen die Temperaturen im Apfelland.

chann Maier spricht von einer Kata-
J strophe. Der Obstbawer fihrt in Lohn-
graben bel 5t. Ruprecht an der Raab den
LEirschenhof”, In der Nacht von Sonn-
tag auf Montag beheizte er, wie auchim
Vorjahr, seine Obstanlage.

Minus 28 Grad scll es vergangene
Nacht gehabt haben. Im Ortsteil Dértl
hatte man lawt Maier sogar minus 3.7
Grad gemessen. Das Problem: Die Zeit
der Blitte st vorbel, die Frucht st schon
da’, erzdhlt der Obsthauer, Zu Jdissem
Zelfraum sefen die Baume besonders
empfindlich. Und jetzt Kommt dazw: JIn
der pdchsten Nacht soll es Nisderschlag
geben, Wir haben aber die Hagelnetze
aufgemacht Wenn jetzt Graupelschau-
e Kommen, bricht das Netz zZusam-
men”, erzahlt Maier. Vier Tage habe er
gebraucht, um die Netze seiner Anlagen
zu affnen Sie zu schlieften, geht sich bis
zur Nacht nicht mehr aus.

Johann Maier aus Lohngraben bej 5t.
FRuprecht an der Raab JULIL REMMERER

«Das Handy ldutel permanent, sagt
Maier, der auch als Berater bei der Ha-
gelversicherung tatig ist. Es schaut
nicht gut aus, den genauen Schaden
kann man aber erst in den nachsten Ta-
gen sager.” Julia Kammerer

sUDOSTSTEIRISCHE OBSTBAUERN

.Die Frucht ist empfindlicher*

In Riegersburg kam man gerade noch glimpflich davon.

it sind wahrscheinlich noch ein-

mal gut davongekommen”, deckt
5ich die Einschatzung von Herbert Hat-
trell in Riegersburg wnd Josef Glanz in
Fehring. Zwar hatte es in beiden Ge-
meinden in der Nacht auf Montag Mi-
nusgrade, aber es dilrfte bel den beiden
Obstbanern Keinen allzu grofien Scha-
den gegeben haben.  Allerdings muss
ich sagen_dass in unserer Hohenlage es
besser ausgeschaut hat’, gibt Glanz zu
bedenken. Erst die kommenden Tage
wiirden zeigen, wie sich der Wetterum-
schwung von 30 Grad auf unter null in-
nerhalb einer Woche auf die Ernte aus-
wirken wird. Die Zunahme an Hitzeta-

Familie
Glanz-
Paltl
batraibt
ainen
Obsthof
im Feh-
L T-
VAN LULIE

gen ist jedenfalls zusétzlich ein Pro-
blem, neben dem  Frost, Einerseits
entafens Stress beim Wachstum und
andererseits erfolge die Fruchthildung
friifner und schneller, was zZu Uberforde-
rung bej der glejichzeitigen Emte oder
im Falle von Kaltesinbruch zu hohen
Verlusten fithren Kann, Denn die
Frucht ist empfindlicher als die Bliite",
s0 Glanz

Das Ergebnis sei schwer abzuschat-
zen, sagt Hartreil, der rund ein Drittel
spiner 13 Hektar beheizte, das waren vor
allem Birnen, die besonders sensibel
sind. Irh hoffie, dass das das letzte Mal
heuer war.” Jonas Rettenegger

Kleine Zeitung — 23. April
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Von Ewald Wurzinger und
Florlan Eder

te Nachrichten®, sagt Her-

bert Muster. Der Leiter des
Obstreferats der steirischen
Landwirtschaftskammer ist in
Hinblick auf die Wetterprogno-
sen der kommenden Tage be-
sorgt Es kindigt sich Frost an.
Jie  Entwicklung ist heuner
schon unglaublich weit. Die Bla-
te ist abgeschlossen, junge
Friichte sind schon vorhanden.
Marillen sind bereits zwei bis
drei Zentimeter grof, Apfal fiinf
bis zehn Millimeter, Nussbidume
haben 15 Zentimeter lange Trie-
be. Jetzt sind sie im empfind-
lichsten  Entwicklungsstadi-
um.” Temperaturen bis zu einem
Minusgrad wirden die Pflanz-
chen noch dberstehen, dariber
hinaus wird es gefihrlich. _Ab
minus zwei Grad muss man mit
betrachtlichen Schiden rech-
nen, ab drei Minusgraden mit
auzerordentlichem Schaden bis
zu totalem Ernteausfall”’, erklart
Muster. ,Es wird gefahrlich®,
entnimmt Martin Eulmer von
der Geosphere den aktuellen
Wetterdaten.

Dassinﬂsehl,sehlsmm—

In der Nacht auf Montag soll es
wolkenlos, kKlar und frostig wer-
den. Im Siden und Sidosten der
Steiermarlk, wo sich ein Grofteil
des Obstes befindet, kann es bis
Zu minus drei Grad abkihlen,
auch in der Nacht auf Dienstag
herrscht ein Ahnliches Bild. \Da-
nach ist die grofite Gefahr vor-
bei, zumindest bis zum ndchs-

Kleine Zeitung — 20. April
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ten Wochenende®, sagt Kulmer.
Die Maglichkeiten, sich vor dem
Frost zu schiitzen, seien be-
grenzt und kostspielig, wie Ker-
zen, Frostifen oder Beregnungs-
anlagen, sagt Muster.

Einer der betroffenen Obst-
bauern ist Josef Singer aus Un-
tertiefenbach (Bezitk Hartberg-
Fiirstenfeld). Das Mobiltelefon

des 33-Jahrigen spielt in den
kommenden Tagen und Nach-
ten eine wesentliche Rolle: Fal-
len die Temperaturen in seinen
Obstanlagen auf unter minus 1
Grad, so bekommt der Landwirt
in der Sekunde einen Anmf von
einem automatisch generierten
Frostwichter inklusive Lokali-
sierung fir eine rasche Warme-

behandlung. Mit einer Bereg-
nungsanlage fiir die Apfel-, Bir-
nen und Erdbeeranlagen ver-
sucht der Bauer zudem eine
Eisschicht {iber die Bliitenknos-
pen und Blatter zu belkommen.
JLadurch entsteht Energie und
g0 etwas wie ein Schutzfilm
idber die Kulturen®, erklart der
Oststeirer zuversichtlich. Zum

Schutz der Pfirsich-, Marillen-
und Kirschbdume hat die Fami-
lie zudem zahlreiche Paraffin-
kerzen aufgestellt. Solange sich
die Kulturen im Bliitestadium
befinden, waren leichte Minus-
temperaturen kein Problem.
Aber hangen Kirschen schon frei
vom Baum, kinnten sie Risse
bekommen®, beflrchtet Singer.

Kleine Zeitung — 20. April

KLEINE
ZEITUNG




KLEINE

ZEITUNG

SCHADEN IM OBSTBAU

 Halfte aller Flachen
sind betroffen”

Der Frost setzt den Obstbauflachen zu.
Der beflirchtete Schaden ist grofi.

Die Frostschiden seien ,zum Teil verheerend®,
sagt Weinbauberater Martin Palz von der
Landwirtschaftskammer. Schnee und Regen hin-
gegen seien sogar ein Schutz vor dem Frost. Doch
bleibt der Schnee iiber Nacht liegen, kann die
Schmelzwarme dazu fihren, dass Weinblatter
ausgebrannt werden, wie es bereit 2016 geschehen
ist. Und auch bei anderen Obstsorten sieht es
nicht gut aus. ,Der Schaden scheint gréfder zu sein
als erhofft®, erklart Herbert Muster, Obstbaurefe-
rent der Landwirtschaftskammer. 50 Prozent der
gesamten Obstbauflidche der Steiermark sei ,in
unterschiedlichen Ausprigungen“ betroffen.
Muster: ,Das geht von Flachen, die fast keinen
Schaden davongetragen haben, bis hin zum Total-
ausfall” Eine Bilanz kénne man voraussichtlich
erstin ein bis zwei Wochen geben, denn selbst ver-
loren geglaubte Friichte kénnten sich wieder er-
holen. In der Nacht auf Freitag kénnte sich vorerst
die nichste Frostnacht ankiindigen.

Kleine Zeitung — 24. April
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Wintereinbruch: Fiir die Obstbauern
geht das Warten und Zittern weiter

Noch keine flichendeckenden Schiaden im Wein- und Obstbau

Wetter. Schlaflose WNachte
haben Obst- und Weinbau-
ern in ganz Osterreich hinter
sich. Und wegen des anhal-
tend kalten Wetters hat das
Bangen auch in den nachs-
ten Tagen kein Ende. Vor al-
lem fiir die Nacht von Don-
nerstag auf Freitag droht bei
klarem Himmel noch einmal
Frost, bevor es wirmer wird.

Man sei in den vergange-
nen Tagen mit einem blaven
Auge davongekommen, be-
richten sowohl die Wein- als
auch die Obstbauern in der
niederosterreichischen Wa-
chau oder aus der Steier
mark. Franz Reisinger, Spre-
cher der Wachauer Marillen-
bauern, hat bereits da und
dort in Girten kleinere Schi-
den gesehen, ,aber breitfli-

Zu den frosti-
gen Tempera-
turen kam am
Dienstag in
der Stejer-
mark noch
Schnee. Am
Wochenende
wird es wie-
der deutlich
wirmer

chig und grolirdumig hat es
uns bislang zum Glick nicht
erwischt®, sagter.

Die Marillenfriichte sind
noch héchst anfillig auf Mi-
nustemperaturen. In Girten
mit kleineren Staulagen hiit-
ten minus zwei bis drei Grad
gereicht, um die Friichte zu
schidigen, so Reisinger.

S0 wie in den vergange-
nen Nichten werden die Ma-
rillenbavern in der Wachau
ganz sicher von Donnerstag
auf Freitag erneut in ihren
Gérten zu finden sein, um
rechtzeitig ihre Heiztonnen
und Gebldseanlagen in Be-
trieb nehmen zu kinnen.

,Das Warten und Zittern
geht weiter”, meinte Nieder-
osterreichs  Weinbauprasi-
dent Reinhard Zochmann.

GERHARD DEUTSCH

Die Minustemperaturen hét-
ten bereits in manchen La-
gen die jungen Triebe an den
Weinreben geschadigt. ,Wir
sind um ein Monat frither
dran, bis in den Mai hinein
muss man hever weiter den-
noch den Frost furchten.”
Auf  Frostschutzbereg-
nungsanlagen setzt Bioobst-
bauer Matthias Weichhart
aus St. Polten, der in den ver-
gangenen Nichten auf viel
Schlaf werzichten musste.
LFur offene Obstanlagen oh-
ne Schutz wird es am Freitag
noch einmal richtig kritisch®,
sagt er. Weichhart nennt die
Frosttoleranzgrenze von mi-
nus 1,7 Grad fur eine halbe
Stunde, die seine Apfel- und
Bimenkulturen im jetzigen
Stadium gerade noch ohne
Schaden aushalten konnen.

Schnee sorgt fiir Sorgen

Die Weinbauern in der Sid-
steiermark sind neben Mi
nusgraden nun auch noch
mit teils massivem Schnee-
fall konfrontiert. Die . Triebe
sind momentan sehr fragil
und brechen leicht®, berich-
tet Weinbauberater Martin
Palz wvon der Landwirt
schaftskammer Steiermark.
Der frische Schnee kbn-
ne nun in hoheren Lagen zu
Schiden fithren. Fiir Wein-
bauer Gustav Strauss aus
Gamlitz (Bezirk Leibnitz) ist
der Schnee  nicht so
schlimm®, der Frost mache
ihm eher zu schaffen, erklirt
er. Auch hier sieht man dem
Wetterwechsel am Freitag

mit Spannung entgegern.

Kurier— 24. April
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Obstveredler Superstars 1/2

Die Obst-Superstars

Zwel Obstveredler
im Bezirk zahlen
im Jahr 2024 zu den
allerbesten der
Steiermark.

ALFRED MAYER

VORAU. Gleich zwei der drei
besten Obstveredler in der
Steiermark kommen aus der
Marktgemeinde Vorau. Saft-
produzenten des Jahres 2024
sind Julia und Michael Kuchl-
bauer-Haspl; in der Kategorie
,Mostproduzenten des Jah-
res 2024" konnten sich Dani-
ela und Markus Holzer den
begehrten Titel sichern. Gun-
ter Peer aus Leitring ist , Edel-
brenner des Jahres 2024

,Sie setzten sich als Gesamt-
sieger durch und katapul-
tierten sich unter 230 Be-
trieben mit insgesamt 957
eingereichten Produkten an

die absolute Spltze Schon zu-
vor haben sie — und das war
Voraussetzung — die jeweilige
Landespramierung Saft, Most
und Edelbrand mit Bravour
gemeistert”, gratulierte Land-
wirtschaftskammer-Prasi-
dent Franz Titschenbacher
zum Sieg in dieser Konigs-
klasse.

Zukunft Obstveredelung
Etwa 500 der rund 2.000
steirischen Obstbauern be-
fassen sich bereits mit der
Obstveredelung. Rund 200
Obstbauern haben die pro-
fessionelle Herstellung von
Obstweinen (Mosten), Saften
oder Edelbranden in den ver-
gangenen Jahren als Haupt-
produktionssparte  erfolg-
reich entwickelt.
Verkostungschef Georg Thi-
nauer: ,Perfekte Qualitat
sowie hochste Professio-
nalitat und das Entwickeln

Woche, Hartberg-Furstenfeld— 24. April

Zwei echte Superstars: Daniela und
Markus Holzer.

von Innovationen sind das
Credo der heimischen Obst-
veredler. Dazu spornen wir
sie an.” 957 Produkte haben
die steirischen Obstveredler
bei den drei Landespramie-
rungen Natursaft, Most und
Edelbrand im Jahr 2024 ein-
gereicht. Bei den Natursaften
waren es 310, bei Mosten 99
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und bei Edelbranden 548 Ein-
reichungen.

In jeder Sparte wurden dar-
aus die Landessieger gekurt.
Bei den Natursaften gab es in
17 unterschiedlichen Katego-
rien einen Landessieg, beim
Most in sechs Kategorien
und bei den Edelbranden wa-
ren es ganze 24 Kategorien.

gekurt

i s I:‘f I i l... e
Freude iiber den Superstar bei Familie Kuchlbauer-Haspl: Michael und Julia
Kuchlbauer, Theresia und Anton Haspl (v.1.).

LK Steiermark/Fischer (2)

WEITERE ERFOLGE

Doppellandessieger Edel-
brand: Anna und Harald Ertl,
Staudach; Sparteniibergrei-
fende Landessieger: Edel-
brand & Saft: Obsthof Singer,
Untertiefenbach; Saft & Most:
Mostgut Kuchlbauer; Familie
Haspl, Riegersbach.

Woche, Hartberg-Furstenfeld— 24. April
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Laborfleisch als

Die Landeskammer macht gegen das Laborfleisch mobil, nennt die
Hauptgriinde fiir ihr kategorisches Nein und startet eine Petition.

in groRer deutscher Wurst-

hersteller hat als erstes

europiisches Unterneh-
men Gespriche mit der Euro-
piischen Behtrde fiir Lebens-
mittelsicherheit (Efsa) iiber die
Zulassung eines Laborfleisch-
produktes aufgenommen. Auch
in der Schweiz lHuft ein Zulas-
sungsverfahren. In Singapur und
in den USA wird Kunstfleisch
bereits verkauft.

Fiir die heimische Landwirt-
schaft stellt das Thema Labor-
fleisch eine rote Linie dar. Da-
her riefen Prisident Franz Tit-
schenbacher und Landesritin
Simone Schmiedtbauer in einer
Pressekonferenz gemeinsam zur

L!.

_“ _

T ——

Teilnahme an der Petition gegen
Laborfleisch auf. Sie richtet sich
an die Bund ierung, um
ein Verbot von Lal eisch im
nidchsten Regierungsprogramm
zu verankern und auf européii-
scher Ebene einzufordern.
Kiinstlich hergestelltes
Fleisch ist keine Liisung. Wir
sagen Ja zu natiirlichem Fleisch
von unserer kleinstrukturierten
Landwirtschaft, aber ein klares
MNein zu Kunstfleisch®, betonte
Titschenbacher und begriinde-
te das: ,Es ist kurzsichtig, sich
in eine gefihrliche, krisenanfil-
lige Abhfngigkeit einiger weni-
ger milliardenschwerer globaler
Monopolisten zu begeben, wih-

ZUu natuﬂml'u:—lm Fleisch

rend die heimischen biuerlichen
Familienbetriebe unser Land
fliichendeckend bewirtschaften,
natiirliche Lebensmittel herstel-
len und Garanten fiir eine siche-
re Lebensmittelversorgung sind”
Weiters sagte er: Fleisch-
imitate aus dem Labor sind
nicht natiirlich. Sie haben kei-
nen Mehrwert, weil sie ain un-
sicheres Nachbauprodukt mit
vielen Fragezeichen sind® Und
entgegen falsch kolportierter
Green-Washing-Theorien er-
laut Titschenbacher La-
borfleisch bei der Herstellung
bis zu 20-mal mehr CO, als es
bei Fleisch aus nmatiirlicher Tier-
haltung der Fall ist.

Christof Widakovich, Melanie Haas, Simone Schmiedtbauer, Franz Titschenbacher, Josef Mossham-
mer und Sandra Holasek laden zur Unterstiiizung der Petition gegen Laborfleisch ein.  ieik/Damen

Neues Land — 25. April
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Laborfleisch
hat nichts mit
nattirlichem
Fleisch zu tun
und wird in
einem Bio-Re-
aktor aus tie-
rischen Zel-
len geziichtet.

Bedrohung

In dieselbe Kerbe schiug
Schmiedtbauer.  ,Laborfleisch
von GroBkonzernen ist ein An-
eriff auf unsere biuerlichen Fa-
milienbetriebe und eine Gefahr
fiir die Umwelt und das Klima.
Eine kleinstrukturierte und fa-
miliengefilhrte  Landwirtschaft
erhilt nicht nur unsere Kultur-
landschaften, sondern sichert in
Krisenzeiten auch unsere regio-
nale Versorgung mit Lebensmit-
teln”, so die Agrarlandesritin.

Unterstiitzung bekamen die
beiden Agrarier von der Erndh-
rungswissenschaftlerin - Sandra
Holasek von der Med Uni Graz:
LFlir mich ldsst sich zum gegen-
wirtigen Zeitpunkt kein wirk-
licher Vorteil dieser Fleisch-Al-
ternative erkennen. Es gibt auch
Null Daten dariiber, wie Labor-
fleisch von unserem Korper auf-

Was ist Laborfleisch?

Laborfleisch wird aus Stammzellen
hergestellt. Dabei werden Stammzel-
len oder Muskelzellen von lebenden
Tieren entnommen. In einem Bioreak-
tor werden den Fellen dann die erfor
derlichen Mahrstoffe far ihr Wachs-
tum zugefihrt. Das Mahmedium be-
steht zum Teil aus fotalem Kalberse-
rum. Um dieses zu gewinnen, muss
ein trichtiges Rind geschlachtet wer-
den. Das Semum kommt aus dem
noch schlagenden Herzen des Fo-
tus. Sobald sich die Zellen vermehrt
haben und Muskelgewsbe entstan-
den ist, kann es verarbeitet werden.

genommen wird® Ihr Ratschlag:
~Weniger Fleisch essen, dafiir zu
hochwerti regionaler ali-
tat greifengr}ld :ﬁlt dem KU%I]]]‘I
von Eiern und Milch den Bedarf
an Fiweill, B12, Zink und Fisen
abdecken!™

Josef Mosshammer, Landes-
innungsmeister Lebensmittel in
der WKO, fragte: _Lassen wir
uns von der Industrie Fake-Es-
sen auftischen und opfern wir
unser kulinarisches Kulturgut?
Es ist an der Zeit, fiir den Erhalt
der Landwirtschaft, des Hand-
werks und unseres kulinarischen
Erbes in den Kampf zu ziehen*
Und Spitzenkoch Christof Wi-
dakovich betonte: ,Fleisch ist
eines der wertvollsten und na-
tiirlichsten Lebensmittel. Es ist
etwas Besonderes und soll auch
etwas Besonderes bleiben®

Wer pflegt Landschaft?
Machdenklich gab sich die
Farmfluencerin und Jungbiiuerin
Melanie Haas: ,,Als junge Land-
wirtin und Rindfleischprodu-
zentin mache ich mir ernsthafte
Sorgen um die Zukunft unseres
Betriebes im Almenland. Wir
haben mit Almo-Qualitéitsfleisch
unsere  Haupteinnahmequelle
und tragen damit auch zur Ar-
tenvielfalt, zur Biodiversitit und
zur Landschaftspflege bei. Das
Thema Laborfleisch ist fiir mich
deshalb nicht nur ein besorgnis-
erregendes, sondern auch ein
sehr emotionales — da hiingt so
viel dran, fiir Mensch, Tier und
MNatur”

Neues Land — 25. April




Wasserschutzgemeinde Werndorf

Hohe Auszeichnung

Die Gemeinde Werndorf wurde mittlerweile als
siebente steirische Wasserschutzgemeinde ausge-
zeichnet. Sie schhieft sich damit den Pionier-Ge-
meinden Gossendorf, Premstéitten, Fernitz-Mel-
lach, Lieboch, Kalsdorf und Feldkirchen an. Ziel
der Inmitiative ist es, durch den Anbau von Zwi-
schenfriichten den Humusaufbau zu fordern und
damit das Grundwasser zu schiitzen. [© LK/Foto Fischer]

Neues Land — 25. April




Noch nicht

abschatzbar

Nach den Frosten der letzten Tage miissen
die Obstbauern mit Ertragseinbulien rech-
nen. Die Schadenshdhe wird sich erst zeigen.

iele Obst- und Weinbau-
ern sahen bereits in der
vergangenen Woche mit
groBer Sorge auf die Wetterkar-
ten. Experten prognostizierten
in Teilen der Steiermark Minus-
grade. Leider trat diese Progno-
se wirklich ein. In manchen Re-
ionen der Steiermark sanken
ie Temperaturen in der Macht
auf Montag auf bis zu minus vier
Grad Celsius.

Herbert Muster, Leiter der
Obstbauabteilung der Land-
wirtschaftskammer Steiermark,
machte sich vor Ort ein erstes
Bild und berichtete gegeniiber
NEUES LAND: ,Leider sind
doch deutlich mehr Obstanlagen
betroffen als urspriinglich ange-
nommen. Ich pehe aktuell da-
von aus, dass méglicherweise 50
Prozent der gesamten steirischen
Kern- und Steinobstfliche in
unterschiedlichem Ausmalf von
Schiiden durch Friste betroffen
sind. Viele Friichte in diesen An-
lagen sind aktuell teilpeschiidigt,
wo man noch nicht n kann,
ob alle abfallen werden oder
vielleicht teilweise hingen blei-
ben. Wenn sie hingen bleiben,
wissen wir auch nicht, wie sie
sich weiterentwickeln®

Auch im Weinbau ist die Lage
bedenklich. Martin Palz, Wein-
bauberater der Landwirtschafis-

kammer, dazu: ,In der West-
steiermark sowie im Bereich
Eichberg und Kitzeck gab es in
der Nacht zum Dienstag starken
Schneefall. Die Schneeme:nge ist
derzeit noch nicht dramatisch,
wenn sie in den nichsten Tagen
weggeregnet wird” Je nach Ent-
wicklungsstadium kann es laut
Palz jedoch zum Brechen der Re-
ben kommen. Auch eine schnelle
Erwirmung kénnte beim Abtau-
en Frostschiden verursachen.

Insgesamt hat der steirische
Weinbau bereits Frostschiiden
zu vermelden. Palz weiter: ,Ge-
rade in den Bereichen niirdliches
Vulkanland sowie in den Regio-
nen rund um Leutschach und
Spielfeld hat der Frost bereits
Schidden verursacht. Hier waren
Lagen unter 300 Meter Seehd-
he besonders betroffen® Gerade
in Bezug auf die Schneemengen
im Siiden der Steiermark werde
man erst am Wochenende einen
genaueren Uberblick {iber das
Schadensausmal® bekommen.

Laut Ackerbauexperten Arno
Mayer ist man in diesem Bereich
mit einem blauen Auge davon-
gekommen: ,Der Mais befindet
sich im zwei bis drei Blattsta-
dium. Da sich das Vegetations-
zentrum noch unter der Erde be-
findet, sind keine oder nur gerin-
ge Schiden zu erwarten®

Die Friste der leizten Nichie haben das Steinobst besonders in
Mitleidenschaft gezogen. Hier eine betroffene Kirsche. 1o bomsten

Neues Land — 25. April
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Hundekot und Miill gefahrden Weidetiere

Landwirtschaftskammer-Vizeprasidentin Maria Pein tritt fiir ein gutes Miteinander von Hundebesitzern und Landwirten ein
und prisentiert dazu einen Ehrenkodex. Sie appelliert die ,,Salatschiissel der Nutztiere“ sauber zu halten.

Durch Hundekot und Miill ver-
unreinigte Weiden sind gefihrlich
fir Rinder, Schafe, Ziegen und
Pferde. Besonders betroffen sind
Wiesen, Weiden und Acker ent-
lang von Spazier- und Wander-
wegen. ,Immer mehr Biuerinnen
und Bauern klagen, dass dorthin
Miill wie Plastikabfille, Alu- und
Getrinkedosen, sogar Glasfla-
schen weggeworfen werden®, sagt
Landwirtschaftskammer-Vize-
prisidentin Maria Pein. Scharf-
kantiger und spitzer Unrat landet
im Verdauungstrakt der Tiere und
kann zu inneren Verletzungen, im
schlimmsten Fall zum Tod fihren.
Auf ein Missverstindnis verweist
Karl Obenaus, Sprecher der Grazer
Bauern: ,Hundekot ist kein Diin-

ger* Die Hinterlassenschaften
enthalten sehr haufig gefihrliche
Parasiten, welche bei Kithen Fehl-
geburten auslésen kénnen. Studi-
en zeigten, dass die Hundedichte
in Gemeinden sowie geringe Nie-
derschlagsmengen und Wirme das
Risiko dafiir zusitzlich erhohen.
Landesveterinirdirektor Peter
Eckhardt erklirt: ,Beim trichti-
gen, weiblichen Rind fihrt der Er-
reger hauptsichlich zum Frucht-
tod und zu einem vorzeitigen Aus-
stoflen des ungeborenen Kalbes.”
Weltweit wird die so verursachte
Krankheit Neosporose fiir 20 Pro-
zent (!) aller Todgeburten verant-
wortlich gemacht

Angesichts dieser schwerwie-
genden gesundheitlichen Folgen

fiir Rinder, Pferde, Schafe und
Ziegen und den wirtschaftlichen
Schaden fir die Landwirtschaft
stellt die Vizeprasidentin klar,
dass ,Wiesen und Weiden die Sa-
latschiissel fiir Rinder, Pferde,

Schafe und Ziegen sind“ In die-
sem Zusammenhang prisentier-
te sie einen sieben Punkte umfas-
senden Ehrenkodex fiir ein gutes
Miteinander von Mensch, Hund

Der Ennstaler— 26. April

und Weidetieren vor. Ein zentraler
Aspekt dabei: Das Gras der Wie-
sen und Weiden ist das wichtigste
Futter fiir die Weidetiere und darf
nicht durch Hundekot und Miill
verunreinigt werden. Aufgestell-
ten Tafeln sollen die Bevolkerung
auf diese Problematik aufmerksam
machen.

Hundekot und Miill auf Wiesen und
Weiden verunreinigen das Futter
von Weidetieren und stellen eine
grofe Gesundheitsgefahr dar. Im
Bild wv.ln.r.. Landesveterindrdi-
rektor Peter Eckhardt, betroffener
Landwirt Johann Altmann, Vize-
prisidentin Maria Pein und Karl
Obenaus (Sprecher der Grazer
Bauern).

Foto: LK Steiermark/Danner
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Online Medien

Grazer Krauthauptel:

* Kronen Zeitung, 25. April: zum Beitrag
» Klipp Magazin, 26. April: zum Beitrag

* OREF, Steiermark, 26. April: zum Beitrag

Frostschaden:

* ORF Steiermark, 24. April: zum Beitrag
* ORF Steiermark, 26. April: zum Beitrag
» Kleine Zeitung, 26. April: zum Beitrag

KW 17



https://www.krone.at/3351585
https://www.klippmagazin.at/spots-1/das-steirische-superfood
https://steiermark.orf.at/magazin/stories/3254657/
https://steiermark.orf.at/stories/3254236/
https://steiermark.orf.at/stories/3254645/
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/18407100/obstbauern-obmann-manche-betriebe-muessen-mit-totalausfaellen-rechnen%C2%B4
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Post der Woche:

Facebook, LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark s
Gepostet von Nina Schénherr @ - 3739 - @

Steirer machen mobil gegen Laborfleisch fo

Jinstlich hergestelltes Fleisch aus dem Reaktor ist keine Ldsung”, betonen
Landwirtschaftskammer-Prasident Franz Titschenbacher und Landesratin Simone Schmiedtbauer.
Zum Schutz von Bauern, Konsumenten und Umwelt ruft die Landwirtschaftskammer die Bevdlkerung
auf, die Petition Laborfleisch? Mein danke!” zu unterschreiben. Mamhafte Persdnlichkeiten
unterstitzen diesen Aufruf, |

-~ LK-Prasident Franz Titschenbacher: Wir sagen Ja zu ... Mehr anzeigen

< klar gegen Lahnrﬂms—:h
,,Labnrﬂemch’? Neln danke'“

tiirlichem Fleis

@ GschuaHof , Nina NSch und 57 weitere Personen 12 Kommentare 32 Mal geteilt
cb Gefillt mir Q Kommentieren {SD Teilen
Gesamte Insights S

Sieh dir weitere Details zu deinern Beitrag an.

Beitragsimpressicnen @) Beitragsreichweite ) Interakticnen @)

6.726 6.307 728

Facebook, LWK Steiermark — KW 17




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

e Steirische Lebensmittel Lot
Gepostet von Mina Schénherr @ . 5 Tage '@
Die wertvollsten Mitarbeiter am Bienenhof Pinter: Die fleifigen Bienen! &

In enger Zusammenarbeit mit der Matur kann Familie Gadl kdstliche Produkte produzieren:
Beispielsweise eine Vielfalt an Honigsorten: Wald-, Kastanien-, Linden-, Bliten- und Cremehonig.
Aber auch Honiglikdr oder Kerzen und Propolistropfen werden am Bienenhof Pinter hergestellt. g

. Die Produkte von Familie Godl kénnen im eigenen Hofladen in P&lfing-Brunn oder am
Deutschlandsberger Bauernmarkt gekauft we... Mehr anzeigen

b I 3 Mal geteilt

dY Gefilit mir Q Kommentieren £ Teilen

Gesamte Insights
Sieh dir weitere Details zu deinemn Beitrag an.

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite ) Interaktionen &)

1.561 1.537 78

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 17




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

LK Ste|erma| k klar gegen Laborfleisch |
m|t Petmom ,,Laborﬂelsch’? Neln danke'“ |

0 steirische_landwirtschaft 5teirer machen mobil gegen
Laborfleisch @@

LKinstlich hergestelltes Fleisch aus dem Reaktor st keine Losung”,
betonen Landwirtschaftskammer-Prasident Franz Titschenbacher
und Landesrdtin @simone.schmiedtbauer. Zum Schutz von
Bauern, Konsumenten und Umwelt ruft die
Landwirtschaftskammer die Bevilkerung auf, die Petition
JLaborfleisch? Mein danke!” zu unterschreiben. Mamhafte
Persénlichkeiten unterstitzen diesen Aufruf. |

Qv W

m Gefallt maria.pein13 und &1 weitere Personen
Vier 3 Tagen

Reichweite @

794

Erreichte Konten

94,7% 5.3%

Follower @ ® [icht-Follower

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 17
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